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Prosecco
DOC Treviso
Frizzante
Szczep: Glera 100%
Wino biate
wytrawne
musujace.

Barwa stomkowa,
trwata pianka

i drobne babelki.
Bukiet owocowy

i kwiatowy

o delikatnym
aromacie i nutach
cytrusowych.

W smaku
orzezwiajace,
delikatnie musujace,
lekkie, o owocowym
aromatycznym
finiszu.

Polecamy jako
aperitif o kazdej
porze dnia,

do lekkich dan

i satatek.
Podawa¢ w temp.:
8-10°C.
Producent:

Villa Sandi
Pojemnosé¢:

750 ml

CENA TYGODNIA

49 90k
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Prosecco
Valdobbiadene
DOCG Superiore
Cuvée Oris Dry
Szczep: Glera 100%
Wino biate
potwytrawne
musujace.

Barwa bladostomkowa
z pianka i trwatymi
babelkami. Bukiet
owocowy i kwiatowy

z nutami jabtek,
gruszek, brzoskwin,
bananéw, melona

i kwiatow akaciji.

W smaku orzezwiajace,
przyjemnie musujace,
z wyczuwalng nutg
stodyczy, o dtugim
miekkim owocowym
finiszu.

Polecamy jako aperitif
do lekkich dan

i satatek z surowych
owocow morza

oraz do serow.
Podawac w temp.:
6-8°C.

Producent:

Villa Sandi
Pojemnosé: 750 ml

29 902k
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B B roskania

Vermentino Costa

Toscana IGT
Szczep:

Vermentino 100%
Kriomaceracja

i fermentacja w kadzi
ze stali nierdzewnej

w temperaturze
18-20°C i lezakowanie
w butelce.

Wino biate wytrawne.
Barwa stomkowozétta.
Bukiet intensywny,

z nutami grejpfruta,
owocéw tropikalnych

i dzikich kwiatow.

W smaku $wieze,

0 orzezwiajacej
kwasowosci, dtugi finisz
owocow egzotycznych.
Polecamy jako aperitif,

do lekkich przystawek:

satatek ze sSwiezych
warzyw, wszelkich ryb
i owocow morza, takze
do sushi.

Podawa¢ w temp.:
10-12°C.

Producent:

Conte Ferdinando
Guicciardini
Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA

55 ‘30 zt

| vini mesitervane: 34/2017
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BN roskania

Viognier
Camposegreto
Toscana IGT
Szczep: Viognier
Kriomaceracja

i fermentacja w kadzi
w kontrolowanej
temperaturze 18-20°C.
Wino biate
wytrawne.

Barwa stomkowozotta.

Bukiet z nutami
owocow brzoskwini
i moreli. W smaku
petne, oleiste,

0 mocnej strukturze,
dobrej kwasowosci

i dlugim przyjemnym
finiszu.

Polecamy do satatek
z kurczakiem

i owocami,

do tlustych ryb
oraz makaronow

z sosami

i parmezanem.
Podawac w temp.:
10-12°C.
Producent:

Conte Ferdinando
Guicciardini
Pojemnosé: 750 ml

w1 TRAMINER

BN ronen

Gewurztraminer

Vin d’Alsace AAC
Szczep:
Gewurztraminer 100%
LeZzakowanie w duzej
debowej beczce

przez 6 miesiecy.

Wino biate
potwytrawne.

Barwa cytrynowa. Bukiet
o typowych dla szczepu
nutach owocéw liczi,
marakui, ananasa,
mango, kwiatéw biatej
rézy, miety, koniczyny

i przypraw korzennych.
W smaku porywa petnig
smaku i aromatu.
Polecamy jako aperitif,
zwlaszcza do dan
kuchni azjatyckiej
(tajskiej, indyjskiej,
chinskiej),

do wyrazistych serow,
a takze do deserow.
Potencjat lezakowania:
7 lat.

Podawac¢ w temp.:
8-10°C.

Producent:

Earl Scheidecker & Fils
Pojemnosé: 750 ml

e

(,E{\/A TYGODNIA

1

Pinot Gris Vin
d’Alsace AAC
Szczep: Pinot Gris 100%
Lezakowanie w duzej
debowej beczce

przez 6 miesiecy.

Wino biate potwytrawne.
Barwa cytrynowa.
Bukiet z nutami owocéw
tropikalnych, miodu,
kwiatéw akacji i roz,
przypraw - pieprzu,
imbiru, cynamonu

oraz miety i szatwii.

W smaku petne,

0 przyjemnej kwasowosci
i stodkim finiszu.
Polecamy do biatego
migsa, wieprzowiny,

i podrobéw (watrobka,
cynaderki), dan z
grzybow i ziemniakow,
do risotto i polenty.
Idealne z foie gras.
Potencjat lezakowania:
7 lat.

Podawac¢ w temp.:
8-10°C.

Producent:

Earl Scheidecker & Fils
Pojemnosé: 750 ml

SKLEPY - NEGOZI - TIENDAS - MAGASINS - MATA3UHbI - GESCHAFTEN - SHOPS
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CENA TYGODNIA

BB vevero

Bardolino DOC
Szczep: Corvina 60%,
Rondinella 30%,
Molinara 10%
Winifikacja przez

72 godziny w temp.
28°C, pozniej w 25°C
przez 24 godziny,

temperatura jest obnizana

i fermentacja konczy sie
po 8/10 dniach na 20°C.
Po fermentacji
matolaktycznej wino
dojrzewa krotko

w stalowym tanku.
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa jasnej

rubinowej czerwieni.
Bukiet owocowy o nutach
wisni, czeres$ni, kwiatow.
W smaku wytrawne

o subtelnej stodyczy
owocu, delikatne taniny
wspoigrajg z ozywcza
kwasowoscia. Przyjemny
owocowy finisz.
Polecamy

do makaronéw,
risotto, ryb,

mies biatych.

Podawac w temp:
16-18°C.

Producent:

Cavalchina
Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA
67902k

A

62 90 zt

BB vevero

Valpolicella Superiore
Ripasso DOC

Szczepy: Corvina, Corvinone,
Rondinella, Oseleta

Wino zrobione tradycyjng metodg
ripasso w grudniu lub styczniu

Z uzyciem skérek winogron po
Amarone o niskiej zawarto$ci
cukru, ktére pozostajg w kontakcie
z winem przez 24-48 godzin

w celu unikniecia refermentacji.
40% winogron Corvina, Corvinone,
Ronidnella wykorzystanych w winie
jest lekko suszona. Dojrzewanie

w Srednich debowych beczkach.
Wino czerwone wytrawne.
Barwa granatoworubinowa.

Bukiet ztozony, z poczatku
przyprawowy o nutach
balsamicznych, wraz z otwarciem
sie nabiera nut owocow suszonych
m.in Sliwek, wisni oraz tytoniu.

W smaku gtebokie, o petnej
koncentracji, rodzynkowym,
owocowym i przyprawowym
charakterze, znakomicie
zrownowazonej kwasowosci.
Trwaty przyjemnie wytrawny finisz.
Polecamy do risotto, dan

z makaronow, ravioli, wszelkich
mies grillowanych, pieczonych,
duszonych, dojrzewajacych
seréw miekkich i twardych.
Potencjat lezakowania: 10 lat.
Podawa¢ w temp.:

18-20°C.

Producent: Cavalchina

[Torre d'Orti Marcellise
Pojemnosé: 750 ml
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CENA TYGODNIA
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Portugal Valley
Loureiro Vinho
Verde DOC

Szczep: Loureiro 100%
Wino biate wytrawne.
Barwa jasnostomkowa

z zielonymi refleksami.
Bukiet przyjemnie
aromatyczny, o nutach
owocow pestkowych

i tropikalnych, o wyraznej
mineralnosci. W smaku
orzezwiajace, lekkie,
owocowe, o lekko stonym
i musujacym finiszu.
Polecamy jako aperitif
o kazdej porze dnia, do
lekkich dan, przekasek.
Podawa¢ w temp.:
8-10°C.

Producent:

Portugal Valley
Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA
39 90 .k
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Teoria Branco DOC Douro
Szczepy: Maldazia Fina, Gouveio,
Rabigato, Ferndo Pires i Visosinho
Wino biate wytrawne.

Barwa stomkowa z jasnymi
refleksami. Bukiet orzezwiajacy,
Srednio intensywny, o nutach
cytruséw oraz dojrzatych owocow
pestkowych. W smaku przyjemnie
owocowe, o dobrze wywazonej
kwasowosc, o przyjemnym

i wytrawnym, brzoskwiniowym
finiszu.

Polecamy jako aperitif,

do przystawek, zup, sSwiezych
satatek z pomidorem, oliwkami

i oliwg z oliwek, dan z ryb,
gotowanwgo i smazonego

z dorsza, a takze do dan

z bialych mies.

Podawac¢ w temp.:

8-10°C.

Producent: Teoria

Pojemnosé: 750 ml

wW/INO 2 OLIn/~

DEGUSTACJA PORTUGALSKICH WIN | OLIWY

W RESTAURACJI "TECZA OD KUCHNI"
W WARSZAWIE PRZY UL. PROCHNIKA 6
W DNIU 9.08 2017 O GODZ. 19.00
PROWADZACY:

RAUL MACHADO | WOJCIECH SAJNIAK

TYDZIEN wIN PORTUGALSKIcH
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Teoria Tinto DOC
Douro

Szczepy: Touriga NaC|onaI
Touriga Franca, Tinta Roriz
Wino lezakuje 6 miesigcy

w matej beczce typu
barrique z amerykanskiego
debu.

Wino czerwone wytrawne.
Barwa gteboka, fioletowa,

z ciemnymi refleksami.
Bukiet ztozony

i aromatyczny, bogaty
w nutych owocéw lesnyeh;
przypraw, wanilii

i kokosa. W smaku petne

i eleganckie, o gtebokiej,
wielowarstwowej strukturze,
aksamitnych taninach,

i dtugim, utrzymujacym

sie finiszu.

Polecamy do bogatych

i petnych w smaki dan
pieczonych i z grilla,
stekow, kroélika, jagnieciny
przepiorek, dziczyzny.
Swietnie komponuje

sie z wedzonymi oraz
dojrzewajacymi serami
miekkimi i twardymi.
Potencjat lezakowania:

5 lat

Podawac w temp.:

16°-18°C

Producent: Teoria
Pojemnosé: 750 ml

NOWO5¢

#'Branco DOC Douro

CENA TYGODNIA
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Busto Colheita

Szczepy: Malvasia Fina,
Viosinho, Arinto, Moscatel
Galego

Wino robione metoda ' blca
aberta’, fermentowane, -

CENA TYGODNIA

29 9 _F
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24 90 zt
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Torro
883 m

E DOVRO

Busto Colheita
Tinto DOC Douro
Szczepy: Touriga

—

Casteio -

5 | DOuRO

Busto Moscatel

".Galego Branco

DOC Douro

Nacional, Tinta Rerizaleqre Szczep: Moscatel Galego

Touriga Franca, Tinta
Francisca
Wino fermentowane

przez 25 dni w niski&j & larcwkontrolowanej

i kontrolowanej
temeraturze, lezakuje
w stalowych tankach

Lis b deszabutelkowania.

Wino biate wytrawne.
Barwa]ﬁa?nocytrynowa
z zottymi refleksami.
Bukiet intensywy, b
aromatyczny, e_autach
kwiatéw polnych,
cytruséw, dojrzatych
jabtek. W smaku
orzezwiajace, dtugotrwate,
0 przyjemnym i
eleganckim owocowym
finiszu.

Polecamy jako aperitif,
do przystawek, zup,
satatek, dan z ryb,
zwlaszcza potraw z
dorsza, a takze do dan
z bialych mies.
Podawac w temp.:
8-10°C.

Producent: Quinta

da Barca

Pojemnosé: 750 ml

temperaturze, lezakuje
w stalowym tanku

do zabutelkowania.
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa intensywnej
rubinowej czerwieni.
Bukiet elegancki, VO3
aromatyczny;0 nutach
kwiatowych, owocow

“.czerwonych i jagéd.

W smaku zréownowazone,
o dojrzatych i przyjemnych
taninach oraz owocowym,
wytrawnym finiszu.
Polecamy do prgstych—
dan migsnych v~ 2
z wotowiny i jagpizm:my,
duszonych i pieczonych
oraz szynek i wedlin
sezonowanych, a takze
do swiezych warzyw
blanszowanych i
gotowanych na parze
zawsze polanych dobra
oliwa:

Podawac w temp.:
8-10°C.

Producent: Quinta
daBarca Faro
Pojemnosé: 788 ml.

<= 100%

Wino'robione metoda 'bica
aberta'; fermentowane
przez 25 dni.w niskiej
i kontrolowane;j
temeraturze, lezakuje
w stalowych tankach
do zabutelkowanla i
Wino biate wytrawne
qua cytrynowa
z jasnoziotymi refleksami.
Bukiet intensywyny,
aromatyczny, o nutach
‘mMOoS$Zczu winogronowego,
ananasa i owocow
pestkowych. W smaku
wytrawne, orzezwiajace,
Swieze, eleganckie,
o0 zbalansowanej
stodyczy ikkwasowosci,
o dtugotrwatym,
przyjemnym,
winogronowym finiszu.
Polecamy jako aperitif,
do przystawek, zup,

'satatek, dan z ryb,
zwlaszcza potraw

4 z dorsza, a takze

1 do dan z biatych mies.
Podawac w temp.;
8-10°C.
Producent: Quinta
da Barca
Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA
45 902k

A
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HOLMINHOA

EX oouro

Holminhos Tinto
DOC Douro
Szczepy: Touriga
Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa gtebokiej
rubinowej czerwieni.
Bukiet niezwykle
aromatyczny, dojrzate
czerwone

i czarne owoce, lekko
przyprawowe

i rodzynkowe. W smaku
skoncentrowane,

o petnym ciele,
aksamitnych taninach
i rewelacyjnie
zbalansowanej
kwasowosci.
Polecamy

do mies duszonych

i pieczonych
(dziczyzna, wotowina,
kaczka), potrawek
miesno-warzywnych
(tradycyjny bigos,
strogonow), a takze
do dojrzatych wedlin,
pasztetow i serow.
Potencjat lezakowania:
6 lat.

Podawac w temp.:
16-18°C.

Producent: Quinta
dos Holminhos
Pojemnosé: 750 ml

mapa wg www.worldmap.pl
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cENA TYGODNIA
TEOA 2-90-=t. CENA TYGODNIA
4 0, ?30 2t 23202k
z
BN vevero BN vevero BN rievonr BB eviin ROMAGNA
Spumante Spritzzoso Moscato Torcularia
Blanc Szczep: Rozne Corte Rossa Lambrusco
de Blancs Brut odmiany biatych Szczep: Moscato IGT Emilia
Szczep: Rozne winogron. Bianco Frizzante
odmiany biatych Koktaijl Wino biate Szczep: Lambrusco
winogron aromatyzowany stodkie musujace. Maestri
Wino biate na bazie wina. Barwa bladozétta. Wino czerwone
wytrawne Barwa Pianka delikatna, wytrawne musujace.
musujace. pomaranczowa, trwata i drobna. Barwa gtebokiej

Barwa bladostomkowa,
delikatne trwate

trwate babelki.
Bukiet przyjemny,

Bukiet aromatyczny,
Swiezy, OwWoCowy.

babelki. OWOCOWYy. W smaku zywe,
Bukiet owocowy W smaku wytrawne o dobrze
i kwiatowy i orzezwiajace, wywazonej
Z wyraznymi o dobrym balansie stodyczy.
nutami Swiezych pomiedzy Polecamy
jabtek. W smaku goryczg i stodycza. do kazdego
wytrawne Finisz rodzaju
i orzezwiajace, aromatyczny. deseréw,
przyjemnie Polecamy do satatek
musujace, jako aperitif owocowych,
o delikatnym do lekkich dan, tart z owocami
ziotowym przekasek. i bitg Smietang
finiszu. Znakomite oraz do
Polecamy jako do drinkéw deseréw
aperitif o kazdej z lodem lodowych.
porze dnia, i plastrem . Znakomite
do lekkich pomaranczy, - mocho
dan i satatek w réwnych ' schtodzone -
z surowych proporcjach: ] na upalny
owocow morza Spritzzoso : }"/’ el letni wieczor!
oraz do szynki + prosecco e Podawa¢
z melonem. +woda & ‘ w temp.:
Podawaé gazowana. . g * .g 6-8°C.
w temp.: Podawac . Producent:
6-8°C. w temp.: Cantine
Producent: 6-8°C. Manfredi
. Villa Sandi £ Producent: Pojemnosé:
CENA TYGODNI Pojemnosé: Csz N villa Sandi 750 mi
31 ‘30 =£ 750 ml SN = Pojemnosé:
26 30 St 23 90 =t 200 ml, 750 ml

PICCOLA ITALIA
...la bella vita

Sie¢ sklepow Piccola Italia & Mediterraneo
w Warszawie

n ul. Egejska 17 (Stegny)

ul. Francuska 11 (Saska Kepa)

ul. Hoza 29/31 (Centrum)

Pl. Wilsona 4 (Zoliborz)

ul. Putawska 28 (Mokotéw)

ul. F. Klimczaka 1 (Royal Wilanéw)
Al. KEN 36 (Ursynéw)

ul. Zamieniecka 80 (Praga)

ul. Polna 13 lok. 18 (Sklep Patronacki)

lait.

www.picco

ma przyjemnosé zaprosié Panstwa na bezptatng degustacje seréow ASIAGO, GORGONZOLA, PARMIGIANO REGGIANO,

7

Asiago DOP (CHNP)
—

—
e s i e

&qu@gg & GOR§ZOLA
]

KAMPANIA FINANSOWANA
PRZY WSPARCIU UNII EUROPEJSKIEJ
ORAZ REPUBLIKI WEOSKIE)

CENATYGODNIA  do sera parmezan,
299024

7290 -

rubinowej czerwieni.
Eleganckie delikatne
babelki.
Bukiet aromatyczny,
owocowy, o nutach
dzikich jagdd.

W smaku orzezwiajace,
o przyjemnych
taninach,

i dtugim wytrawno-
owocowym finiszu.
Polecamy do dan
typowych dla
regionu Emilia
Romania
czyli szynek
dojrzewajacych:
parmenska, culatello,

makaronoéw ravioli,
tortellini oraz
2t do mies pieczonych
podawanych
z konfitura.
Podawac¢
w temp.:
12-16°C.
Producent:
Carra
di Casatico
Pojemnosé:
375 ml

Dl s

Gorgonzola DOP (CHNP)

cENPv TYGODNIA
L Ok

A =

2/9 30 zt

1500 ml

Ll e O kemaLonia

| . Cava Rabetliat
& 1 Vidal Brut
Szczepy: Xarello,
Macabeo
Produkowane metodg
! tradycyjng, identyczng jak
3 w produkcji szampana.

' Lezakuje na osadzie
drozdzowym
przez 18 miesiecy.
Wino biate
wytrawne
musujace.
Barwa stomkowa.
Pianka delikatna,
zwawe babelki.

L 2

HADETLLAT | Will&L
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CENA TYGODNIA -
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Soave DOC
Terre Lunghe
Szczepy:
Garganega 80%,
Trebbiano di Soave
20%

Wino biate
wytrawne.
Barwa stomkowa
ze ztotymi
refleksami. Bukiet
aromatyczny
0 szczegllnym
aromacie dzikich
biatych kwiatow,
akacji oraz ziét.

@

..

Bukiet W smaku
migdatowo- eleganckie,
orzechowy. o dobrej
W smaku strukturze
przyjemne, i orzezwiajacej
0 znakomicie kwasowosci.
zbalansowanej Polecamy
wytrawnosci do: serow,
i kwasowosci. bruschetty,
Polecamy warzyw
jako aperitif, grilowanych,
do lekkich safatek,
przekasek, owocow T
tapasoéw, morza ]
a takze - krewetek ”‘D S ASTI 'M
do niezbyt oraz do dan
stodkich zryb ',{!.-n Extro
deseréow. i biatych
Podawac mies 02%
CENA TYGODNIA w temp.: z grilla. Acidet
62 20=k Prgﬁ;ﬂ . CENA TYGODNIA ':VOfeixV;? , ;
64 gO 2t Bodegas Finca 24 202+ 8-10°C. \-..__Lm_,_._-/
Ca n’Estella 2/3 30 =t Producent:
Pojemnosé: Vicentini
750 ml, 1500 ml Agostino

Pojemnosé:
375 ml,
750 ml

PORTUGALSKA OLIWA Z OLIWEK
NAJWYZSZEJ JAKOSCI
Z PIERWSZEGO TLOCZENIA
MONTE SAO SEBASTIAO-DOURO

Najwyzsza kategoria oliwy z oliwek,
uzyskana bezposrednio z oliwek
i wytacznie za pomocg srodkéw
mechanicznych.

Ponownie kupcy PI&M majg przyjemnosc
zaprezentowaé naszym wspaniatym klientom
wyjatkowy produkt, portugalska oliwe z oliwek Extra
Virgin. Wyciskana i ttoczona na zimno w dorzeczu

I

FRIEN G

1
wyjatke
Sgwy

ski znak przys

ny produktom regionalnym
cjdon

UNIA EUROPEJSKA WSPIERA KAMPANIE
PROMUJACE WYSOKOJAKOSCIOWE
PRODUKTY ROLNE

ktéra odbedzie sie w naszych sklepach w dniach 18-19.08 i 25-26.08.2017 roku w godz. 15:00-20:00.

gorzystego regionu Douro mekki $wietnych oliw oraz
wina Forto. Malerika plantacja oliwek usytuowana jest
na szczycie wzgorza Sao Sebastiao w posiadtosci
rodziny Breia. Roczna produkcja to tylko okoto 2500
litréw, dlatego whasciciele traktuja produkcje tej oliwy
niczym ptynne ztoto. tagodna, aksamitna z lekko
owocowa huta, dzigki wyjatkowo niskiej kwasowoéi
tylko 0,2%. Fantastyczna do ryb, satatek, warzyw,
makarondw, sosow, marynat. Szczegdlnie polecamy
do bruschetty, focacci, pizzy, mozzarelli z pomidorami.

Zyczymy smacznego!
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Prosecco
DOC Treviso
Terra Serena
Brut

Szczep: Glera
Wino biate

wytrawne musujace.

Barwa
jasnostomkowa
z zielonymi
refleksami.

Drobne zywe babelki.

Bukiet swiezy,
OWOCOWY,

z nutami jabtek.
W smaku
orzezwiajace,

przyjemnie musujace,

o wytrawnym finiszu.
Polecamy jako
aperitif, do lekkich
przekasek,
przystawek oraz
do lekkich dan

z ryb i biatych mies.
Podawac w temp.:
7-9°C.

Producent:

Vinicola Serena
Pojemnosé¢:

750 ml
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Prosecco
Valdobbiadene
DOCG Superiore
Millesimato
Ville d’Arfanta
Brut

Szczep: Glera

Wino biate

wytrawne musujace.
Barwa jasnostomkowa.

Drobne, eleganckie
i trwate babelki.
Bukiet owocowy, nuty
jabtek szarej Renety
i kwiaty akacji.

W smaku, soczyste,
o dobrze wywazonej
kwasowosci.
Polecamy jako
aperitif, do lekkich
przystawek,

owocow morza i ryb.

Sprawdzi sie takze
w towarzystwie
nie za stodkich
deseréw.

Podawac w temp.:
7-9°C.

Producent:
Vinicola Serena
Pojemnosé¢:

750 ml
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Chardonnay
DOC

Friuli Isonzo
Szczep: Chardonnay
100%

Lezakuje na osadzie
drozdzowym przez

5 miesiecy.

Wino biate wytrawne.
Barwa zottostomkowa.
Bukiet owocowy

z delikatnymi nutami
ananasa i bananow.
W smaku wytrawne,
eleganckie, ujmuje
Swiezoscig i przyjemng
kwasowoscia.
Polecamy do lekkich
przystawek,

dan z ryb

i owocow morza
oraz do lekkich
migkkich serow.
Podawac¢ w temp.:
8-9°C.

Producent:

Tenuta di Angoris
IVilla Locatelli
Pojemnos¢:

375 ml, 750 ml
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Quotidiano
Bianco
Szczepy:
Trebbiano 70%,
Falanghina 30%
Wino biate
wytrawne.

Barwa stomkowa
ze ztotymi
refleksami.

Bukiet intensywny
i owocowy.

W smaku
przyjemne, dobrze
wywazone.
Polecamy jako
aperitif, do lekkich
przekasek,
prostych dan

z ryb i biatych
mies oraz

do swiezych
serow.

Podawac w temp.:
12°C.

Producent:
Gattavecchi
Pojemnosé:

750 ml
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Chianti Colli Senesi

DOCG

Szczep: Sangiovese 100%

Lezakuje w duzej beczce
debowej przez

6-8 miesiecy.

Wino czerwone
wytrawne.

Barwa gtebokiej
rubinowej czerwieni.
Bukiet aromatyczny, nuty
czerwonych owocow.

W smaku owocowe,
harmonijne z lekko
wyczuwalnymi taninami.
Polecamy

do seréw swiezych

i sezonowanych,

do wedlin
sezonowanych,

do mies biatych

i czerwonych
duszonych,
pieczonych

i grillowanych,

a takze do wszelkiego
rodzaju makaronéw

i do pizzy.

Potencjat lezakowania:
5-7 lat.

Podawac w temp.:
16-18°C.

Producent:
Gattavecchi
Pojemnosé: 750 ml
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Pinot Grigio DOC
Alto Adige
Szczep: Pinot Grigio
Wino biate wytrawne.
Barwa cytrynowa

ze ztotymi refleksami.
Bukiet delikatny,

z nutami kwiatow lipy

i akacji oraz owocow
jabtek i gruszek

z nutami skalistymi.

W smaku aksaamitne,
kremowe,

o przyjemnym lekko
pikantnym, mineralnym
finiszu.

Polecamy

do przystawek

i dan zawierajacych
grzyby, do
smazonych ryb

i owocow morza

oraz do zup rybnych
i makaronéw

z kremowymi sosami.
Podawac¢ w temp.:
10-11°C.

Producent:

Kurtatsch - Cortaccia
Pojemnosé:

750 ml
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Gewiirztraminer
DOC Alto Adige
Szczep:
Gewdirztraminer
Wino biate wytrawne.
Barwa
bladostomkowa.
Bukiet elegancki,

z nutami rézanymi,

i przypraw.

W smaku owocowe,

o dobrej kwasowosci

i finiszu z akcentem
orzechow laskowych.
Polecamy jako
aperitif,

do wykwintnych

dan z homaréw

i krabow,

do dan kuchni
azjatyckiej, mocno
przyprawionych
potraw i do deseréw.
Podawac¢ w temp.:
10-11°C.

Producent:

Kurtatsch - Cortaccia
Pojemnos¢:

750 ml
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Las Hermanas
Organic

DO Jumilla
Szczep: Monastrell
100%

Wino czerwone
wytrawne.

Barwa intensywnej
wisniowej czerwieni.
Bukiet ztozony,

0 aromacie dojrzatych
czerwonych owocoéw,
lekko kwiatowy.

W smaku
orzezwiajace,

o dtugim

i przyjemnym oleistym
finiszu. Dobrze
zbalansowanej
kwasowosci
towarzysza dojrzate,
delikatne taniny.
Polecamy

do zapiekanek
warzywnych, mies
z grilla, makaronéw
i dan z ryzem oraz
do seréw migkkich
i pottwardych.
Potencjat
lezakowania: 3 lata.
Podawac¢ w temp.:
14-16°C.

Producent:

Bodegas Luzon
Pojemnosé: 750 ml
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Lambrusco
Reggiano DOP
Amabile
Szczepy: Lambrusco
Marani, Lambrusco
Maestri, Lambrusco
Montericco, 55%,

Lambrusco Salamino 30%,

Ancellotta 15%
Wino czerwone

poétwytrawne musujace.
Barwa gtebokiej rubinowej

czerwieni

z fioletowymi refleksami.

Trwata drobna pianka.
Bukiet aromatyczny

z nutami kwiatow

i dojrzatych owocow
czerwonych. W smaku
przyjemnie stodkawe,
owocowe z delikatnymi
eleganckimi taninami.
Polecamy do dan
typowych

dla regionu Emilia
Romania czyli szynek
dojrzewajacych:
parmenska, culatello,
do sera parmezan,
nadziewanych
makaronoéw ravioli,
tortellini oraz do mies

pieczonych podawanych

z konfitura.
Podawac¢ w temp.:
10-13°C.
Producent:

Donelli Vini
Pojemnosé: 750 ml
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La Purisima Merlot
DO Yecla

Szczep: Merlot 100%

Wino czerwone wytrawne.

Barwa rubinowa z fioletowymi
refleksami. Bukiet owocowy

z akcentami czerwonych owocow

- malin i winogron. W smaku
wytrawne, petne, harmonijne.
Polecamy do szeroko pojetej kuchni
srédziemnomorskiej makaronéw

z sosami pomidorowymi, pizzy,

a takze kietbasek na ciepto i roznego
rodzaju kotletéw miesnych.
Podawaé w temp.:

16-18°C.

Producent: La Purisima

Pojemnosé: 750 ml
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La Purisima Cabernet
Sauvignon DO Yecla
Szczep: Cabernet

Sauvignon 100%

Wino czerwone wytrawne.
Barwa rubinowa, srednio
intensywna z fioletowymi
refleksami. Bukiet typowy,

z wyczuwalnymi nutami
porzeczek oraz lisci czarnej
porzeczki, z wyczuwalnymi
akcentami przypraw i ziot.

W smaku owocowe, o lekkiej
strukturze i delikatnych taninach.
Polecamy do wszelkich wedlin
i szynek sezonowanych oraz
do prostych dan z mies
pieczonych i duszonych

z dodatkiem warzyw, a takze
do twardych dojrzatych serow.
Podawaé w temp.:

16-18°C.

Producent:

La Purisima

Pojemnosé: 750 ml
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Pinot Grigio
IGT

delle Venezie
Szczep: Pinot Grigio
Winnica pofozona

na zboczach dwdch
wygastych wulkanéw
Calvarina i Crocetta

na wschoéd od Soave.

Wino biate
wytrawne.

Barwa Swietlista,
stomkowa.

Bukiet urzekajacy,
bogaty w nuty
kwiatowe i owocowe,
jak gruszka, owoce
pestkowe, banany.
W smaku petne,
intensywne,

0 znakomitej
mineralnosci bedacej
darem terroir.
Dobrze wywazona
kwasowos¢.
Polecamy

do przystawek,
mies duszonych,
ryb i owocow
morza.

Podawac¢ w temp.:
10-12°C.
Producent:

Dal Cero/Tenuta

di Corte Giacobbe
Pojemnosé: 750 ml
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Vermentino
Chardonnay IGT
Toscana

Szczepy: Vermentino,
Chardonnay

Winnica pofozona

w Montecchio w Cortonie

na wysokosci 270 metréw.

Moszcz winogronowy
fermentuje w duzych
debowych beczkach.
Wino biate wytrawne.
Barwa bladostomkowa,
ze ztotymi refleksami.
Bukiet urzekajacy, taczy
nuty srodziemnomorskich

kwiatéw gtogu i rozmarynu,

dopetnione nutami
mandarynek.

Istna eksplozja aromatéw.

W smaku stylowy,

o0 wysmienitym balansie
i wysokiej mineralnosci.
Finisz owocowy.

Polecamy do przystawek

- antipasti, lekkich
mies duszonych,
owocow morza,
ostryg, ryb, znakomite
z wegetarianskimi
daniami pierwszymi.
Podawaé w temp.:
10-12°C

Producent: Dal Cero
[Tenuta Montecchiesi
Pojemnosé: 750 ml
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Valpolicella
Classico DOC
Szczepy: Corvina,
Corvinone Veronese,
Rondinella, Molinara
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa intensywne;j
rubinowej czerwieni.
Bukiet elegancki

z wyczuwalnymi
owocami ciemne;j
dojrzatej wisni oraz
akcentami kwiatow
fiotkow i réz.

W smaku zywe,
soczyste,

o owocowym finiszu.
Polecamy do wedlin
sezonowanych,

do makaronéw

z tresciwymi
sosami, bogatych,
tradycyjnych zup
oraz do dan

z dodatkiem mies.

Potencjatl lezakowania:

4 lata.

Podawac w temp.:
16-18°C.
Producent:

Monte Faustinolil
Roverone
Pojemnosé: 750 ml
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Valpolicella
Classico DOC
Superiore Ripasso
Szczepy: Corvina,
Corvinone Veronese,
Rondinella, Croatina,
Oseleta

Lezakowanie w beczce
przez 15 m-cy

i w butelce 6 m-cy.
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa rubinowej
czerwieni. Bukiet
elegancki z akcentami
czeresni i wisni

w likierze. W smaku
petne, o aksamitnej
strukturze. Diugi finisz.
Polecamy do dan
miesnych - wotowiny,
pieczonej kaczki,
wedlin sezonowanych
(poledwica bresaola,
salami, szynka) oraz
dojrzatych, lecz

nie pikantnych seréw.
Potencjat lezakowania:
10 lat.

Podawac w temp.:
18-20°C.

Producent:

Monte Faustino

/il Roverone
Pojemnosé: 750 ml
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Ribolla Gialla DOC

Colli Orientali
del Friuli

Szczep:

Ribolla Gialla 100%
Lokalnie produkowane
od 1300 r. jako jedno

Z najlepszych win regionu.

Selekcja najlepszych
ro$lin wyniosta to wino
ponad charakterystyki
szczepu.

Wino biate wytrawne.
Barwa jasnocytrynowa.
Bukiet delikatny,

aromatyczny i elegancki,

o nutach cytruséw
i dzikich kwiatow.

W smaku $wieze, ztozone

i oczyszczajace,

o lekkiej goryczce i dtugim

skalistym, mineralnym
finiszu. Znakomite
odzwierciedlenie
mozliwosci terroir.
Polecamy do owocow
morza, dan z ryb w
kremowych sosach,
mies biatych,

sezonowanych szynek.
Potencjat lezakowania:

10 lat

Podawac w temp.:
10-11°C.

Producent: Perusini
Pojemnosé: 750 ml
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Friulano DOC
DOC Colli
Orientali

del Friuli
Szczep: Friulano
100%

Wino biate
wytrawne.

Barwa gteboka
ztotocytrynowa.
Bukiet bogaty

i intensywny,

o nutach ziotowych,
kwiatowych jak
bez; cytrusow,

w tym rézowego
grejpfruta.

W smaku ztozone,
0 wysokiej
intensywnosci

i mineralnosci.
Polecamy jako
aperitif, do
makaronéw

i risotto,
owocow morza,
sezonowanych
wedlin.
Potencjat
lezakowania:

10 lat

Podawa¢ w temp.:
10-11°C.
Producent:
Perusini
Pojemnosé: 750 ml

OFERTA WAZNA W DANYM TYGODNIU LUB DO WYCZERPANIA ZAPASOW

Nasze sklepy w Warszawie:

« ul. Egejska 17, tel. 22 754 01 85, pn-$r: 11.00-19:30, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 09.00-16.30
« ul. Francuska 11, tel. 22 610 93 00, pn-pt: 11.00-20.00, sb: 11.00-18.00

« ul. Hoza 29/31, tel. 22 628 02 99, pn-pt: 9.00-20.00, sb: 09.00-17.00

« pl. Wilsona 4, tel. 22 633 12 51, pn-pt: 9.00-20:00, sb: 09.00-17.00

ZADZWON, ZAMOW, ODBIERZ W DOGODNYM TERMINIE
piccola.italia@caterteam.pl

www.piccolait.pl @

« ul. Putawska 28, tel. 22 646 57 81, pn-pt: 9.00-20.00, sb: 9:30-16.30

« ul. Franciszka Klimczaka 1, Wilanow, tel. 694 940 252, pn-pt: 11.30-20.00, sb: 10.00-18.00
*« NOWY SKLEP ¢ Al. KEN 36 lok. 38, stacja metra Natolin, tel. 22 529 48 11

* NOWY SKLEP ¢ ul. Zamieniecka 80 lok.11 CH Szembeka tel. 502 57 43 05

W niedziele sklepy nieczynne.
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