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BB venero

Prosecco
Valdobbiadene
DOCG Superiore
Millesimato
Extra Dry

Szczep: Glera 100%
Wino biate wytrawne
musujace.

Barwa bladostomkowa
z drobnymi, trwatymi
babelkami. Bukiet
owocowy i kwiatowy

z wyraznymi nutami
dojrzatych jabtek Golden
i biatych kwiatow akaciji.
W smaku orzezwiajace,
wytrawne z wyczuwalng
nuta stodyczy, o finiszu
aromatycznym

z wyraznymi akcentami
grejpfruta.

Polecamy jako aperitif,
do lekkich dan z ryb
marynowanych

w ziotach i wszelkich
prostych przystawek
bogatych w swieze,
aromatyczne ziota.
Podawac w temp.:
6-8°C.

Producent:

Villa Sandi
Pojemnosé: 750 ml
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B mMurRclA
(Yecla)
La Purisima
Syrah DO Yecla
Szczep: Syrah
Wino czerwone
wytrawne.
Barwa gtebokiej
rubinowej czerwieni
z fioletowymi
refleksami. Bukiet
intensywnie kwiatowy,
wyczuwalne fiotki
i lilie, z nutami
jezyn i jagod.
W smaku niezwykle
aksamitne, bogate,
finisz stodkich
owoCOw.
Polecamy
do wedlin
sezonowanych
(salami, szynek),
potrawek migsno-
warzywnych diugo
duszonych (bigos,
gulasz) oraz mies
pieczonych
i z grilla.
Podawac¢ w temp.:
16-18°C.
Producent:
La Purisima
Pojemnosé: 750 ml
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Old Hands Joven Pinot Gris Vin

DO Yecla
Szczep: Monastrell

z uprawy ekologicznej.

Wino czerwone
wytrawne.

Barwa gtebokiej
rubinowej czerwieni
z fioletowymi
refleksami. Bukiet
ztozony, dojrzaty,

z dzemowymi nutami
jezyn, aronii, zi6t

i przypraw.

W smaku petne,
skoncentrowane,
dojrzate ciemne
owoce, przyjemna
kwasowosé,
delikatne taniny.
Polecamy do wedlin
sezonowanych
(salami, szynki),
twardych serow
dojrzewajacych,

a takze mies
grillowanych

i pieczonych.
Podawac w temp.:
16-18°C.
Producent:

La Purisima
Pojemnosé: 750 ml

d’Alsace AAC

Szczep: Pinot Gris 100%

Lezakowanie w duzej
debowej beczce przez
6 miesiecy.

Wino biate potwytrawne.

Barwa cytrynowa. Bukiet
aromatyczny z nutami
owocow tropikalnych

, kwiatéw akacji i réz,
miodu i przypraw -
pieprzu, imbiru,
cynamonu oraz migty

i szatwii. W smaku petne,

mineralne o przyjemnej
kwasowosci i stodkim
finiszu.

Polecamy do biatego
migsa, wieprzowiny,
pieczeni i podrobow
(watrébka, cynaderki),
dan z grzybow

i ziemniakow,

do risotto i polenty.
Idealne z foie gras.
Potencijat lezakowania:
7 lat.

Podawa¢ w temp.:
8-10°C.

Producent:

Earl Scheidecker & Fils
Pojemnosé: 750 ml
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(Jumilla)

Las Hermanas
Joven

DO Jumilla
Szczep: Monastrell 70%,
Syrah 30%

Wino czerwone
wytrawne.

Barwa rubinowej, lekko
rdzawej czerwieni.
Bukiet intensywnie
aromatyczny, o nutach
dojrzatych czerwonych
owocow. W smaku
petne, owocowe,
Swieze i oleiste,

o dojrzatych taninach,
dobrze zbalansowanej
kwasowosci, oraz
przyjemnym finiszu.
Polecamy do pieczonej
poledwicy i drobiu,
dan w tresciwych

i bogatych sosach,
risotto i paelli

z warzywami,
dojrzewajacych serow
owczych i kozich.
Potencjat lezakowania:
3 lata.

Podawac w temp.:
14-16°C.

Producent:

Bodegas Luzon
Pojemnosé: 750 ml

02-06 MAJA 2017

CENA TYGODNIA

B MuRcIA

(Jumillo)

Las Hermanas
Autor DO Jumilla
Szczepy: Monastrell,
Tempranillo, Cabernet
Sauvignon

Lezakuje 12 m-cy

w nowych beczkach.
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa wisniowa.
Bukiet ztozony

o nutach dojrzatych
sliwek i jezyn, przypraw,
kakao i wanilii.

W smaku przyjemne,
aksamitne, o dojrzatych
taninach i dtugim
czekoladowym finiszu.
Polecamy

do bogatych dan
pieczonych z grilla,
stekow, krélika,
przepiodrek, dziczyzny.
Swietnie komponuje
sie z wedzonymi

oraz dojrzewajacymi
serami.

Potencjat
lezakowania: 10 lat.
Podawac w temp.:
16-18°C.

Producent:

Ermete Medici
Pojemnosé: 750 ml
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Prosecco
DOC Treviso
Terra Serena
Brut

Szczep: Glera
Wino biate

wytrawne musujace.

Barwa
jasnostomkowa
z zielonymi
refleksami.

Drobne zywe babelki.

Bukiet swiezy,
OWOCowyY,

z nutami jabtek.
W smaku
orzezwiajace,

przyjemnie musujace,

o wytrawnym finiszu.
Polecamy jako
aperitif, do lekkich
przekasek,
przystawek oraz
do lekkich dan

z ryb i biatych mies.
Podawac w temp.:
7-9°C.

Producent:

Vinicola Serena
Pojemnosé¢:

750 ml
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Petit Clot dels
Oms Blanco

DO Penedes
Szczepy: Chardonnay,
Macabeu,

Xarel-lo, Muscat
Wino biate wytrawne.
Barwa bladostomkowa
z zielonymi refleksami.
Bukiet intensywny,

z wyraznymi akcentami
owocdw cytrusowych

i tropikalnych, takich
jak mango, banan,
ananas. W smaku
Swieze, orzezwiajace,
0 przyjemnym
cytrusowym finiszu.
Polecamy do wszelkich
lekkich przystawek

i przekasek, do ryb

i bialych mies
pieczonych i
grillowanych, oraz
do dan z ryzem,
warzywami, migsem
takich jak risotto,
paella.

Podawa¢ w temp.:
8-10°C.

Producent:

Bodegas Finca

Ca n’Estella
Pojemnosé¢:

750 ml

[ 2

3
e
5
3
3
F
H
H
L

B karALONIA

Cava Rabetllat
1 Vidal Brut
Szczepy: Xarel-lo,
Macabeo

Sec

Produkowane metodg Wino biate
tradycyjng, czyli wytrawne.
identyczng jak Barwa

w przypadku produkcji bladostomkowa
Szampana. z jasnymi
Lezakuje na osadzie refleksami.
drozdzowym

przez 18 miesiecy. intensywny,
Wino biate wytrawne o nutach owocow
musujace. pestkowych,

Barwa stomkowa
z zielonymi refleksami.

Pianka delikatna,

zwawe babelki. o dobrze
Bukiet intensywny
migdatowo-orzechowy. alkoholu

W smaku przyjemne,

0 znakomicie
zbalansowanej
wytrawnosci

i kwasowosci.
Polecamy jako aperitif,
do lekkich przekasek,
tapasow, a takze

do niezbyt stodkich

deserow. 7-8°C.

Podawa¢ w temp.: Producent:

6-8°C. Chateau Poulvere
Producent: Pojemnosé¢:
Bodegas Finca 750 ml

Ca n’Estella

Pojemnosé¢:

750 ml
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Bergerac AC

Szczep: Sauvignon
Blanc 100%

Bukiet aromatyczny,

cytruséw, zioét i lisci.
W smaku wytrawne,
energetyzujace,

zrbwnowazonym

i kwasowosci oraz
0 przyjemnym
owocowym finiszu.
Polecamy jako
aperitif, do
owocow morza

i ryb, dan kuchni
azjatyckiej.
Podawac w temp.:

AV ar=C
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B B ros«ania

Vermentino
Costa

Toscana IGT
Szczep: Vermentino
100%

Kriomaceracja

i fermentacja w kadzi
ze stali nierdzewnej

w temperaturze
18-20°C i lezakowanie
w butelce.

Wino biate wytrawne.
Barwa stomkowozétta.
Bukiet intensywny,

z nutami grejpfruta,
owocow tropikalnych

i dzikich kwiatow.

W smaku swieze,

0 orzezwiajacej
kwasowosci, dtugi finisz
owocow egzotycznych.
Polecamy jako
aperitif, do lekkich
przystawek: salatek
ze swiezych warzyw,
wszelkich ryb

i owocow morza,
takze do sushi.
Podawac w temp.:
10-12°C.

Producent:

Conte Ferdinando
Guicciardini
Pojemnosé¢:

750 ml
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Chianti Colli
Fiorentini

DOCG Il Cortile
Szczepy: Sangiovese
80%, Merlot i Cabernet
Sauvignon 10%, Canaiolo
5%, Colorino 5%
Lezakuje w beczce
przez 4-6 miesiecy

i 2 m-ce w butelce.

Wino czerwone
wytrawne.

Barwa rubinowa.

Bukiet aromatyczny,

z nutami wisni i jezyn.

W smaku petne.
Polecamy do wedlin
dojrzewajacych (salami,
szynka parmenska),

do serow twardych
(parmezan), makaronéw
z sosami
pomidorowymi

(ragu, amatriciana),
pizzy, a takze mies
biatych i czerwonych
duszonych, pieczonych
i grilowanych.
Potencjat lezakowania
wina: 5 lat.

Podawac¢ w temp.:
16-18°C.

Producent:

Conte Ferdinando
Guicciardini
Pojemnosé:

750 ml
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Prosecco DOC
Treviso

Il Fresco Brut
Szczep: Glera 100%
Wino biate wytrawne
musujace.

Barwa stomkowa

z drobnymi babelkami.
Bukiet owocowy

i kwiatowy z wyraznymi
nutami dojrzatych
jabtek Golden

i drobnych biatych
kwiatéw.

W smaku wytrawne

i orzezwiajace,

finisz aromatyczny.

Polecamy jako aperitif,

do lekkich
stonych przekasek
i przystawek,

a takze do owocow
morza - zwlaszcza
gotowanych muli.
Podawac¢ w temp.:
6-8°C.

Producent:

Villa Sandi
Pojemnosé:

750 ml, 200 ml
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Vermentino
Chardonnay IGT
Toscana

Szczepy: Vermentino,
Chardonnay

Winnica potozona w Montecchio
w Cortonie na wysokosci

270 metréw. Moszcz
winogronowy fermentuje

w duzych debowych beczkach,
gdzie nabiera ztozonosci

i struktury.

Wino biate wytrawne.

Barwa intensywna
bladostomkowa, ze ztotymi
refleksami. Bukiet urzekajacy

i hojny, taczy w sobie nuty
srédziemnomorskich kwiatow
gtogu i rozmarynu, dopetnione
nutami mandarynek. Istna
eksplozja aromatow.

W smaku stylowy, o wysmienitym
balansie i wysokiej mineralnosci.
Finisz owocowy.

Polecamy do przystawek

- antipasti, lekkich mies
duszonych, owocéw morza,
ostryg, ryb, znakomite

z wegetarianskimi

daniami pierwszymi.
Podawac¢ w temp.:

10-12°C

Producent: Dal Cero

[Tenuta Montecchiesi
Pojemnosé: 750 ml
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Soave DOC

Szczep: Garganega
Winnica potozona na
zboczach dwoch wygastych
wulkanow Calvarina i Crocetta
na wschod od Soave.
Wino biate wytrawne.
Barwa stomkowozétta

z zielonymi refleksami.
Bukiet wielowarstwowy,

o nutach dojrzatego melona
i pomaranczy, jasminu

i rumianku, dopetniony
ziotowymi nutami rozmarynu
i kwitngcych gdrskich fak.
W smaku pociagajace,
dobrze zbalansowane,

z utrzymujgcym sie

w ustach smakiem
cytruséw i melona.

Finisz orzezwiajacy,

lekko migdatowy,

0 znacznej mineralnosci,
bedacej wynikiem
wyjatkowego terroir.
Polecamy o kazdej porze
dnia i nocy, jako aperitif,
idealnie podkresli dania
pierwsze, lekkie migsa,
ryby i dania warzywne.
Podawac w temp.:

10-12°C

Producent: Dal Cero
[Tenuta di Corte Giacobbe
Pojemnosé¢:

750 ml
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Fontanella
Rosso IGT
Szczepy: Sangiovese
50%, Merlot 50%
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa srednio
intensywnej rubinowej
czerwieni

z fioletowymi
refleksami.

Bukiet aromatyczny,
z nutami owocow
wisni i Sliwek.

W smaku swieze,
aksamitne,

z przyjemnymi
taninami.

Polecamy

do swiezych seréw,
salami i szynek
sezonowanych,

a takze do dan
makaronowych

Zz sosami miesnymi.
Podawac¢ w temp.:
16-18°C.

Producent:

Agricola Goretti
Produzione Vini
Pojemnosé¢:

750 ml
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Fontanella
Bianco IGT
Szczep: Trebbiano
Toscano 55%,
Grechetto 45%
Wino biate
wytrawne.

Barwa blada,
stomkowozéita

z delikatnymi
zielonymi refleksami.
Bukiet delikatny,
nuty kwiatow

i owocow banana,
ananasa, brzoskwini,
gtogu.

W smaku swieze,
przyjemnie
orzezwiajace.
Polecamy do zup,
lekkich makaronéw
z warzywami,
sosami i do
owocow morza.
Podawac w temp.:
8-10°C.

Producent:
Agricola Goretti
Produzione Vini
Pojemnosé:

750 ml
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Torcularia Lambrusco
IGT Emilia Frizzante
Szczep: Lambrusco Maestri
Wino czerwone wytrawne
musujace.

Barwa gtebokiej rubinowe;j
czerwieni. Eleganckie
delikatne babelki.

Bukiet aromatyczny, owocowy,
o nutach dzikich jagod.

W smaku orzezwiajace,

o przyjemnych taninach,

i dtugim wytrawno-
owocowym finiszu.

Polecamy do dan typowych
dla regionu Emilia Romania

czyli szynek dojrzewajacych:

parmenska, culatello,

do sera parmezan,
makaronoéw ravioli, tortellini
oraz do mies pieczonych
podawanych z konfitura.
Podawac¢ w temp.:
12-16°C.

Producent:

Carra di Casatico
Pojemnosé:

750 ml, 375 ml
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Chardonnay DOC
Friuli Isonzo
Szczep: Chardonnay
100%

Lezakuje na osadzie
drozdzowym przez

5 miesiecy.

Wino biate wytrawne.
Barwa zottostomkowa.
Bukiet owocowy

z delikatnymi nutami
ananasa i bananéw.

W smaku wytrawne,
eleganckie, ujmuje
Swiezoscig i przyjemng
kwasowoscia.
Polecamy do lekkich
przystawek, dan z ryb
i owocow morza oraz
do lekkich miekkich
serow.

Podawac w temp.:
8-9°C.

Producent:

Tenuta di Angoris
IVilla Locatelli
Pojemnosé:

750 ml
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Cabernet
Sauvignon DOC
Friuli Isonzo
Szczep: Cabernet
Sauvignon

Lezakuje w beczce
debowej przez 6 miesiecy.
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa rubinowa.

Bukiet z nutami
porzeczek, przypraw i ziot.
W smaku owocowe,
delikatne taniny.
Polecamy do wedlin

i szynek sezonowanych,
do prostych dan

z mies pieczonych

i duszonych z dodatkiem
warzyw, a takze

do twardych

dojrzatych serow.
Potencjal lezakowania:
5 lat.

Podawac w temp.:
16-18°C.

Producent:

Tenuta di Angoris

IVilla Locatelli
Pojemnosé: 750 ml

22-27 MAJA 2017

CENA TY&ODNIA

G
9 IV LV

341 30 210

BN 0

Valpolicella
Classico DOC
Szczepy: Corvina,
Corvinone Veronese,
Rondinella, Molinara

Wino czerwone wytrawne.

Barwa intensywne;j
czerwieni.

Bukiet elegancki

z wyczuwalnymi owocami
wisni oraz akcentami
fiotkow i réz.

W smaku zywe, soczyste,
o owocowym finiszu.
Polecamy do wedlin
sezonowanych,

do makaronéw

z tresciwymi sosami,
bogatych zup oraz dan
z dodatkiem mies.
Potencjat lezakowania:
4 lata.

Podawac¢ w temp.:
16-18°C.

Producent:

Monte Faustino

[il Roverone
Pojemnos¢:

750 ml

OFERTA WAZNA W DANYM TYGODNIU LUB DO WYCZERPANIA ZAPASOW
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Pinot Grigio DOC
Alto Adige
Szczep: Pinot Grigio
Wino biate wytrawne.
Barwa cytrynowa

ze ztotymi refleksami.
Bukiet delikatny,

z nutami kwiatéw lipy

i akacji oraz owocow
jabtek i gruszek

z nutami skalistymi.

W smaku aksaamitne,
kremowe, o przyjemnym
lekko pikantnym,
mineralnym finiszu.
Polecamy

do przystawek

i dan zawierajacych
grzyby, do smazonych
ryb i owocow morza
oraz do zup rybnych

i makaronow

z kremowymi sosami.
Podawac w temp.:
10-11°C.

Producent:

Kurtatsch - Cortaccia
Pojemnosé:

750 ml

Nasze sklepy w Warszawie:

« ul. Egejska 17, tel. 22 754 01 85, pn-$r: 11.00-19:30, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 09.00-16.30
« ul. Francuska 11, tel. 22 610 93 00, pn-pt: 11.00-20.00, sb: 11.00-18.00
* ul. Hoza 29/31, tel. 22 628 02 99, pn-pt: 9.00-20.00, sb: 09.00-17.00

« pl. Wilsona 4, tel. 22 633 12 51, pn-pt: 9.00-20:00, sb: 09.00-17.00

ZADZWON, ZAMOW, ODBIERZ W DOGODNYM TERMINIE

« ul. Putawska 28, tel. 22 646 57 81, pn-pt: 9.00-20.00, sb: 9:30-16.30

« ul. Franciszka Klimczaka 1, Wilanow, tel. 694 940 252, pn-pt: 11.30-20.00, sb: 10.00-18.00
*« NOWY SKLEP ¢ Al. KEN 36 lok. 38, stacja metra Natolin, tel. 22 529 48 11
* NOWY SKLEP ¢ ul. Zamieniecka 80 lok.11 CH Szembeka tel. 502 57 43 05

piccola.italia@caterteam.pl W niedziele sklepy nieczynne.

www.piccolait.pl @
S




