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Wioska babka
Panettone i Pandoro
w metalowej puszce

B venero B venero W R B LANGuEDOCIA
Prosecco Prosecco Valdobbladene Pinot Grigio DOC Chardonnay IGP
. Valdobbiadene DOCG DOCG Friuli Isonzo Pays d’Oc Les

Terres Froides
Szczep: Chardonnay
100%

Wino biate wytrawne.
Barwa stomkowoztota.
Bukiet czysty

i orzezwiajacy

z akcentami swiezych
winogron, owocow
egzotyéznych i dojrzatych
jabtek. W smaku zywe,
przejrzyste, o wyraznej

Superiore Di Cartizze
Szczep: Glera 100%

Winnice La Rivetta potozone

sa w Cartizze - ,,Cru” regionu
Valdobbiadene.

Wino biate wytrawne musujace.
Barwa bladestomkowa z delikatng,
piankg irintensywnymi drobniutkimi
trwatymi babelkami. Bukiet
intensywnie owocowy i kwiatowy
z wyraznymi nutami dojrzatych
jabtek Golden, koktajlu z owocow

Superiore Millesimato
ExtraDry _ -

Szczep: Glera 100%

Wino biate wytrawne
musujace.

Barwa bladostomkowa E
- drobnymi, trwatymi babelkami.
Bukiet owocowy i kwiatowy

z wyraznymi nutami dojrzatych
jabtek Golden i biatych. kwiatow
akacji. W smaku orzezwiajace,
wytrawne z wyczuwalng nutg

Szczep: Pinot Grigio
Lezakuje na osadzie
drozdzowym przez

5 miesiecy.

Wino biate wytrawne.
Barwa cytrynowa

ze ztotymi refleksami.
Bukiet aromatyczny,

z nutami owocow
brzoskwin, moreli, jabtek
oraz kwiatow i skat.

W smaku aksamitne

stodyczy: o aromatycznym - cytrusowych i tropikalnych 0 przyjemnym, mineralnosci
finiszu z wyraznymi oraz kwiatow akagji. - mineralnym finiszu. _ i przyjemnej ozywczej
akcentami grejpfruta. W smaku bogate, i orzezwiajace, kwasowosci.

“eleganckie, o aksamitnym finiszu.
) X

Potencjat lezakowania:

" Podawa¢ w temp.: 3 lata.
Podawac w temp.: * Podawac w temp.: 8-9°C. Podawac w temp.:
* 6-8°C. 6-8°C. Producent: 12°C.
Producent: Producent: Tenuta di Angoris Producent:
Villa Sandi Villa Sandi IVilla Locatelli Louis Max

Pojemnosé: 750 ml Pojemnosé: 750 ml Pojemnosé: 750, 375 ml Pojemnosé: 750 ml

12-17 grudzien 2016

B LANGu/EDOCTA

Syrah IGP

Pays d’Oc

Szczep: Syrah 100%
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa gtebokiej
purpurowej czerwieni.
Bukiet elegancki

0 aromacie czarnych

i czerwonych owocow -
zwtaszcza jezyn

i porzeczek, z nutami
przypraw, papryki

i pieprzu. W smaku
atrakcyjne, dobrze
wywazone,

o dobrej mocne;j
strukturze

i przyjemnych taninach.

Podawac¢ w temp.:
18°C.

Producent:

Louis Max
Pojemnosé: 750 ml
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BB revovr W PevoNT W evero B vureia B vureia
(JUMILLF) (JUMILLF)
Moscato Corte Piemonte Rosso Soave DOC Las Hermanas Las Hermanas
Rossa DOC Terre Lunghe Organic Autor
Szczep: Moscato  Passo del Bricco Szczepy: Garganega DO Jumilla DO Jumilla
Bianco Szczepy: Nebbiolo 40%, 80%, Trebbiano Szczep: Monastrell Szczepy: Monastrell,
Wino biate stodkie Dolcetto 40%, di Soave 20% 100% Tempranillo, Cabernet
musujace. Barbera 20% Wino biate wytrawne. Wino czerwone Sauvignon

Barwa stomkowa
ze ztotymi refleksami. Barwa intensywnej
Bukiet aromatyczny  wigniowej czerwieni
o charakterystycznym z purpurowymi wytrawne.

aromacie dzikich refleksami. Bukiet Barwa gtebokiej
biatych kwiatow, ztozony, o intensywnym  wisniowej czerwieni.
akaciji oraz ziot. aromacie dojrzatych Bukiet ztozony

W smaku eleganckie, czerwonych owocow, i intensywny, o nutach

Barwa bladozétta.
Pianka delikatna, beczce debowej
trwata i drobna. barrique przez

Bukiet aromatyczny, ok. 8 m-cy.

Swiezy, przyjemnie  Wino czerwone
OWOCOWY. poétwytrawne.

W smaku zywe, Barwa rubinowej

o dobrze wywazonej czerwieni z fioletowymi

Lezakowanie w maftej wytrawne. Lezakuje 12 m-cy
w nowych beczkach.

Wino czerwone

stodyczy. refleksami. o dobrej strukturze lekko kwiatowy. dojrzatych sliwek i jezyn,
Polecamy Bukiet intensywny, i orzezwiajacej W smaku orzezwiajace, przypraw, kakao i wanilii.
do kazdego z nutami owocow wisni  kwasowosci. o dtugim i przyjemnym W smaku przyjemne,

rodzaju deserow,
zwlaszcza do

Polecamy do
przystawek: serow,

i kwiatéw fiotkdw.
W smaku harmonijne,

oleistym finiszu.
Dobrze zbalansowanej

o strukturze,
aksamitnej, dojrzatych

satatek o dobrze zbalansowanej bruschetty, warzyw kwasowosci towarzysza taninach i dtugim
owocowych, stodyczy i owocowosci.  grilowanych, satatek, dojrzate, delikatne czekoladowym finiszu.
delikatnych tart Polecamy do wedlin owocéw morza - taniny. Polecamy

z owocami i bita  sezonowanych krewetek oraz Polecamy do bogatych dan

$mietang oraz do dan pierwszych
z ryb i biatych mies
z grilla.

Podawac w temp.:

do zapiekanek
warzywnych, mies
z grilla, makaronow
i dan z ryzem oraz

i twardych seréw,

do deseréw makaronéw z sosami
lodowych. migsnymi oraz
Znakomite - mocno pieczonej kaczki.

pieczonych z grilla,
stekow, krélika,
przepiodrek, dziczyzny.
Swietnie komponuje

schtodzone - Potencjat lezakowania: 8-10°C. do seréw migkkich sie z wedzonymi oraz
na upalny letni 4-5 lat. Producent: i pottwardych. dojrzewajacymi serami.
wieczér! Podawac w temp.: Vicentini Agostino  Potencjat lezakowania: Potencjat lezakowania:
Podawac¢ w temp.:  16-18°C. Pojemnosé¢: 3 lata. 10 lat.

6-8°C. Producent: 750 ml, 375 ml Podawac w temp.: Podawac w temp.:
Producent: Cantine Manfredi 14-16°C. 16-18°C.

Cantine Manfredi  Pojemnos¢: 750 ml Producent: Producent: Ermete
Pojemnosé¢: Bodegas Luzon Medici

750 ml Pojemnosé: 750 ml Pojemnosé: 750 mi

729,90 2t

B B oscania

Parceto Vino Nobile
di Montepulciano
DOCG

Szczep: Prugnolo Gentile
(Sangiovese) 100%
Lezakuje w duzej beczce
debowej i matej barrique
przez 24 miesigce

potem w butelce

przez min. 6 m-cy.

Wino czerwone wytrawne.
Barwa rubinowa

z ceglastymi refleksami.
Bukiet intensywny,

z nutami suszonych
czerwonych owocéw
wisni, porzeczek, sliwek
oraz przypraw gozdzikéw,
cynamonu, pieprzu i wanilii.
W smaku ztozone, soczyste
z beczkowymi taninami,

o lekko pikantnym finiszu.
Polecamy do dziczyzny

i mies czerwonych,
pieczonych i duszonych,
wedlin sezonowanych -
bresaola, szynka oraz

do bardzo dojrzatych
twardych serow.
Potencjal lezakowania:
15-20 lat.

Podawac w temp.:

18°C.

Producent:

Gattavecchi

Pojemnosé¢: 750 ml

fOPUHISIY
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B MurRclA
(Yeclo)

La Purisima
Monastrell

DO Yecla
Szczep: Monastrell
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa gtebokiej
ciemnej wisni.

Bukiet intensywny

z nutami sliwek, jagod,
Ziot i przypraw.

W smaku petne,

o zintegrowanych
taninach.

Polecamy do wedlin
sezonowanych
(salami, szynek),
twardych seréw
dojrzewajacych,

a takze potrawek
miesnych duszonych
i mies pieczonych.
Podawac w temp.:
16-18°C.

Producent:

La Purisima
Pojemnosé¢:

750 ml

CENA TYGODNIA 375 ml cENA TYGODNIA
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B MurclA B RIOIA B Brrordice B Ao ADIGE
(Yecla)

Enesencia Marqués Pinot Grigio DOC Gewiirztraminer

DO Yecla de Reinosa Alto Adige DOC

Szczep: Pinot Grigio
Wino biate wytrawne.
Barwa cytrynowa

ze ztotymi refleksami.

Szczep: Monastrell DOC Crianza

z poéznego zbioru ze Szczep: Tempranillo
starych krzewéw winnych. 100%

Lezakuje w beczce Lezakuje w beczce

Alto Adige

Szczep: Gewdrztraminer
Wino biate wytrawne.
Barwa bladostomkowa

debowej. debowej. Bukiet delikatny, ze ztotymi refleksami.
Wino czerwone stodkie. Wino czerwone z nutami kwiatéw Bukiet elegancki,
Barwa gtebokiej wisni. wytrawne. lipy i akacji z typowymi dla szczepu

oraz OWOCOW:

jabtek i gruszek,

z nutami skalistymi.
W smaku aksamitne,
kremowe,

0 przyjemnym

lekko pikantnym,
mineralnym finiszu.
Polecamy

do przystawek

i dan zawierajacych
grzyby,

do smazonych ryb
i owocéw morza
oraz do zup rybnych  do dan z kuchni

i makaronéw _ azjatyckiej i wszelkich
z kremowymi sosami. mocno przyprawionych
Podawac¢ w temp.: potraw, a takze

Barwa ciemnej wisni

z ceglastymi refleksami.
Bukiet intensywny

z nutami owocow $liwek,
jezyn, a takze przypraw
korzennych, palonego
drewna, dymu.

W smaku zaskakuje
aksamitnymi taninami

i dlugim finiszem.
Polecamy do dziczyzny,
mies czerwonych
pieczonych, duszonych
(gulaszu), mies

z grilla, a takze

do sezonowanych
szynek i salami.
Potencjat lezakowania:

nutami rézanymi,
delikatnie wyczuwalnym
owocem liczi, grejpfruta
oraz przypraw:
gozdzikéw i cynamonu.
W smaku mocno
owocowe,

o dobrej kwasowosci

i finiszu - lekko
miodowym, z akcentem
orzechdw laskowych.
Polecamy jako aperitif,
do wykwintnych dan

z homaréw i krabow,

Bukiet wyjatkowo ciekawy,
intensywny, skrywa
suszone owoce: morele,
figi, konfitury z pigwy oraz
nuty miety, bergamotki,
eukaliptusa, gorzkiej
czekolady. W smaku zywe,
soczyste i orzezwiajace,

o doskonale zbalansowane;j
stodyczy z wyrazistg
kwasowoscia.

Finisz z nutq lukrecji

i biatej czekolady.
Polecamy do deserow

i ciast na bazie gorzkiej
czekolady (tartufo,
brownie, suflet), a takze

do seréw plesniowych 5 |at. 10-11°C. do deserow.

z rodziny blue cheese: Podawaé w temp.: Producent: Podawaé w temp.:
gorgonzola dolce 16-18°C. Kurtatsch - Cortaccia 10-11°C.

i piccante, rokfor, stilton. Producent: Pojemnos¢: Producent:

Podawa¢ w temp.: Marqués de Reinosa 750 ml Kurtatsch - Cortaccia
12-16°C. Pojemnosc¢: Pojemnosé:
Producent: 750 ml, 375 ml 750 ml

La Purisima

Pojemnosé:

500 ml
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BN vevero B azacn B roskania
Lambrusco Gewurztraminer Chianti
Reggiano DOP Vin d’Alsace DOCG
Amabile AAC Terre
Szczepy: Lambrusco Szczep: Di Poppiano

Marani, Lambrusco
Maestri, Lambrusco
Montericco, 55%,
Lambrusco Salamino

debowej beczce
przez 6 miesiecy.

30%, Ancellotta 15%  Wino biate

Wino czerwone poétwytrawne.
polwytrawne Barwa cytrynowa
musujace. ze ziotymi refleksami.

Barwa gtebokiej
rubinowej czerwieni

z refleksami. Trwata
drobna pianka. Bukiet
aromatyczny z nutami
kwiatéw i dojrzatych
owocow czerwonych.
W smaku przyjemnie
stodkawe, owocowe
z delikatnymi
eleganckimi taninami.
Polecamy do dan
typowych

dla regionu

Emilia Romania
czyli szynek

Bukiet intensywny

ananasa, mango,
z wyczuwalnymi

oraz przypraw
korzennych.
porywajace petnig
smaku i aromatu.

Polecamy jako

przyprawionych

dojrzewajacych: potraw, zwlaszcza
parmenska, do dan kuchni
culatello, azjatyckiej (tajskiej,

do sera parmezan,
nadziewanych
makarondéw ravioli,
tortellini oraz

do wyrazistych
w smaku seroéw,

do mies pieczonych Potencjat
podawanych lezakowania:
z konfitura. 7 lat.
Podawac w temp.: Podawa¢ w temp.:
10-13°C. 8-10°C.
Producent: Producent:
Donelli Vini Earl Scheidecker
Pojemnosé: & Fils
750 ml, 375 ml Pojemnosc¢:

750 ml

i ztozony, o typowym
dla szczepu bukiecie  owocowy,
owocow liczi, marakui, 7z nutami wisni.

nutami kwiatéw biatej
rozy, miety i koniczyny kwasowosci.

W smaku wyraziste,

aperitif, do mocno

indyjskiej, chinskiej),

a takze do deserow.

Gewurztraminer 100% Szczepy:
Lezakowanie w duzej Sangiovese

80%, Canaiolo,
Ciliegiolo,
Colorino 20%
Wino czerwone
wytrawne.
Barwa rubinowa.
Bukiet
aromatyczny,

W smaku mtode,
Zywe, owocowe,
o dobrej

Wino codzienne.
Polecamy

do kazdego
rodzaju dan
pierwszych:
makaronéw

z sosami
pomidorowymi

(ragu), do risotto,

pizzy, biatych

i czerwonych
mies duszonych,
pieczonych

i grillowanych.

Podawa¢ w temp.:

14-16°C.
Producent:
Conte
Ferdinando
Guicciardini
Pojemnosé¢:
750 ml

cENPv TYGODNIA

R —
JJ A

bﬁ 30 2zt

B B roskanin

Chianti Colli
Fiorentini
DOCG
Riserva

Szczepy: Sangiovese
75%, Merlot i Cabernet

Sauvignon 20%,
Colorino 5%
Lezakuje w duzej
debowej beczce

przez 18-24 miesigce

i nastepnie

przez kilka miesiecy

w butelce.

Wino czerwone
wytrawne.

Barwa ciemna.
Bukiet o aromacie
suszonych wisni,
zurawiny z nutami

przypraw i czekolady.

W smaku petne

z beczkowymi taninami

i dtugim finiszem.
Polecamy
do czerwonych

mies, szczegolnie
dziczyzny do mies
grillowanych oraz

dan miesnych:

potrawek duszonych,

gulaszu, bigosu,
a takze ,,Bistecca
alla fiorentina” -

tradycyjnego steku.

Potencjat

lezakowania wina:

10 lat.

Podawa¢ w temp.:
18°C.

Producent:

Conte Ferdinando

Guicciardini
Pojemnosé:
750 ml

CENA TYGODI\/!/*
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Montefalco
Rosso DOC
Le Mura
Saracene
Szczepy:
Sangiovese 60%,
Merlot 20%,
Sagrantino 20%

Lezakuje w beczce

debowej

przez 12 m-cy

i w butelce przez
6 m-cy.

Wino czerwone
wytrawne.
Barwa gtebokiej

rubinowej czerwieni.

Bukiet intensywny,
aromatyczny

z nutami jezyn,

a takze przypraw

i kwiatéw. W smaku

wyraziste, diugi
przyjemny finisz.

(/ENA TYGODNIA
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BB evero

Valpolicella
Classico

DOC

Szczepy:
Corvina,
Corvinone
Veronese,
Rondinella,
Molinara

Wino czerwone
wytrawne.
Barwa
intensywnej
rubinowej
czerwieni.
Bukiet elegancki
z wyczuwalnymi
owocami ciemne;j
dojrzatej wisni
oraz akcentami
fiotkdw i roz.

W smaku zywe,
0 owocowym
finiszu.

Polecamy do wedlin Polecamy

sezonowanych

jak salami, szynka

parmenska,
bresaola,
dojrzalych seréw

takich jak parmezan,

pecorino, a takze

do wolowiny - steki,

migso pieczone,
duszone.
Potencjat
lezakowania:
10-15 lat.
Podawa¢ w temp.:
18-20°C.
Producent:
Agricola Goretti
Produzione Vini
Pojemnosé:

750 ml

do wedlin
sezonowanych,
do makaronéw
z tresciwymi
sosami,
bogatych,

cENA TYGODNIA
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BB venero

Amarone della
Valpolicella
Classico DOC
Szczep: Corvina,

Corvinone Veronese,
Rondinella, Croatina,

Oseleta
Lezakowanie

w matej beczce
przez 36 m-cy

i w butelce

przez 12 m-cy.
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa rubinowa.
Bukiet intensywny,
z wyczuwalnymi
akcentami czeres$ni,
wisni, sliwek

i migdatéw.

W smaku petne,
niezwykle
harmonijne. Diugi
finisz przyjemnie
zaskoczy akcentami
suszonych owocow,
wanilii, kawy

i czekolady.
Polecamy

do dan miesnych:
dziczyzny, mies

tradycyjnych zup grilowanych

oraz do dan
z dodatkiem
mies.
Potencjat
lezakowania:
4 |ata.

Podawac w temp.:

16-18°C.
Producent:
Monte Faustino/
il Roverone
Pojemnosé:

750 ml

i pieczonych
oraz do twardych
dojrzalych serow.
Wino do medytacji.
Potencjat
lezakowania:

20 lat.

Podawa¢ w temp.:
20°C.

Producent:

Monte Faustinolil
Roverone
Pojemnosé:

750 ml

CENA TYGODNIA
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BB venvero

Prosecco
Cuvée

DOC Treviso
Ville
d’Arfanta

Extra Dry
Szczep: Glera
Wino biate
wytrawne
musujace.
Barwa stomkowa
z zielonymi
refleksami.
Drobne trwate
babelki.

Bukiet swiezy,

z wyraznymi
akcentami jabtek
Golden i owocow
cytrusowych.

W smaku
orzezwiajace,

z przyjemnie
buzujacymi
babelkami,

o dobrze
wywazonej
kwasowosci

i owocowosci.
Polecamy jako
aperitif,

do lekkich
przekasek,
prostych dan

Z owocOw morza,

ryb i biatych
mies.

Podawac w temp.:

7-9°C.
Producent:
Vinicola Serena
Pojemnosé¢:
750 ml
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[. VENETO I:l VENETO
Spritzzoso Opere

Szczep: Rozne  Trevigiane

\?V?;gﬁgﬁb'a"ym Serenissima
Spritz oryginalnie Sch:zi ?r“t

byt Weneckim p:
aperitifem. Chardonnay,
Koktajl Pinot Nero
aromatyzowany To eleganckie

na bazie wina. spumante roblor)e
Barwa metoda szampariska,
pomaranczowa lecz oczywiscie

zachodzacego ér:’:’;‘gsklg?em'

stonca, delikatne Wino biafe :

trwate babelki. i

Bukiet przyjemny, WY'raw!

OWOCOWY. musujace.

W smaku wytrawne zimlfoblgdo

i orzezwiajace, SO C

o dobrym balansie 2 delikatna pianka
omiedz i drobniutkimi
porszOéc)i/ trwatymi babelkami.

igs;od cz . Bukiet intensywny

o) aroﬁnaf’czn o - brzoskwinie, nuty

poromayezmVM - biatych kwiatow

i typowe akcenty
aromatycznej skorki
chleba. W smaku

Polecamy jako
aperitif o kazdej

porze dnia, s
do lekkich dan, ~ WYtWome, swieze

i orzezwiajace,
gazaekk;;?tt o dobrej kwasowosci
e i niezwykle dtugim

finiszu.
Polecamy jako
aperitif, a takze

Poda¢ w kieliszku
z lodem i plastrem

svo:gjvr:';g; Y na wszelkie koktajl
f . party na stojaco
SICTEIGE FEE do lekkich
gf;::‘z:gz(:_*‘ przekasek tzw.
finger food.
foda gazowana. o, awacé w temp.:
Pod%wac w temp.: 6-8°C "
6-8°C. ’ -
Producent: g;c:ld’;cent. Villa
Villa Sandi Poiemnosé:
Pojemnosé: ) .
750 ml, 200mi /20 m

99,90 2t
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B katALONIA

Cava Rabetllat
1 Vidal

Rosé Brut

Szczepy:

Garnacha, Trepat
Produkowane metoda
tradycyjna, czyli identyczng
jak w przypadku

produkcji szampana.
Lezakuje na osadzie
drozdzowym

przez 36 miesiecy.

Wino rézowe wytrawne
musujace.

Barwa bladowisniowa.
Pianka drobna i delikatna,
zwawe babelki. Bukiet
intensywny

z akcentami owocow,
zwlaszcza truskawek

i drobnych owocoéw lesnych.
W smaku aksamitne,
znakomity balans stodyczy
i kwasowosci oraz dtugi

i bogaty finisz.

Polecamy do delikatnych
wedlin sezonowanych,
do dan makaronowych

z kremowymi sosami,

a takze do bialych mies

grillowanych i ttustych ryb.

Podawa¢ w temp.
6-8°C.

Producent:
Bodegas Finca
Ca n’Estella
Pojemnosé¢:

750 ml

26-31 GRUDNIA 2016

TYDZIEN w/IN MUSUIACY cH

NOW/OS¢
MEGA
PROMOCIA
CENA TYGODNIA
22-30=t

23,99 2t

C/EN/* TYGODNIA
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B «karaLonia W B =viin ROMAGNA
Cava Torcularia
Rabetllat Lambrusco IGT

1 Vidal Emilia Frizzante

Reserva Brut

Szczepy: Chardonnay,
Macabeo, Xarel-lo
Produkowane metodg
identyczng jak szampan.
Lezakuje przez 72 m-ce.
Wino biate wytrawne

musujace.

Barwa stomkowa. Pianka

Szczep: Lambrusco Maestri
Wino czerwone wytrawne
musujace.

Barwa gtebokiej rubinowej
czerwieni. Eleganckie
delikatne babelki.

Bukiet aromatyczny,
owocowy, o nutach

dzikich jagod.

elegancka, babelki drobne W smaku orzezwiajace,

i trwate. Bukiet orzechowy,
0 przyjemnym aromacie

Swiezo upieczonej

skorki chleba. W smaku

ztozone, o bogatej

strukturze i zbalansowane;j
wytrawnosci i kwasowosci.
Polecamy jako aperitif,

0 przyjemnych taninach,

i dtugim wytrawno-
owocowym finiszu.
Polecamy do dan
typowych dla regionu
Emilia Romania czyli
szynek dojrzewajacych:
parmenska, culatello,

do przekasek, przystawek do sera parmezan,

oraz do smazonych
tapasow, ryb i owocéw

morza.

Podawa¢ w temp.:

6-8°C.
Producent:
Bodegas Finca
Ca n’Estella
Pojemnosé¢:
750 ml

co\2

\talia & Med,'te"

nadziewanych makaronéw
ravioli, tortellini oraz

do mies pieczonych
podawanych z konfitura.
Podawa¢ w temp.:

12-16°C.

Producent:

Carra di Casatico
Pojemnosé¢:

750 ml, 375 ml

PICCOLA ITALIA

.12 bella vita



Wioskie babki Panettone

z rodzynkami i skorkga pomaranczy
100g, 01-03 grudnia 2016

7509, 07-10 gruddnia 2016

et 3

o

e

Paryska herbata lisciasta Marie Antoinette
czarna aromatyzowana + pudetko herbaty
Janat z wanillig w torebkach gratis

01-03 grudzien 2016 | i Pandoro w.metalowej puszce

12-17 grudzien 2016
CENA TYGODNIA

)

—

Wioskie oliwy extra virgin Calvi:
Oro Taggiasca 500 ml
. _i Pinzimolio niefiltrowana 750 ml

R 12-17 grudzien 2016

Wioskie kremy balsamiczne-glaze Leonardi
07-10 grudnia 2016

OFERTAWAZNA W DANYh;I TYGODNIU LUB DO WYCZERPANIA ZAPASOW

Nasze sklepy w Warszawie:
« ul. Egejska 17, tel. 22 754 01 85, pn-pt: 11.00-20:00, sb: 10.00-16.30 « ul. Hoza 29/31, tel. 22 628 02 99, pn-pt: 9.00-20.00, sb: 09.00-17.00
+ Al. KEN 85, tel. 22 756 38 55, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 10.30-19.45, sb: 9.30-16.00 « pl. Wilsona 4, tel. 22 633 12 51, pn-$r: 9.00-20:00, czw-pt: 9.00-20.30 sb: 09.00-17.00
« ul. Francuska 11, tel. 22 610 93 00, pn-pt: 11.00-20.00, sb: 11.00-18.00 « ul. Putawska 28, tel. 22 646 57 81, pn-pt: 9.00-20.00, sb: 9:30-16.30
« ul. Emilii Plater 47, tel. 22 654 04 47, pn-ér: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 09.00-16.00 - ul. Franciszka Klimczaka 1, Wilandw, tel. 694 940 252, pn-pt: 11.30-20.00, sb: 10.00-18.00

ZADZWON, ZAMOW, ODBIERZ W DOGODNYM TERMINIE _ o .
piccola.italia@caterteam.pl www.piccolait.pl W niedzielg sklepy nieczynne.

* NOWY SKLEP « Al. KEN 36 lok.38 stacja metra Natolin 502 57 43 05



