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Hugo Prosecco DOC Valpolicella Valpolicella Classico Chardonnay DOC
Szczep: Rozne Treviso Classico DOC DOC Superiore Ripasso Friuli Isonzo
odmiany biatych Il Fresco Brut Szczepy: Corvina, Szczepy: Corvina, Corvinone Szczep: Chardonnay
winogron Szczep: Glera 100% Corvinone Veronese, Veronese, Rondinella, 100%

Koktajl Wino biate wytrawne Rondinella, Molinara Croatina, Oseleta Lezakuje na osadzie
aromatyzowany musujace. Wino czerwone wytrawne. Lezakowanie w beczce przez drozdzowym przez

na bazie wina. Barwa stomkowa Barwa intensywnej 15 miesiecy i w butelce 5 miesiecy.

Barwa atrakcyjna, z trwatg pianka i drobnymi rubinowej czerwieni. Bukiet przez 6 miesiecy. Wino biate wytrawne.
stomkowozétta, babelkami. Bukiet owocowy elegancki z wyczuwalnymi  Wino czerwone wytrawne. Barwa zéttostomkowa.
delikatne trwafe babelki. i kwiatowy z wyraznymi owocami ciemnej dojrzatej  Barwa intensywnej gtebokiej Bukiet owocowy

Bukiet przyjemny, nutami dojrzatych jabtek wisni oraz akcentami rubinowej czerwieni. z delikatnymi nutami
owocowy, z nutami Golden i drobnych biatych kwiatow fiotkow i roz. Bukiet elegancki z wyczuwalnymi ananasa i banandw.
kwiatéw dzikiego bzu.  kwiatéw. W smaku W smaku zywe, soczyste,  akcentami czeresni i wisni w likierze. W smaku wytrawne,

W smaku wytrawne, wytrawne i orzezwiajace, 0 owocowym finiszu. W smaku petne, ciepte i harmonijne, petne, harmonijne,
orzezwiajace, o dobrym z przyjemnymi zywymi Polecamy do wedlin o aksamitnej strukturze. Na dtugim eleganckie, ujmuje
balansie pomiedzy babelkami, o aromatycznym sezonowanych, ztozonym finiszu odkryjemy nuty Swiezoscig
kwasowoscia i stodycza owocowym finiszu. do makaronow czerwonych owocow i przypraw. i przyjemna kwasowoscia.
oraz o przyjemnym Polecamy jako aperitif, z tresciwymi sosami, Polecamy do dan migsnych - Polecamy do lekkich
finiszu. do lekkich stonych bogatych, tradycyjnych wotowiny, pieczonej kaczki, przystawek, dan z ryb
Znakomite przekasek i przystawek, zup oraz do dan wedlin sezonowanych i owocow morza oraz
do drinkow. a takze do owocéw morza z dodatkiem mies. (poledwica bresaola, salami, do lekkich migkkich
Poda¢ w kieliszku - zwlaszcza gotowanych Potencjat lezakowania: szynka) oraz dojrzatych, serow.

z lodem i listkami muli. 4 lata. lecz nie pikantnych serow. Podawac w temp.:
miety. Podawac w temp.: Podawac¢ w temp.: Potencjat lezakowania: 10 lat. 8-9°C.

Podawac w temp.: 6-8°C. 16-18°C. Podawac w temp.: Producent:

6-8°C. Producent: Producent: 18-20°C. Tenuta di Angoris
Producent: Villa Sandi Monte Faustinol/il Producent: IVilla Locatelli

Villa Sandi Pojemnosé: Roverone Monte Faustino/il Roverone Pojemnosé:
Pojemnosé¢: 750 ml 750 ml, 200 ml Pojemnosé: 750 ml Pojemnosé: 750 ml 750 ml, 375 ml

SKLEPY - NEGOZI - TIENDAS - MAGASINS - MATA3UHbI - GESCHAFTEN - SHOPS
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Spritzzoso
Szczep: Rozne
odmiany biatych
winogron.

Spritz oryginalnie byt
Weneckim aperitifem.
Koktajl na bazie wina.
Barwa pomaranczowa,
trwate babelki. Bukiet
owocowy. W smaku
orzezwiajace, o dobrym
balansie pomigdzy
gorycza, a stodycza,

i aromatycznym finiszu.
Polecamy jako
aperitif o kazdej
porze dnia, do lekkich
dan i przekasek.
Znakomite do drinkéw.
Podawac w temp.:
6-8°C.

Producent:

Villa Sandi
Pojemnosé¢:

750 ml, 200 ml
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Prosecco DOC
Treviso Frizzante
Szczep: Glera 100%
Wino biate wytrawne
musujace.

Barwa bladostomkowa
z trwata pianka

i drobne babelki.

Bukiet owocowy

i kwiatowy

o delikatnym aromacie
i nutach cytrusowych.
W smaku orzezwiajace,
delikatnie musujace,
lekkie, o aromatycznym
owocowym finiszu.
Polecamy jako aperitif
o kazdej porze dnia,
do lekkich dan

i satatek.

Podawac w temp.:
8-10°C.

Producent:

Villa Sandi
Pojemnosé: 750 ml

B kataLONIA

Petit Clot dels Oms
Blanco

DO Penedes

Szczepy: Chardonnay,
Macabeu,

Xarel-lo, Muscat

Wino biate wytrawne.

Barwa bladostomkowa

z zielonymi refleksami.

Bukiet intensywny, z wyraznymi
akcentami owocow cytrusowych
i tropikalnych, takich jak mango,

banan, ananas. W smaku $wieze,

orzezwiajace, 0 przyjemnym
cytrusowym finiszu.
Polecamy do wszelkich
lekkich przystawek

i przekasek, do ryb

i bialych mies pieczonych

i grillowanych, oraz do dan
Z ryzem, warzywami, migsem
takich jak risotto, paella.
Podawac w temp.:

8 -10°C.

Producent:

Bodegas Finca Ca n’Estella
Pojemnosé: 750 ml

B karaLonia

Clot dels Oms

Tinto DO Penedeés
Szczepy: Merlot, Cabernet
Sauvignon

Lezakuje w nowych francuskich
beczkach barrique przez

12 miesiecy.

Wino czerwone wytrawne.
Barwa rubinowej czerwieni

z ceglastymi refleksami.

Bukiet elegancki, intensywny

z nutami dojrzatych ciemnych
owocow (porzeczek, jagod)

i przypraw — wanilii. W smaku
dojrzate, soczyste, z dojrzatymi
taninami i przyjemng

owocowg kwasowoscia.
Polecamy do dojrzatych seréw
twardych, wedlin sezonowanych
oraz mies bialych i czerwonych
pieczonych i grillowanych.
Potencjat lezakowania: 3-7 lat.
Podawac w temp.:

14-16°C.

Producent:

Bodegas Finca Ca n’Estella
Pojemnosé: 750 ml

BB revonr

Dogliani Bricco
Rosso DOCG

Szczep: Dolcetto di Dogliani
Lezakowanie w beczce
debowej przez 6 miesiecy.
Wino czerwone wytrawne
Barwa rubinowej czerwieni

z fioletowymi refleksami.
Bukiet przyjemny,
wyczuwalne owoce wisni,
malin, delikatne przyprawy.
W smaku przyjemnie
wytrawne, o dobrze
zbalansowanej kwasowosci.
Polecamy do kazdego
rodzaju dan miesnych, dan
z warzyw, zapiekanek, pizzy
oraz seréw dojrzewajacych
i wedlin sezonowanych.
Potencjal lezakowania:

4-5 |at.

Podawa¢ w temp.:

16-18°C.

Producent:

Cantine Manfredi
Pojemnosé: 750 ml
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Prosecco DOC
Treviso Terra
Serena Extra Dry
Szczep: Glera

Wino biate wytrawne
musujace.

Barwa stomkowa

z zielonymi refleksami.
Drobne trwate babelki.
Bukiet sSwiezy,
OWOCOWY,

z nutami jabtek.

W smaku orzezwiajace,
przyjemnie musujace.
Polecamy

jako aperitif,

do lekkich przekasek,
przystawek oraz

do lekkich dan

z owocow morza i ryb.
Podawac w temp.:
7-9°C.

Producent:

Vinicola Serena
Pojemnosé¢:

750 ml, 200 ml
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La Purisima
Monastrell
DO Yecla
Szczep: Monastrell
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa gtebokiej ciemnej

wisni. Bukiet intensywn
z nutami sliwek, jagéd,
ziot i przypraw.

W smaku wyraziste,

o zintegrowanych
taninach.

Polecamy do wedlin

sezonowanych (salami,

szynek), twardych

serow dojrzewajacych,

a takze potrawek
migsnych duszonych
i mies pieczonych z
wotowiny

i drobiu.

Podawac w temp.:
16-18°C.

Producent:

La Purisima
Pojemnosé: 750 ml
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Old Hands Roble

DO Yecla

Szczep: Monastrell z uprawy
ekologicznej ze starych krzewow

winnych.

Lezakuje w beczce przez

4 miesigce.

Y  Wino czerwone wytrawne.
Barwa czerwieni dojrzatej czeresni
z fioletowymi refleksami.

Bukiet ztozony, dojrzate czerwone
i czarne owoce, nuty suszonych
fig, toffi, kawy, przypraw i ziot.

W smaku petne, czyste, soczyscie
wisniowe, z przyjemnymi

taninami.

Podawa¢ w temp.:
16-18°C.
Producent:

La Purisima
Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA

Polecamy do wedlin
sezonowanych (salami, szynka
serrano),serow dojrzewajacych
(hiszpanskich seréw owczych,
Iberico), a takze do mies
grillowanych i pieczonych.

330>
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Fiano e Bianco
D’Alessano IGP

Szczepy: Fiano 75%, Bianco
D’Alessano 25%

Lezakuje w matej beczce debowej
barrique przez 3 miesigce

i w butelce przez 3 miesigce.
Wino biate wytrawne.

Barwa zottostomkowa ze ztotymi
refleksami. Bukiet ztozony

z nutami biatych kwiatow,
brzoskwini, zielonych bananéw

i skorki z cytryny.

W smaku petne, o oleistej
strukturze i cytrusowym finiszu.
Polecamy do wszelkich
warzywnych antipasti

w oleju, do makaronéw z sosami
$mietanowymi (Carbonara),

32 99 zC
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Caleido
Negramaro

del Salento IGP
Szczep: Negramaro
Lezakuje w beczce
debowej barrique

i beczce botti przez

15 miesiecy.

Wino czerwone
wytrawne.

Barwa intensywnej
czerwieni. Bukiet nieco
dziki z nutami Sliwek,
wishi, porzeczki

i przypraw. W smaku
wyraziste, aksamitne
taniny, przyjemny finisz.
Polecamy do dan
migsnych, (gulasz,

serowymi, a takze do smazonych bigos) i tresciwych

ryb i biatych mies.

Potencjat lezakowania: 5 lat.
Podawac w temp.:

8-12°C.

Producent: Antica

Masseria Jorche
Pojemnos¢: 750 ml

dan makaronowych.
Potencjat
lezakowania: 9 lat.
Podawac w temp.:
18-20°C.

Producent: Antica
Masseria Jorche

Pojemnosé: 750 ml

Sie¢ sklepéw Piccola ltalia & Mediterraneo
w Warszawie

Al. KEN 85 (Ursynéw) i
ul. Egejska 17 (Stegny)

ul. Emilii Plater 47 (Centrum)

ul. Francuska 11 (Saska Kepa)

ul. Hoza 29/31 (Centrum)

PI. Wilsona 4 (Zoliborz)

ul. Putawska 28 (Mokotow)

ul. F. Klimczaka 1 (Royal Wilandow)

ul. Polna 13 lok. 18 (Srédmiescie)

ul. Kasprowicza 54 lok. B (Zoliborz)
Sklep Partnerski, L6dz, Al. Politechniki 1

PROSCIUTTO DI PARMA

Consorzio del Prosciutto di Parma

lait.pl

www.picco

5 sposrod 8 sklepdw naszej sieci
,Piccola Italia & Mediterraneo” w Warszawie:
ul. Francuska 11 (Saska Kepa), ul. Hoza 29/31
(Centrum), pl. Wilsona 4/113 (Zoliborz),
ul. Putawska 28 (Mokotéw), ul. Klimczaka 1 (Wilanéw)
zostato uhonorowanych prestizowym tytutem
L4Prosciutto di Parma Specialist” przyznawanym
przez Konsorcjum Szynki Parmenskiej — Consorzio
del Prosciutto di Parma, zrzeszajace wszystkich
producentéw szynki parmenskiej.

we wspotpracy z witoskim
Konsorcjum Szynki Parmenskiej B

ma przyjemnosc zaprosi¢ Panstwa na bezplatnq degustacje SZYNKI PARMENSKIEJ,
ktora odbedzie sie w naszych sklepach w dniach 28.09 — 01.10.2016 roku w godz. 15.00-19:00.

PARMA HAM ...1a bella vita

http://specialist.prosciuttodiparma.com/
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EMILIA ROMAGNA

Lambrusco Reggiano Quotidiano Quotidiano
DOP Brut Bianco Rosso

Szczepy: Lambrusco Szczepy: Szczepy:

Marani, Lambrusco Maestri,  Trebbiano 70%, Sangiovese 70%,
Lambrusco Montericco, 55%, Falanghina 30% Merlot 30%
Lambrusco Salamino 30%, Wino biate Wino czerwone
Ancellotta 15% wytrawne. wytrawne.

Wino czerwone wytrawne Barwa stomkowa Barwa rubinowej
musujace. ze ziotymi czerwieni

Barwa gteboka, rubinowa refleksami. z fioletowymi

z fioletowymi refleksami. Bukiet intensywny refleksami.

Trwata pianka i zywe babelki. i owocowy. Bukiet intensywny,
Bukiet intensywnie W smaku OWOCOWYy.
aromatyczny z nutami orzezwiajace, W smaku przyjemne,
kwiatéw i czerwonych przyjemne, harmonijne.
owocow. W smaku dobrze Wino codzienne.
eleganckie, o wyraznych wywazone. Polecamy
taninach i wytrawnym finiszu. Polecamy do przystawek
Polecamy do dan typowych jako aperitif, takich jak

dla regionu Emilia do lekkich antipasti, wedliny
Romania czyli szynek przekasek, sezonowane, sery
dojrzewajacych: prostych dan swieze lub lekko
parmenska, culatello, zryb i bialych dojrzate oraz

do sera parmezan, mies oraz do makaronéw
nadziewanych makaronow do swiezych i pizzy, mies
ravioli, tortellini oraz serow. pieczonych

do mies pieczonych lub Podawac i grillowanych.
gotowanych podawanych  w temp.: Podawac w temp.:
z konfitura. 12°C. 16°C.

Podawac¢ w temp.: Producent: Producent:
12-16°C. Gattavecchi Gattavecchi
Producent: Donelli Vini Pojemnosc¢: Pojemnosé: 750 ml
Pojemnosé: 750 ml 750 ml
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Chianti DOCG
Terre Di
Poppiano
Szczepy: Sangiovese
80%, Canaiolo,
Ciliegiolo,

Colorino 20%

Wino czerwone
wytrawne.

Barwa rubinowa.
Bukiet aromatyczny,
owocowy, z nutami

wisni. W smaku mtode,

Zywe, OWOoCowe,

o dobrej kwasowosci.
Wino codzienne.
Polecamy

do kazdego rodzaju
dan pierwszych:
makaronéw z sosami
pomidorowymi
(ragu), do risotto,
pizzy, biatych

i czerwonych

mies duszonych,
pieczonych

i grillowanych.
Podawac¢ w temp.:
14-16°C.

Producent:

Conte Ferdinando
Guicciardini
Pojemnosé: 750 ml
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Vermentino Costa Pinot Gris Vin

Toscana IGT
Szczep: Vermentino
100%

Kriomaceracja

i fermentacja w kadzi
ze stali nierdzewnej

w temperaturze 18-20°C
i lezakowanie w butelce.
Wino biate wytrawne.
Barwa stomkowozotta.
Bukiet intensywny,

z nutami grejpfruta,
owocow tropikalnych

i dzikich kwiatow.

W smaku swieze,

0 orzezwiajacej
kwasowosci, dtugi finisz
owocow egzotycznych.
Polecamy jako aperitif,
do lekkich przystawek:
salatek ze swiezych
warzyw, wszelkich ryb
i owocow morza, takze
do sushi.

Podawac w temp.:
10-12°C.

Producent:

Conte Ferdinando
Guicciardini
Pojemnosé: 750 ml

OFERTA WAZNA W DANYM TYGODNIU LUB DO WYCZERPANIA ZAPASOW

d’Alsace AAC
Szczep: Pinot Gris 100%
Lezakowanie w duzej
debowej beczce przez

6 miesiecy.

Wino biate pétwytrawne.
Barwa cytrynowa. Bukiet
aromatyczny z nutami
owocow tropikalnych

i kandyzowanych, kwiatow
akacji i roz, miodu

i przypraw - pieprzu, imbiru,
cynamonu oraz migty

i szatwii. W smaku petne,
mineralne o przyjemnej
kwasowosci i stodkim
finiszu.

Polecamy do biatego
migsa, wieprzowiny,
pieczeni i podrobow
(watrébka, cynaderki),
dan z grzybéw

i ziemniakow,

do risotto i polenty.
Idealne z foie gras.
Potencjat lezakowania:
7 lat.

Podawa¢ w temp.:
8-10°C.

Producent:

Earl Scheidecker & Fils
Pojemnosé: 750 ml

Nasze sklepy w Warszawie:

* ul. Egejska 17, tel. 22 754 01 85, pn-pt: 11.00-20:00, sb: 10.00-16.30

+ Al. KEN 85, tel. 22 756 38 55, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 11.00-16.30
« ul. Francuska 11, tel. 22 610 93 00, pn-pt: 11.00-20.00, sb: 11.00-18.00

ZADZWON, ZAMOW, ODBIERZ W DOGODNYM TERMINIE
piccola.italia@caterteam.pl

« ul. Emilii Plater 47, tel. 22 654 04 47, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 09.00-16.00

« ul. Hoza 29/31, tel. 22 628 02 99, pn-pt: 9.00-20.00, sb: 09.00-17.00
« pl. Wilsona 4, tel. 22 633 12 51, pn-$r: 9.00-20:00, czw-pt: 9.00-20.30 sb: 09.00-17.00
« ul. Putawska 28, tel. 22 646 57 81, pn-czw: 11.00-19.30, pt:10.00-20.00, sb: 9:30-16.30

« ul. Franciszka Klimczaka 1, Wilandw, tel. 694 940 252, pn-pt: 11.30-20.00,

sb: 10.00-18.00

W niedziele sklepy nieczynne.

www.piccolait.pl @



