BB :ver0

Spritzzoso

Szczep: Rézne odmiany
biatych winogron.

Spritz oryginalnie byt
Weneckim aperitifem.
Koktajl aromatyzowany
na bazie wina.

Barwa pomaranczowa
zachodzgcego stonica,
delikatne trwate babelki.
Bukiet przyjemny,
owocowy. W smaku
wytrawne i orzezwiajace,
o dobrym balansie
pomiedzy gorzkoscig

i stodycza, o aromatycznym
finiszu.

Polecamy jako aperitif
o kazdej porze dnia, do
lekkich dan, przekasek.
Znakomite do drinkéw.
Podac¢ w kieliszku

z lodem i plastrem
pomaranczy, w réownych
proporcjach: Spritzzoso
+ prosecco + woda
gazowana.

Podawac w temp.:
6-8°C.

Producent: Villa Sandi
Pojemnosé:

750 ml, 200 ml

LAGIOIOSA

(RADIZIONE I

1 REVEe)

Prosecco

DOC Treviso
La Gioiosa Brut
Szczep: Glera 100%
Wino biate wytrawne
musujace.

Barwa stomkowa

z delikatng pianka

i drobnymi trwatymi
babelkami. Bukiet
owocowy i kwiatowy
z wyraznymi nutami
dojrzatych jabtek
Golden i drobnych
kwiatéw gorskich.

W smaku wytrawne

i orzezwiajace,
przyjemnie musujace,
0 owocowym finiszu.
Polecamy jako
aperitif, do lekkich
stonych przekasek
i przystawek,

a takze do owocéw
morza - zwlaszcza
gotowanych muli.
Podawac¢ w temp.:
6-8°C.

Producent:

Villa Sandi/

La Gioiosa
Pojemnosé: 750 ml
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KATALONIA

Cava Rabetllat

1 Vidal Rosé Brut
Szczepy: Garnacha, Trepat
Produkowane metoda
identycznag, jak w przypadku
produkcji szampana.
Lezakuje na osadzie
drozdzowym przez 36 m-cy.
Wino ré6zowe wytrawne
musujace.

Barwa bladowisniowa.
Pianka drobna i zwawe
babelki. Bukiet intensywny
z akcentami truskawek

i drobnych owocow lesnych.
W smaku aksamitne,

0 znakomicie zbalansowanej
stodyczy i kwasowosci oraz
dtugim i bogatym finiszu.
Polecamy do delikatnych
wedlin sezonowanych,

do dan makaronowych

z kremowymi sosami,

a takze do biatych
grillowanych mies

i ttustych ryb.

Podawac¢ w temp.

6-8°C.

Producent:

Bodegas Finca

Ca n’Estella

Pojemnosé: 750 ml
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RIESLING

GEWURZTRAMINER

BB rzecn B ALzacon

Gewurztraminer
Vin d’Alsace AAC
Szczep: Riesling Szczep: Gewurztraminer
100% 100%

Lezakowanie w duzej Lezakowanie w duzej
debowej beczce przez debowej beczce przez

9 miesiecy. 6 miesiecy.

Wino biate wytrawne. Wino biate pétwytrawne.
Barwa bladocytrynowa Barwa intensywnie

z zielonymi refleksami. cytrynowa ze ztotymi
Bukiet peten owocow refleksami. Bukiet
cytrusowych, zielonych intensywny i ztozony,
jabtek z delikatnymi o typowym dla szczepu
nutami ziot miety egzotycznym zestawie

i szatwii. W smaku owocow liczi, marakui,
mineralne, o przyjemnej ananasa, mango.

dobrze zbalansowanej Wyczuwalne nuty kwiatéw
kwasowosci.
Polecamy do ryb,
skorupiakéw

(np. spaghetti con
vongole), biatego

Riesling Vin
d’Alsace AAC

oraz przypraw korzennych.
W smaku wyraziste,
porywajgce petnig smaku

i aromatu.

DOLINA
LOARY

Petillant

Jus de Rasin
Szczep: Chenin
Blanc 100%

Sok z winogron
stodki
musujacy
bezalkoholowy.
Barwa cytrynowa,
Srednio
intensywna.
Bukiet
aromatyczny,

z nutami
dojrzatych
winogron.

W smaku

biatej r6zy, miety i koniczyny miode, $wieze,

soczyste,
owocowe,
stodkie, dobrze
zbalansowane

migsa, stonych Polecamy jako aperitif, kwasowoscig,
przekasek. do mocno przyprawionych o przyjemnych
Potencjat potraw, zwlaszcza dan drobnych
lezakowania: 7 lat. kuchni azjatyckiej babelkach.
Podawac¢ w temp.: (tajskiej, indyjskiej, Polecamy

8-10°C. chinskiej), do wyrazistych o kazdej porze
Producent: w smaku seréw i deseréw. dnia i nocy!
Earl Scheidecker Potencjat lezakowania: Podawac
& Fils 7 lat. w temp.:
Pojemnosé: 750 ml Podawac w temp.: 6-8°C.
8-10°C. Producent:
Producent: Raymond Morin
Earl Scheidecker & Fils  Pojemnosé:
Pojemnosé¢: 750 ml 750 ml

mperatura podania Spritza 6-8°C
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Chardonnay :
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Prosecco DOC Prosecco Cuvée DOC Chardonnay DOC Marqués de Reinosa Marqués de Reinosa
Treviso Terra Treviso Ville d’Arfanta  Friuli Isonzx DOCqRosado DOCquianza Prosecco_ Prosecco Prosecco Moscato Lambrusco Lambrusco
Serena Extra Dry Extra Dry Szczep: Chardonnay 100%  Szczepy: Garnacha 60%,  Szczep: Tempranillo 100% DOC Treviso Valdobbiadene Valdobbiadene Corte. Rossa  Reggiano DOP Reggiano
Szczep: Glera Szczep: Glera Lezakuje na osadzie Tempranillo 40% Lezakuje w beczce debowey. Frizzante DOCG_ DOCG Superiore Szczep: Moscato Amab"_e bpop B'_'“t
Wino biate wytrawne Wino biate wytrawne musujace. drozdzowym przez Wino rézowe wytrawne.  Wino czerwone wytrawne. Szczep: Glera Superiore Cuvée Oris Dry Bianco _ Szczepy: Lambrusco Szczepy: Lambrusco
musujace. Barwa stomkowa z zielonymi 5 miesiecy. Barwa intensywna Barwa ciemnowiniowa. 100% Extra Dry Szczep: Glera 100%  Wino biate stodkie Marani, Lambrusco Marani, Lambrusco
Barwa stomkowa refleksami. Drobne, trwate Wino biate wytrawne. malinowa. Bukiet Bukiet intensywny z nutami Wino biate Szczep: Glera 100%  Wino biate flsthiace, Maestri, Lambrusco Maestrl, Lambrusco
z zielonymi refleksami. babelki. Bukiet swiezy, Barwa zottostomkowa. aromatyczny, z wyraznymi  $liwek, jezyn, oraz przypraw wytrayvne Wino biate wytrawne  pétwytrawne B’fanNI? i Montericco, S55 %, _ . Montericco, SS5 %, _
Drobne trwate babelki.  z wyraznymi akcentami jabtek Bukiet owocowy z delikatnymi nutami owocéw truskawek  korzennych, palonego drewna, musujace. musujace. ~musujace. ;;‘t - ;omkov(\j/ozt;) 1 ‘I&amb”rut?cc; S;Iamlno 30%, I?:gzpb;tjsc% ;\Ia;rg?/o
Bukiet Swiezy, owocowy, Golden i owocéw cytrusowych. nutami ananasa i bananéw. i malin a takze kwiatow. dymu. W smaku zaskakuje Barwa Barwa stormkowas Barwa &‘wy ian a robna ncellotta o )%, Ancellotta o
z nutami jabtek. W smaku orzezwiajace, W smaku wytrawne, petne, W smaku swieze, soczyste, aksamitnymi taninami bladostomkowa z delikatng pianka bladosiorﬁko ;- ﬁ Mno czerwone Wino czerwone _
W smaku orzezwiajace,  z przyjemnie buzujacymi harmonijne, eleganckie, owocowe. i dtugim finiszem. z trwatg piankq i drobnymi trwatymis. , e dellkatnq pi '3 poiWytrawne.n)USUche. wytrawne musujace.
przyjemnie musujace. babelkami, o dobrze ujmuje $wiezoscig Polecamy do przystwek  Polecamy do dziczyzny, i drobnymi babelkami. ﬁc 7 stkimi, ror_gatyczny, Baryva gk?bOkleJ. _ Ba_rwa g’febo_ka, rublnow_a
Polecamy jako aperitif, wywazonej kwasowosci i przyjemna kwasowoscig.  takich jak wedliny i tapas mies czerwonych babelkami. d‘Qiy b > Je{T‘”'e rublnowej czerwieni z fioletowymi refleksami.
. ) - ) LT . : Bukiet intensywnle  trwalymi Qﬁm@{m- - OWOCOWY.. joletowymirefleksami. Trwata pianka i zywe
do lekkich przekasek,  iowocowosci. Polecamy do lekkich oraz do dan pierwszych  pieczonych, duszonych Bukiet owocowy owocowy il Bukiet owocowy S Wisiake %N 2 ookt
przystawek oraz Polecamy jako aperitif, przystawek, dan z ryb - salatek z grillowanym (gulaszu), migs z grilla, i kwiatowy Z wyrazny i kwi y z wyrainymi W omb’a ug.wv%\ et shL LI e
do lekkich dan do lekkich przekasek, prostych i owocéw morza oraz kurczakiem lub kozim a takze do sezonowanych o delikatnym dojrzakchjabid, e - ° dO S Bukiet aromatyczhy intensywny, aromatyczny
z owocow morza iryb. dan z owocéw morza, ryb do lekkich miekkich seréw. serem, makaronéw szynek i salami. aromacie i nutach Gcilden i kJV|ato CI iablek, ruszek e o é_yvywazonej ‘u@;. kwiatow z nutarpl kwiatow
Podawaé w temp.: i biatych mies. Podawaé w temp.: z sosami, paelli. Potencjat lezakowania: 5 lat. cytrusowych. W Smal . ] o : irzatych owocow i owocéw czerwonych.
7-9°C. Podawaé w temp.: 8-9°C. Podawa¢ w temp.: Podawaé w temp.: W smaku smal Q- CoRE a8 S Ag wonycﬁzW smaki W smaku eleganckie,
Producent: 7-9°C. Producent: 10-12°C. 16-18°C. orzezwiajace, musujace, \ . akze del do kazdego p nie s stodkawe, . 0 wyraznych tgplnach
Vinicola Serena Producent: Tenuta di Angoris Producent: Producent: delikatnie z wyczuwalng nuta n Wiatowakacii. ,rodzaju deserow, owoc .Z.d ikatnymi i wytrawnym finiszu.
Pojemnosé: 750 ml Vinicola Serena IVilla Locatelli Marqués de Reinosa Marqués de Reinosa musujace, stodyczy, o diuSege { Smak“ °rze§°"a1’%;_e’ : - ClogarOKgtaninam. Polecamy do dafn
Pojemnosé: 750 ml Pojemnosé: 750, 375ml Pojemnosé: 750 ml Pojemnosé: 750 ml, 375 ml o lekkim ciele migkkim owocowyf ce, EaeRolecamy do dan typowych dla regionu
i aromatycznym finiszu. A ‘fé%yc‘h dla regionu Emilia Romania czyli
- : - - owocowym finiszu. Polecamy jako \ Romania czyli szynek dojrzewajacych:
/ORYGINALNE, SWIEZE LASAGNE, CANNELLONI | PARMIGIANA Z BAKEAZANOW WYPRODUKOWANE WE WLOSZECH\ Polecamy jako aperitif, do lekkich (@ diuglm miekkim szynekgdojizewajacych: parmenska, culatello,
oo, , : aperitif o kazdej  dan zryb owocowym:finiszu. parmenska ello, do sera parmezan,
M porze dnia, marynowanych Polecamy .aperitif Oraz do deserow ezan, nadziewanych
3 \ do lekkich dan w ziotach do lekkich dah: Sm s, lodowyche | o makaronow ravioli,
» N i satatek. i do wszelkich i sata S surowych Znakomite akaronéw ravioli, tortellini oraz
\; Podawacé w temp.:  prostych przystawek owocow\morza oraz tc?rtelllnl oraz do mies do mies pieczonych
8-10°C. podanych ze $wiezymi do swiezyeh . pleczo_nych podawanych lub gotowanych
Producent: Ziolami. i kremowych® 1 . upglny letni z konfltqrq. podam{anych
Villa Sandi Podawaé w temp.: Podawaé w temp.: W|eczor!' Podawac w temp.: z konfltqrq.
Pojemnosé: 6-8°C . 6-8°C - Podawac¢ w temp.:  10-13°C. Podawac w temp.:
'LASAGNE AL RAGU LASAGNE ALLA SORRENTINA LASAGNE ZE SZPARAGAMI CANNELLONI PARMIGIANA Z BAKEAZANOW 750 mi Pro du.cent' Pro du.cent' 6-8°C. _ Produc.enf: ) 12-16°C.
migso wotowo-wieprzowe, mozzarella, sos beszamelowy, szparagi, mozzarella, Z RICOTTA | SZPINAKIEM grillowane baktazany, mozzarella, iy . . . . Producent: Donelli Vini Producent:
pomidory, sos beszamelowy pomidorki cherry, sos pomidorowy sos beszamelowy ricotta, szpinak, sos pomidorowy  sos pomidorowy, sos beszamelowy VI||_a Sam?n'ILa Gioiosa VIII.a Sanc!l’ Cantine Manfredi Pojemnosé: Donelli Vini
Pojemnos¢: 750 ml Pojemnosé: 750 ml Pojemnos$é: 750 ml 750 ml, 375 ml Pojemnosé: 750 ml

\_ 4-6 MINUT W MIKROFALI LUB 15 MINUT W PIEKARNIKU, KUP NA WAGE | SPROBUJ ORYGINALNYCH SMAKOW St ONECZNEJ ITALII !
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MURCIA
(Yecla)

Old Hands Roble
DO Yecla

Szczep: Monastrell

z uprawy ekologicznej
ze starych krzewow
winnych.

Lezakuje w beczce
przez 4 miesigce.
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa czerwieni
dojrzatej czeresni

z fioletowymi refleksami.
Bukiet ztozony, dojrzate
czerwone i czarne
owoce, nuty suszonych

CENA TYGODNIA

b
2

LA PURISIMA

MURCIA
(Yecla)

La Purisima
Syrah

DO Yecla
Szczep: Syrah
Wino czerwone
wytrawne.
Barwa gtebokiej

rubinowej czerwieni

z fioletowymi
refleksami. Bukiet
intensywnie
kwiatowy -
wyczuwalne fiotki
i lilie}z nutami
jezynyjagod

oraz przypraw.

CENA TYGODNIA

s
AICCEA RDIN
Vet -~

B B roskania

B B oscania

Vermentino Costa Chianti Colli

Toscana IGT
Szczep: Vermentino
100%

Kriomaceracja

i fermentacja

w kadzi ze stali
nierdzewnej
w-kontrolowanej ;
temperaturze 18-20°C,
nastepnie lezakowanie
w butelce.

Wino biate wytrawne.
Barwa blada, stomkowo-
z6ita z delikatnymi
ztotymi refleksami.

fig, toffi, kawy, przypraw W smaku niezwykle Bukiet intensywny,

i ziot. W smaku

petne, czyste,
soczyscie wisniowe,

z przyjemnymi taninami.
Polecamy do wedlin
sezonowanych
(salami, szynka
serrano),seréw
dojrzewajacych
(hiszpanskich

seréw owczych,
Iberico), a takze

do mies grillowanych
i pieczonych.
Podawac w temp.:
16-18°C.

Producent:

La Purisima
Pojemnosé:

750 ml

aksamitne, bogate,

o finiszu stodkich
OWOCOW.
Polecamy

do wedlin
sezonowanych
(salami, szynek),

potrawek migesno=

warzywnych
diugo duszonych
(bigos, gulasz)
oraz mies
pieczonych

i z grilla.
Podawac¢ w temp.:
16-18°C.
Producent:

La Purisima
Pojemnosé¢:

750 ml

z nutami grejpfruta,
owocow tropikalnych
i dzikich kwiatow.

W smaku Swieze,

0 orzezwiajacej
kwasowosci, intrygujacy
dhugi finisz owocow
egzotycznych.
Polecamy jako
aperitif, do lekkich
przystawek: satatek
ze swiezych'warzyw,

Fiorentini D.O.C.G.

il Cortile

4-6 miesiecy dojrzewania

w duzych beczkach

i-2 miesigce w butelce przed
wprowadzeniem na rynek.
Szczepy: Sangiovese 80%,
Merlot i Cabernet Sauvignon
10%, Canaiolo 5%,

Colorino 5%

Wino czerwone wytrawne.
Barwa rubinowa z fioletowymi
refleksami. Bukiet intensywnie
aromatyczny, przyjemnie
owocowy, z hutami wisni

i jezyn. W smaku petne,

o dobrze zbalansowanej
OWOCOWOSCI | kwasowosci.
Polecamy do wedlin
dojrzewajacych (salami,

.szynka parmenska),

do seréw twardych:
(parmezan), do pizzy,
makaronéw z sosami
pomidorowymi (ragu,
amatriciana), a takze

do biatych i czerwonych
mies duszonych,

wszelkich rybilowocow pieczonych | grilowanych.

morza, takze do sushi:
Podawac w temp::
10-12°C.

Producent:

Conte Ferdinando
Guicciardini
Pojemnosé: 750 ml

Potencjat lezakowania:
5 lat.

Podawac¢ w temp.:
16-18°C

Producent: Ferdinando
Guicciardini
Pojemnos¢: 750 ml

JOI

FIANO eBIANCO
D’ALESSANO

CENA TYGODNIA

BErooun

Fiano e Bianco
D’Alessano IGP
Szczepy: Fiano 75%,
Bianco D’Alessano 25%
Lezakuje w matej beczce
debowej barrique przez
3 miesigce i w butelce
przez 3 miesigce.

Wino biate wytrawne.
Barwa z6ita stomkowa
ze ztotymi refleksami.
Bukiet ztozony

z wyczuwalnymi

nutami biatych kwiatéw,
owocow. biatej
brzoskwini, zielonych
bananéw.oraz

skorki z cytryny.

W smaku petne,

o oleistej strukturze,
przyjemnej kwasowosci
i cytrusowym finiszu.
Polecamy do wszelkich
warzywnych antipasti
w oleju, do makaronow
Z sosami smietanowymi
(Carbonara), serowymi,
a takze do smazonych
ryb i bialych mies.
Potencjal lezakowania:
51at.

Podawac w temp.:
8-12°C.

Producent:

Antica

Masseria Jorche
Pojemnosé: 750 ml

OFERTA WAZNA W DANYM TYGODNIU LUB DO WYCZERPANIA ZAPASOW

25-30 LiPcA 2016

SO LT E MAS

CENA TYGODNIA
33900
BB rocLia

Soltema
Primitivo del
Salento IGP
Szczep: Primitivo
Lezakuje w duzej
beczce debowej

botti przez

9 miesiecy.

Wino czerwone
wytrawne.

Barwa gteboka
rubinowa. Bukiet
aromatyczny,

z nutami dojrzatych
wisni, czerwonej

i czarnej porzeczki.

W smaku petne,
wyraziste,

o aksamitnych taninach
i przyjemnej soczystej,
owocowej kwasowosci.
Polecamy

do sycacych

dan miesnych,

mies pieczonych,
potrawek duszonych
z migsem i tresciwych
dan makaronowych.
Potencjat
lezakowania:

8 lat.

Podawac w temp.:
18-20°C.

Producent:

Antica

Masseria Jorche
Pojemnosé: 750 ml

Nasze sklepy w Warszawie:
* ul. Egejska 17, tel. 22 754 01 85, pn-pt: 11.00-20.00, sb: 10.00-16.30
+ Al. KEN 85, tel. 22 756 38 55, pn-$r: 11.00-20.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 11.00-16.30
« ul. Francuska 11, tel. 22 610 93 00, pn-pt: 11.00-20.00, sb: 11.00-18.00
« ul. Emilii Plater 47, tel. 22 654 04 47, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 09.00-16.30

ZADZWON, ZAMOW, ODBIERZ W DOGODNYM TERMINIE
piccola.italia@caterteam.pl

« ul. Hoza 29/31, tel. 22 628 02 99, pn-pt: 10.00-20.00, sb: 09.00-17.00

* pl. Wilsona 4, tel. 22 633 12 51, pn-pt: 09.45-20.00, sb: 9.30-17.00

« ul. Putawska 28, tel. 22 646 57 81, pn-pt: 11.00-20.00, sb: 09.30-17.00

« ul. Franciszka Klimczaka 1, Wilanéw, tel. 694 940 252, pn-$r: 11.30-19.30,

czw-pt: 11.30-20.00. sb: 10.00-18.00

W niedziele sklepy nieczynne.

www.piccolait.pl @



