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CENA TYGODNIA

BN vevero MW vevero

Prosecco DOC Prosecco

Treviso Terra
Serena Brut
Szczep: Glera
Wino biate
wytrawne
musujace.
Barwa
jasnostomkowa

z zielonymi
refleksami.
Drobne zywe
babelki. Bukiet
Swiezy, OWOoCowy,
z nutami jabtek.
W smaku
orzezwiajace,
przyjemnie
musujace,

o wytrawnym
finiszu.
Polecamy
jako aperitif,
do lekkich
przekasek,
przystawek oraz
do lekkich dan
zryb i biatych
mies.

Podawac w temp.:
7-9°C.
Producent:
Vinicola Serena
Pojemnosé¢:

750 ml

Cuvée DOC
Treviso Ville
d’Arfanta
Extra Dry
Szczep: Glera

Wino biate wytrawne

musujace.

Barwa stomkowa
z zielonymi
refleksami. Drobne
trwate babelki.
Bukiet swiezy,

z wyraznymi
akcentami jabtek

* Golden i owocow

cytrusowych.
W smaku
orzezwiajace,
Z przyjemnymi
babelkami,

o dobrze wywazonej

kwasowosci
i owocowosci.
Polecamy jako

aperitif, do lekkich
przekasek, prostych

dan z owocow

morza, ryb i biatych

mies.

Podawac¢ w temp.:
7-9°C.

Producent:
Vinicola Serena

Pojemnosé: 750 ml

, ol (a
p’°°°la Ralia & Medit®

BN oscanin

Rosso di
Toscana IGT
Campopazzo
Szczep:
Sangiovese 100%

Wino czerwone

wytrawne.
Barwa rubinowe;j
czerwieni.
Bukiet owocowy;,
z nutami

matych lesnych
czerwonych

owocow oraz wisni.
W smaku soczyste,

Z przyjemnymi
taninami, o dobrej
kwasowosci.
Polecamy «

do wedlin
sezonowanych
(salami, szynka
crudo),

do delikatnie

dojrzalych serow,

oraz makaronéw
zsosami
‘miesnymi.
Podawac w temp.:
16-18°C.
Producent:
Castello
Monterinaldi
Pojemnos¢:

750 ml

CENA TYGODNIA

ALSACE

GEWURZTRAMINER

CENA TYGODNIA

| I WY

Gewurztraminer Vin
d’Alsace AAC

Szczep: Gewurztraminer
100%

Lezakowanie w duzej
debowej beczce przez

6 miesiecy.

Wino biate pétwytrawne.
Barwa intensywnie cytrynowa
ze ztotymi refleksami.
Bukiet intensywny

i ztozony, o typowym

dla szczepu egzotycznym
bukiecie owocow liczi,
marakui, ananasa, mango,
z wyczuwalnymi nutami
kwiatéw biatej rézy, miety

i koniczyny oraz przypraw
korzennych.

W smaku okragte, wyraziste,
porywajace petnig smaku

i aromatu.

Polecamy jako aperitif,

do mocne.przyprawionych
potraw, zwiaszcza do dan
kuchni azjatyckiej (tajskiej,
indyjskiej, chinskiej), do
wyrazistych w smaku
serow, a takze do deserow.
Potencjat lezakowania:

7 lat.

Podawac¢ w temp.:

8-10°C.

Producent:

Earl Scheidecker & Fils
Pojemnosé: 750 ml

PROSCIUTTO

-

LOCIA

PRIMITIVO DI
MANDURIA |

CENA TYGODNIA

BB rcn

Primitivo

di Manduria DOP
Szczep: Primitivo
Lezakuje w matej
beczce debowej
barrique przez

12 miesiecy.

Wino czerwone
wytrawne.

Barwa intensywnie
rubinowa. Bukiet
ztozony, dzemowe nuty
owocoéw wisni, czarnych
porzeczek, jagdd, sliwek
oraz przypraw pieprzu

i wanilii. W smaku
petne, wyraziste,

-0 dobrze zbalansowanej

stodyczy, kwasowosci,
alkoholu i taninach.
Polecamy

do sycacych, dobrze
przyprawionych dan

Zz miesa czerwonego,
pieczeni, oraz

do dan makaronowych
- spaghetti, carbonara,
bolognese.

Potencjat lezakowania:
12 lat.

Podawac w temp.:
18-20°C.

Producent:

Antica

Masseria Jorche
Pojemnosé: 750 ml

02-07 MAJA 2016

CENA TYGODNIA

BB rooun

Primitivo di Manduria
DOP Riserva

Szczep: Primitivo

Lezakuje w matej beczce
debowej barrique przez 12
miesiecy i w typowych dla
regionu amforach capasuni.
Wino czerwone wytrawne.
Barwa gtebokiej rubinowe;j
czerwieni z bordowg
obwoddka. Bukiet niezwykle
aromatyczny, z dzemowymi
nutami owocow wisni,
czarnych porzeczek, jagdd,
sliwek oraz toffi, przypraw
wanilii i pieprzu. W smaku
wyraziste, mocne,

o znakomicie zbalansowanej
stodyczy, kwasowosci,
alkoholu i taninach.

Finisz dtugi i ztozony.
Polecamy do sycacych,
dobrze przyprawionych
dan z migsa czerwonego

i baraniny, pieczeni oraz
wszelkich mies dtugo
duszonych z dodatkiem
warzyw i przypraw.
Potencjat lezakowania:

14 lat.

Podawac¢ w temp.:

18-20°C.

Producent:

Antica

Masseria Jorche
Pojemnosé: 750 ml

SKLEPY - NEGOZI - TIENDAS - MAGASINS - MATA3UHbI - GESCHAFTEN - SHOPS



09-14 mauA 2016
CENA TYGODNIA

1 K30

Prosecco
Valdobbiadene
DOCG Superiore
Cuvée

Oris Dry

Szczep: Glera 100%
Wino biate
potwytrawne
musujace.

Barwa
bladostomkowa

z delikatng pianka

i drobniutkimi,

CENA TYGODNIA

CENA TYGODNIA

Arc)

CENA TYGODNIA

B B ooiva

MURCIA MURCIA B poviva BB revont

(Yecla) (Yecla) LOARY LOARY
La Purisima Old Hands Joven La Sauvignole IGP Chinon Rosé AC Moscato Corte Rossa
Monastrell DO Yecla DO Yecla Szczep: Sauvingnon Szczep: Cabernet Franc 100% Szczep: Moscato Bianco

Blanc 100%

Wino biate wytrawne.
Barwa stomkowa. Bukiet
intensywny, aromatyczny,
nuty owocow tropikalnych -
marakuiji, limonki,

z delikatnymi akcentami
kwiatoéw czarnej porzeczki.

Szczep: Monastrell

Wino czerwone wytrawne.
Barwa gtebokiej ciemnej wisni.
Bukiet intensywny z nutami
sliwek, jagdd, ziot i przypraw.
W smaku petne, wyraziste,

o zintegrowanych taninach.
Polecamy do wedlin

Wino rézowe wytrawne.
Barwa bladotososiowa

z ciemniejszymi refleksami.
Bukiet owocowy z wyraznymi
nutami malin i truskawek oraz
Swiezych zielonych lisci.

W smaku orzezwiajace, petne,
Finisz owocowy.

Wino biate stodkie musujace.
Barwa stomkowozétta. Pianka
delikatna. Bukiet aromatyczny,
Swiezy, przyjemnie owocowy.
W smaku zywe, o dobrze
wywazonej stodyczy.
Polecamy do kazdego
rodzaju deseréw, zwlaszcza

Szczep: Monastrell

z uprawy ekologiczne;.

Wino czerwone wytrawne.
Barwa gtebokiej rubinowe;j
czerwieni z fioletowymi refleksami.
Bukiet ztozony, dojrzaty, z nutami
jezyn, aronii, zi6t i przypraw.

W smaku petne, skoncentrowane,

CENA TYGODNIA

CANESTRARI

CHARDONNAY
4;\/}@‘@,

PASSO

DEL BRICCO

BN revont BN venver0

Piemonte Rosso DOC Chardonnay
Passo del Bricco Veneto IGT
Szczepy: Nebbiolo 40%, Szczep: Chardonnay
Dolcetto 40%, Barbera 20% Wino biate
Lezakowanie w matej beczce potwytrawne.

debowej barrique przez ok. 8 miesiecy. Barwa stomkowa
Wino czerwone poétwytrawne.
Barwa rubinowej czerwieni

z fioletowymi refleksami. Bukiet
intensywny, z nutami owocéw wisni

Bukiet orzezwiajacy,
owocowy z nutami
biatych kwiatow.

z zielonymi refleksami.

CENA TYGODNIA

BB roskania

Quotidiano
Bianco
Szczepy: Trebbiano

70%, Falanghina 30%
Wino biate wytrawne.

Barwa stomkowa

Bukiet intensywny
i owocowy. W smaku
przyjemne, dobrze

ze ztotymi refleksami.

sezonowanych (salami,

szynek), twardych serow

dojrzewajacych, a takze

dojrzate ciemne owoce,
przyjemna kwasowosg¢,
delikatne taniny.

potrawek migsnych
duszonych i mies

Polecamy do wedlin sezono-
wanych (salami, szynki), serow

trwatymi bgbelkami.
Bukiet owocowy

W smaku lekkie, czyste,
orzezwiajace, o dobrej
kwasowosci.

Polecamy do warzyw
swiezych i gotowanych,

Polecamy jako aperitif,

do przekasek i przystawek,

a takze do lekkich dan

z kasza kuskus, warzywami,
kurczakiem w delikatnych

do satatek owocowych,

delikatnych tart z owocami

i bita Smietang oraz do
deseréw lodowych.
Znakomite - mocno

i kwiatow fiotkéw. W smaku W smaku delikatne,
harmonijne. owocowe z wyczuwalng,
Polecamy do wedlin sezonowanych nuta stodyczy.

i twardych seréw, makaronéw
z sosami migsnymi oraz pieczonej

Polecamy jako aperitif,
do lekkich przystawek,

wywazone.
Polecamy jako
aperitif, do lekkich
przekasek, prostych
dan z ryb i biatych

i kwiatowy pieczonych z wotowiny dojrzewajacych, a takze mies do satatek oraz smazonych egzotycznych sosach. schtodzone - na upalny kaczki. salatek, jajek, ryb mies oraz

z wyraznymi nutami i drobiu. grillowanych i pieczonych. owoco6w morza i ryb. Podawac w temp.: letni wieczor! Potencjal lezakowania: 4-5 lat. i owocow morza. do swiezych seréw.
dojrzatych jabtek, Podawac w temp.: Podawac w temp.: Podawaé w temp.: 10-12°C. Podawac w temp.: Podawaé w temp.: Podawac w temp.: Podawaé w temp.:
gruszek, brzoskwin, 16-18°C. 16-18°C. 12-13°C. Producent: 6-8°C. 16-18°C. 10-12°C. 12°C.

banandw, a takze Producent: Producent: Producent: Raymond Morin Producent: Producent: Producent: Producent:
delikatnego melona La Purisima La Purisima Raymond Morin Pojemnosé: 750 ml Cantine Manfredi Cantine Manfredi Villa Canestrari Gattavecchi

i kwiatéw akacji.

W smaku
orzezwiajace,
przyjemnie musujace,
z wyczuwalng nutg
stodyczy,

o dtugim migkkim
owocowym finiszu.
Polecamy jako
aperitif do lekkich
dan i satatek

z surowych owocoéw
morza oraz do
swiezych

i kremowych serow.
Podawac w temp.:
6-8°C.

Producent:

Villa Sandi
Pojemnosé: 750 ml
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SPECIALIaL

Pojemnos¢: 750 mi Pojemnosé: 750 ml Pojemnosé: 750 ml Pojemnosé: 750 ml Pojemnosé: 750 ml Pojemnosé: 750 ml Pojemnosé: 750 ml

Sie¢ sklepéw Piccola Italia & Mediterraneo
w Warszawie

Al. KEN 85 (Ursynow)

ul. Egejska 17 (Stegny) ™

ul. Emilii Plater 47 (Centrum)

ul. Francuska 11 (Saska Kepa)

ul. Hoza 29/31 (Centrum)

PI. Wilsona 4 (Zoliborz)

ul. Putawska 28 (Mokotow)

ul. F. Klimczaka 1 (Royal Wilanow

Consorzio del Prosciutto di Parma

lait.pl

WWWw.picco

ul. Kasprowwza 54 lok. B (Zoliborz) s >~ = -—.@ i 7

we wspotpracy z wios

Konsorcjum Szynki 3 : _
ma przyjemnosc zaprosi¢ Panstwa na bezptatng degustacje SZYNKI PARMENSKIEJ,

ktéra odbedzie sie- w-naszych sklepmdniach 1, 2, 3, 4 czerwca 2016 roku w godz. 15:00-19:00.
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SFECIALISL

16-21 MAJA 2016

BB roskanin

Rosso

di Montepulciano
DOC

Szczepy:

Prugnolo Gentile
(Sangiovese)95%,
Canaiolo Nero 5%
Lezakuje w duzej
beczce debowej
przez 8-10 miesiecy.
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa gtebokiej
rubinowej czerwieni.
Bukiet aromatyczny
z nutami dojrzatych
Sliwek i wisni oraz
gatki muszkatotowe;.
W smaku eleganckie,
petne i harmonijne,
ujmuje $wiezoscig
owocu, aksamitnymi
taninami i przyjemng
kwasowoscia.
Polecamy

do makaronéw

z sosami migsnymi
z pomidorami,
potrawek z kaczki,
cieleciny, wotowiny,
a takze do wloskiej
pizzy i sezonowanych
wedlin takich jak
salami, szynka
parmenska

oraz do serow.
Potencjat lezakowania:
5-7 lat.

Podawac w temp.:

18-20°C.
Producent:
Gattavecchi
Pojemnosé: 750 ml
-
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CENA TYGODNIA

Cabernet Franc
Yl Wine 1680

CENA TYGODNIA

23-28 MAJA 2016

CENA TYGODNIA

@& MASSI
MANDORLAIA

NTINO
o

CENA TYGODNIA

A

35,9047

BB vevero HB venero N W BN oscavs L Broscania
Prosecco Opere Trevigiane Merlot DOC Cabernet Franc Vermentino Morellino
Valdobbiadene Serenissima DOC Brut Friuli Isonzo DOC Costa di Scansano
DOCG Szczepy: Chardonnay, Pinot Nero Szczep: Merlot 100% Friuli Isonzo Toscana IGT DOCG
Superiore Winnice apelacji Serenissima DOC Lezakuje w beczce  Szczep: Cabernet Franc Szczep: Vermentino Carbonile
Extra Dry rozciagaja sie na wzgorzach - debowej przez Lezakuje w beczce 100% Szczep:

Szczep: Glera 100% od podnozy Alp na pdtnocy, az 6 miesigcy. debowej przez Kriomaceracja Sangiovese
Wino biate wytrawne do Niziny Padanskiej na potudniu. Wino czerwone 10 miesiecy. i fermentacja w kadzi Wino czerwone
musujace. Krzewy winne rosng na glebach ~ wytrawne. Wino czerwone ze stali nierdzewnej wytrawne.
Barwa stomkowa wulkanicznych i osadowych. Klimat Barwa rubinowa wytrawne. w kontrolowanej Barwa ciemnej

z delikatng pianka

jest chtodny, a réznice temperatur

z fioletowymi

Barwa rubinowa,

temperaturze 18-20°C,

rubinowej czerwieni

i drobnymi trwatymi  migdzy dniem i nocg dos¢ refleksami. Bukiet $rednio intensywna. nastepnie lezakowanie  z fioletowymi
babelkami. znaczne. W takim terroir w 2011 delikatnie owocowy  Bukiet aromatyczny, w butelce. refleksami. Bukiet
Bukiet intensywnie  roku stworzono nowg apelacje z akcentami z wyczuwalnymi Wino biate wytrawne. aromatyczny

owocowy i kwiatowy
Z wyraznymi nutami

Serenissima DOC. Wino Opere
jest jedynym jej przedstawicielem.

czerwonych owocéw
- malin i winogron.

akcentami owocow
wisni i czeresni z

Barwa blada,
stomkowozotta

z nutami owocow
lesnych, sliwek

dojrzatych jabtek To eleganckie spumante robione W smaku wytrawne, lekkimi nutami papryki  z delikatnymi ztotymi i jezyn.

Golden i kwiatow metodg szampanska, z wioskim  petne, harmonijne.  oraz $wiezo koszonej  refleksami. Bukiet W smaku owocowe,
akacji. W smaku charakterem! Polecamy trawy i ziot. W smaku  intensywny, z nutami przyjemnie
orzezwiajace, Wino biate wytrawne musujace. do szeroko soczyste, owocowe, grejpfruta, owocow wytrawne.
musujace, Barwa bladostomkowa z delikatng pojetej kuchni o dos$¢ lekkiej strukturze tropikalnych i dzikich Wino codzienne.
z wyczuwalng nutg  pianka i drobniutkimi babelkami.  srédziemnomorskiej, i gtadkim finiszu. kwiatéw. W smaku Polecamy
stodyczy, o dlugim  Bukiet intensywny: biate owoce -  makaronéw z sosami Polecamy do dan Swieze, o przyjemnej  do kazdego
miekkim owocowym brzoskwinie, nuty biatych kwiatbw pomidorowymi, typowych dla kuchni  orzezwiajacej rodzaju dan:
finiszu. i akcenty aromatycznej skorki pizzy, a takze wioskiej, jak pizza, kwasowosci, makaronéw
Polecamy jako chleba. W smaku wytworne, kietbasek na cieplo makarony z sosami dtugi finisz owocow z sosami na bazie
aperitif, do lekkich o swoistej osobowosci, Swieze i roznego rodzaju pomidorowymi egzotycznych. czerwonych

dan z ryb i orzezwiajace. Wytrawne, kotletéw migsnych. oraz delikatnych Polecamy jako aperitif, lub biatych mies,
marynowanych eleganckie o dobrej kwasowosci  Potencjat dojrzewajacych do lekkich przystawek: do pizzy, risotto,

w ziotach i niezwykle aksamitnym dtugim lezakowania: 5 lat.  serow i wedlin. salatek ze $wiezych gulaszy oraz

i do wszelkich finiszu. Podawac w temp.: Potencjat lezakowania: warzyw, wszelkich ryb potrawek migsnych
prostych Polecamy przede wszystkim 16-18°C. 5 lat. i owocow morza, takze i warzywnych.
przystawek jako aperitif, a takze na wszelkie Producent: Podawac w temp.: do sushi. Podawac w temp.:
podanych ze koktajl party do lekkich Tenuta di Angoris 16-18°C. Podawaé w temp.: 16°C.

Swiezymi ziotami.  przekasek tzw. finger food. IVilla Locatelli Producent: 10-12°C. Producent:
Podawac¢ w temp.:  Podawac w temp.. Pojemnos¢: 750ml  Tenuta di Angoris Producent: Conte Ferdinando
6-8°C. 6-8°C. IVilla Locatelli Conte Ferdinando Guicciardini
Producent: Producent: Villa Sandi Pojemnosé: 750ml Guicciardini Pojemnos¢: 750 ml
Villa Sandi Pojemnosé: 750 ml Pojemnosé: 750 ml

/La Gioiosa

Pojemnos¢: 750 mi OFERTA WAZNA W DANYM TYGODNIU LUB DO WYCZERPANIA ZAPASOW

Nasze sklepy w Warszawie:

« ul. Egejska 17, tel. 22 754 01 85, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 10.00-17.00

+ Al. KEN 85, tel. 22 756 38 55, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 10.00-17.00

« ul. Francuska 11, tel. 22 610 93 00, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 11.00-18.00

« ul. Emilii Plater 47, tel. 22 654 04 47, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 09.00-16.30

ZADZWON, ZAMOW, ODBIERZ W DOGODNYM TERMINIE

piccola.italia@caterteam.pl www.piccolait.pl m

« ul. Hoza 29/31, tel. 22 628 02 99, pn-pt: 10.00-20.00, sb: 09.00-17.00

« pl. Wilsona 4, tel. 22 633 12 51, pn-pt: 09.45-20.00, sb: 9.30-17.00

« ul. Putawska 28, tel. 22 646 57 81, pn-pt: 09.30-20.00, sb: 09.30-17.00

« ul. Franciszka Klimczaka 1, Wilanéw, tel. 694 940 252, pn-$r: 11.30-19.30,
czw-pt: 11.30-20.00. sb: 10.00-18.00

W niedziele sklepy nieczynne.




