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Spumante Aurea
Blanc de Blancs

La Gioiosa Brut
Szczep: Rozne
odmiany biatych
winogron.

Wino biate wytrawne
musujace.

Barwa bladostomkowa
z zielonymi refleksami,
delikatne trwate
babelki. Bukiet
owocowy i kwiatowy

z wyraznymi nutami
Swiezych jabtek.

W smaku wytrawne

i orzezwiajace,
przyjemnie musujace,
o delikatnym ziolowym
finiszu.

Polecamy jako
aperitif o kazdej
porze dnia,

do lekkich dan

i satatek z surowych
owocOw morza oraz
do szynki z melonem.
Podawac w temp.:
6-8°C.

Producent:

Villa Sandi/La Gioiosa
Pojemnosé: 750 ml
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Prosecco
Valdobbiadene
DOCG Superiore
Millesimato
Extra Dry
Szczep: Glera 100%
Wino biate wytrawne
musujace.

Barwa bladostomkowa
z delikatng piankg

i drobnymi, trwatymi
babelkami.

Bukiet owocowy i kwiatowy

z wyraznymi nutami
dojrzatych jabtek Golden
i biatych kwiatoéw akaciji.
W smaku orzezwiajace,
wytrawne lecz

z wyczuwalng nutg

stodyczy, o aromatycznym

owocowym finiszu

z wyraznymi akcentami
grejpfruta.

Polecamy jako aperitif,
do lekkich dan z ryb

marynowanych w ziotach

i wszelkich prostych
przystawek bogatych
w swieze, aromatyczne

ziota.

Podawac w temp.:
6-8°C.

Producent:

Villa Sandi
Pojemnosé: 750 ml
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Marqués
de Reinosa

DOC Blanco
Szczepy: Viura,
Verdejo, Tempranillo
Blanco

Wino biate wytrawne.
Barwa jasnostomkowa
z zielonymi refleksami.
Bukiet ztozony

i atrakcyjny

z wyczuwalnymi
owocami pestkowymi
jak: biata brzoskwinia

i jabtko, a takze nutami
owocow tropikalnych -
ananas, marakuja

i cytrusy oraz kwiaty

i ziota.

W smaku orzezwiajace,
owocowe, dosyc¢ petne.
Polecamy jako
aperitif, a szczegolnie
do przystawek,
przekasek - tapas,
satatek, warzyw
gotowanych, ryb
pieczonych

i smazonych.
Podawac w temp.:
10-12°C.

Producent:

Marqués de Reinosa
Pojemnosé¢: 750 ml

CENA TYGODNIA

RIOIA

Marqués

de Reinosa
DOC Crianza
Szczep: Tempranillo
100%

Lezakuje w beczce
debowej.

Wino czerwone
wytrawne.

Barwa ciemnej wisni
z ceglastymi refleksami.
Bukiet intensywny

z nutami owocow
sliwek, jezyn, a takze
przypraw korzennych,
palonego drewna,
dymu. W smaku
zaskakuje aksamitnymi
taninami i dlugim
finiszem.

Polecamy

do dziczyzny,

mies czerwonych
pieczonych,
duszonych (gulaszu),
miegs z grilla, a takze
do sezonowanych
szynek i salami.
Potencjat
lezakowania: 5 lat.
Podawac w temp.:
16-18°C.

Producent:

Marqués de Reinosa
Pojemnosé: 750 ml
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Pinot Bianco
Weburgunder

KURTAT
CORTAC
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Pinot Bianco
DOC

Alto Adige
Szczep: Pinot
Blanc

Wino biate
wytrawne.

Barwa
jasnocytrynowa

z zielonymi
refleksami. Bukiet
przyjemny, z nutami
Swiezych jabtek

i gruszek, o lekkiej
mineralnosci.

W smaku
aksamitne,
owocowe, skaliste,
0 przyjemnej
kwasowosci.
Polecamy

jako aperitif,

do delikatnych
seréw, ryb
duszonych

oraz lekko
przyprawionych
biatych mies.
Podawac w temp.:
10-11°C.
Producent:
Kurtatsch -
Cortaccia
Pojemnosé¢:

750 ml

Lagrein

CENA TYGODNIA
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Lagrein DOC

Alto Adige
Szczep: Lagrein
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa ciemne;j
fioletowej czerwieni.
Bukiet aromatyczny,

z nutami dojrzatych
owocow wisni, jagod
oraz kwiatow fiotkdw

i przypraw.

W smaku bogate,
aksamitne,

o skoncentrowanej
owocowej nucie,
mocnych soczystych
taninach, o dtugim,
lekko pikantnym finiszu.
Polecamy

do mies czerwonych
pieczonych

i grillowanych,
dziczyzny (zwlaszcza
ptactwa) oraz
twardych dojrzatych
seréw i pikantnych
wedlin sezonowanych.
Potencjat
lezakowania: 2-5 lat.
Podawac w temp.:
16-17°C.

Producent:

Kurtatsch - Cortaccia
Pojemnosé: 750 ml
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Historia burgundzkiego négociant
i producenta win Louis Max zaczyna
sie w potowie XIX wieku. W tym czasie
Evgueni Louis Max przybywa z Gruzji
do Burgundiii... zakochuje sie w malow-
niczym regionie i znakomitych, winach,
ktére od stuleci Burgundia daje $wiatu.

Prawdopodobnie nigdy nie chodzit
i nadal nie chodzi po naszej drogiej
Ziemi, koneser czy znawca win, ktory
nie oddatby poktonu Burgundii i palmy
pierwszenstwa jej winom, posréd innych
wspaniatych win $wiata.

Burgundia to francuski region winiar-
ski, ktory jest pod kazdym wzgledem
unikatowy. Najbardziej zr6znicowane
climats — czyli mikroklimaty poszczegél-
nych winnic lub ich fragmentéw. Naj-
bardziej ztozone pod wzgledem geolo-
gicznym gleby. Stad fragmentarycznos$é
i najbardziej skomplikowany system kla-
syfikacji jakosci winnic oraz ilos¢ ape-
lacji (100) - czyli okreslonych prawnie
miejsc produkcji konkretnych win. Za-
zwyczaj sg to wyznaczone i nazwane
obszary wokét wsi lub miast (np. ape-
lacje Gevrey-Chambertin AOC, Puligny
Montrachet AOC) lub niekiedy bardzo
mate (ok. 1-2 ha) winnice (np. Clos de
Vougeot, Le Montrachet). Dzigki r6zno-
rodnosci gleb, w kazdej apelacji i jej cli-
mats, oczywiscie takze w zaleznosci od
zdolnosci winiarza, powstajg wina ré6zne
w smaku i jakosci, o krétszym lub diuz-
szym potencjale lezakowania (mowa
tu o kilku latach lub nawet wielu dzie-
sigtkach lat!). W Burgundii, nie ma nad-
produkcji win — to by¢ moze najlepiej
sprzedajacy sie region winiarski $wiata,

cieli, pracownikéw (czesto rdzennych
mieszkancow regionu) do miejsca —
jest niewatpliwie waznym kotem na-
pedowym sukcesu firmy, ale nalezy do
niego dodac¢ takze wypracowany know-
-how dotyczacy uprawy winogron, pro-
dukgji i lezakowania win i nieustanne
obsesyjne poszukiwanie jakosci i indy-
widualnosci produktéw.

Louis Max jest wiascicielem 20 ha
winnic w Burgundii - monopolu Le Clos
La Marche (dla wina czerwonego). Po-
za tym ma podpisane wieloletnie umo-
wy i skupuje winogrona od hodowcoéw,
ktérzy posiadajg winnice w réznych
apelacjach (ok. 50 ha). Dzieki temu Lo-
uis Max posiada réznorodng oferte win
z apelacji regionalnych (z wigkszego
obszaru i w przystepnej cenie), win
z apelacji Chablis, Macon oraz Beaujo-
lais, po wina z najbardziej znanych ape-
lacji Céte d’Or — tzw. Grands crus (np.
Clos de Vougeot Grand Cru, Echeze-
aux Grand Cru).

Ponadto Louis Max posiada winnice
na potudniu Francji, w Langwedocji-Ro-
ussillon i Dolinie Rodanu. Tam powsta-
ja cieplejsze: soczyste i owocowe wi-
na Merlot, Cabernet Sauvignon i Syrah,
a takze Chardonnay i Pinot Noir.

Dodajmy, ze wszystkie winnice na-
lezace do Louis Max uprawiane s3a
w sposob organiczny, tzn. bez uzycia
sztucznie wytworzonych nawozéw
i Srodkéw do zwalczania chwastéw
i szkodnikéw. Winnice sa certyfiko-
wane przez francuski podmiot Eco-
cert.
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ed/g) (Yec_l/g) LANGWEDOCIA LANGWEDOCIA LANGWEDOCIA
Gran Prosecco La Purisima  Old Hands Roble Colheita Tinto Quinta Soave DOC Valpolicella Cabernet Syrah IGP Chablis
Spumante DOC Treviso Syrah DO Yecla das Brélhas Terre Lunghe DoOC Sauvignon IGP Pays d’Oc Saint-Jean
Extr’a Dry Terra DO Yecla Szczep: Monastrell Szczepy: Touriga Nacional, ‘ Szczepy: Garganega Boccascaluce Pays d’Oc Szczep: Syrah 100% Szczep: Chardonnay
Cuvée Serena Szczep: Syrah z uprawy ekologicznej  Tinta Roriz, Touriga Franca, . , a3 b 80%, Trebbiano Szczepy: Corvina  Szczep: Cabernet  Wino czerwone 100%
Szczepy: Glera, Extra Dry Wino czerwone  Zze starych krzewow Tinta Barroca, ﬁ\%"i{iwzaé‘é"iszfogszk‘z"vﬁszsa gor:nzi’c zo(f di Soave 20% 70%, Rondinella Sauvignon100% wytrawne. Wino biate wytrawne.
Trebbiano, Szczep: Glera  \ytrawne. winnych. 20% winogron ze starych o~ wygrodukoxanycr? ook de. B Wino biate wytrawne. 20%, Wino czerwone Barwa glebokiej Barwa I$nigcoztota
:I/\?i::j:izigle va;'t‘:’a:,':;e Barwa glebokiej Lezakuje w beczce ponad 200-letnich krzewow datkowo zalezy od ‘vintage' czyliroczni- | Barwa stomkowa  Molinara 10%. wytrawne. purpurowej czerwieni. z pieknymi zielonymi
. rubinowej czerwieni Przez 4 miesigce. winnych. ka. Burgundia bywa kaprysna jesli cho- ze ztotymi refleksami.  Lezakuje w beczce  Barwa gigbokiej Bukiet elegancki refleksami.
wytrawne musujace. z fioletowymi Wino czerwone 6 miesigcy lezakowania dzi o pogode, dodatkowo niebezpiecz- \\ Bukiet aromatyczny  debowej przez rubinowej czerwieni. o aromacie czarnych Bukiet aromatyczny
musujace. Barwa stomkowa (efieksami. Bukiet ~Wytrawne. w beczce (dab francuski), ne bywaja opady gradu, ktére potrafia ‘ SN AT o charakterystycznym 2 miesigce i przez ~ Bukiet intensywny, i czerwonych i zapraszajacy,
Barwa z zielonymi intensywnie Barwa czerwieni dojrzatej min. 3 miesiace w butelce. zniszezyé winogrona na calych obsza- i aromacie dzikich 5 miesiecy wyczuwalne owoce  OWOCOW - zwlaszcza z wyraznymi nutami
jasnOSlOkaWa. refleksami. leatowy _ czeresni z f|o|etowym| Potencja] lezakowania wina: rqch winnic. Takze ke}zdego.roku I|OSC bla’fyCh leatéW, w butelce. czerwone i czarne, jezyn i porzeczek, dojrza’fych cytrusc’)w,
Drobne trwate  Drobne trwate vz walne fiotki  refleksami. 10 lat. el Wi [o0) A |50 LRI akacji oraz ziot. Wino czerwone a takze akcenty z nutami przypraw,  miodu i stodkich
babelki. Bukiet ~babelki. Bukiet jjie 7 nutami Bukiet zlozony, dojizale  Wino czerwone wytrawne. 132 Wiekeza, faz znaczne mniejsza. Za W smaku eleganckie, wytrawne. stodkiej papryki.  paprykii pieprzu.  landrynek.
delikatny, Swiezy $wiezy, owocowy, jezyn, jagod oraz ~ Czerwone i czarne O barwie ciemnej gtebokiej S‘;csﬁﬁg'gwigg?gn Bgatszg strzlajs‘:z; o dobrej strukturze Barwa rubinowej W smaku wytrawne, W smaku atrakcyjne, W smaku
I owocowy. z nutami jabtek. 57y oray, owoce, nuty suszonych  rubinowej czerwieni. Bukiet goy‘naj’, jako ciek;\}\/osth?]aleZyséodaé i orzezwiajacej czerwieni. petne, okragte dobrze wywazone,  do$wiadczymy tych
w srr’1all<u' w S”,‘a'.“’. W smaku niezwykle fig, toffi, kawy, niezwykle aromatyczny, dojrzate  fakt, ze wszystkie wielkie wina Burgun- kwasowosci. Bukiet delikatny, i bogate. Dobrze o dobrej mocnej samych aromatow
orzezwiajgce,  orzezwiajace,  gksamitne, bogate, Przypraw i ziot. czerwone i czarne owoce, nuty  dii powstaja praktycznie z dwéch szcze- Polecamy z wyczuwalnymi wkomponowane strukturze co w bukiecie,
aksamitne, przyjemnie o finiszu stodkich W smaku petne, czyste, wanilii i przypraw. W smaku pbw: biatego Chardonnay i czerwone- do przystawek : nutami wigni i $liwek. taniny. Wino i przyjemnych podpartych typowa
0 lekko musujace. owocHw. soczyscie wisniowe, $wieze, czyste, aksamitne go Pinot Noir. \\?’ON o seréw, bruschetty, W smaku tagodne, ~ znakomicie taninach. dla Chablis harmonijng
grejpfrutowym  Polecamy Polecamy z przyjemnymi taninami. o doskonatym balansie I jak nie zakochac si¢ w Burgundii? A warzyw grilowanych, owocowe odzwierciedla Polecamy mineralnos$cia.
finiszu. jako aperitif, 45 \yedlin Polecamy do wedlin  kwasowosci, alkoholu i tanin. Dia tej jedynej i wyjatkowej Evgueni Lo- o satatek, owocow z delikatnymi cechy typowe dla  do petnych Finisz dtugi
Polecamy jako do lekkich sezonowanych sezonowanych (salami, Polecamy do prostych dan uis Max 05|a§a w Nuits-Saint-Georges Charakterystyczne etykletkl Louis morza - krewetek taninami. szczepu Cabernet w smaku mies, i przyjemny.
aperitif, przekasek, ! szynka serrano),serow miesnych z wotowin iw 1859 otwiera ﬁrm_e pod nazwa Lo- ng, autorstwa artysty Plerre Le Tan, ; Sauvianon. boaatych Polecamy do ost
Kkze iak K (salami, szynek), Y . migsnyct y uis Max. W tym czasie powstaja zabu-  ktdrego prace sa wystawiane od Londy- oraz do dan Polecamy 9 gaty amy ryg,
a takze jako przystawek potrawek migsno- dcprzew'a]q?ych I Jagnieciny, duszonycl'! dowania, ktére do dzisiaj sg uzywane: nu po Nowy Jork, od Madrytu po Mona- pierwszych z ryb do tagodnych Polecamy do W przyprawy owocow morza,
wino de§erowe. oraz do Iekk.ICh warzywnych dtugo (hiszpanskich i pieczonych oraz wedlin dobrze zachowane piwnice, recepcja, chium, zdobig butelki i nadajg im swo- i biatych mies wedlin migs, zwlaszcza dan oraz do seréw slimakow, swietnie
Podawa¢ daf zowocéw  g,570nych (bigos, Serow owczych, sezonowanych (salami, pokoje, gdzie obecnie znajduja sie biu-  ista niepowtarzalnosé. JakoscigwinLo-  z grilla. sezonowanych, pieczeni wotowej  dojrzewajacych. komponuje sie
w temp.: morza | 'ryb. gulasz) oraz mies Iberico), a takze szynka parmenska), ra oraz sala degustacyjna. Louis Max uis Max cieszg sie klienci najlepszych Podawaé w temp.: migs czerwonych i jagnieciny oraz Podawac w temp.: z serem kozim
7-9°C. Podawac pieczonych do migs grillowanych a takze do warzyw zielonych poczatkowo dziata jako négociant, czyli  restauracji i hoteli na $wiecie (The Ritz 8-10°C. pieczonych do seréw petnych  18°C. i Gruyerem.
Producent: w temp.: i z grilla. i pieczonych. gotowanych, polanych oliwa. kgpieq. Skupuje od okolicznych hqdow- (Paryz, Hong Kpng), Savoy (Paryz), Pa- Producent: lub grillowanych. charakteru. Producent: Potencjat lezakowania:
Vinicola Serena 7-9°C. Podawa¢ w temp.: Podawac¢ w temp.: Podawac¢ w temp.: cow winogrona lub gotowe wino. Miesza  lace Hotel (Pekin), Grand Hyatt (Tokyo),  yjicentinj Agostino ~ Podawaé w temp.: ~ Podawaé w temp.:  Louis Max 5 lat.
Pojemnosé: Producent: 16-18°C 16-18°C. 16-18°C. i Iezakup winaw be(;zlgach, anastgpnie a t_akzp ot_:i kilku miesigcy Pgnstwo, za- Pojemnosé: 16-18°C 16°C. Pojemnosé: 750 ml Podawaé w temp.:
750 ml Vinicola Serena - Producent: Producent: Quinta sprzedajle._Przelz le.IeSIaf(k.I lat zdobywa cni klienci ;kromnych progéw sklepow - Prod t 11°C.Producent:
Poi a. Producent: . renome i nigdy jej nie traci. Piccola Italia! 750 ml Producent: rocucent. -
7g(j)enr:l|nosc. La Purisima La Purisima das Brolhas Wspétczesny Louis Max jest réwniez Zapraszamy — do zakochania sie Vicentini Agostino  Louis Max Louis Max

Pojemnosé: 750 ml Pojemnosé: 750 ml

Pojemnosé: 750 ml

zakochany w Burgundii! Mito$¢ wtasci-

w Burgundii i do naszych sklepow.

Pojemnosé: 375 ml

Pojemnosé: 750 ml

Pojemnosé: 750 ml
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Lambrusco Prosecco Pinot Grigio DOC Chardonnay
Reggiano Valdobbiadene Friuli Isonzo DOC

DOP Brut DOCG Spago Szczep: Pinot Grigio  Friuli Isonzo
Szczepy: Lambrusco Frizzante Lezakuje na osadzie  Szczep: Chardonnay

drozdzowym przez 100%
5 miesiecy. Lezakuje na osadzie
Wino biate wytrawne. drozdzowym przez

Marani, Lambrusco Maestri,
Lambrusco Montericco,
55%, Lambrusco Salamino

Szczep: Glera 100%
Wino biate wytrawne
musujace.

30%, Ancellotta 15% Barwa stomkowoziota Barwa Cytl'ynowa 5 miesiecy.
Wino czerwone wytrawne 7 zielonymi refleksami, 2€ ziotymi refleksami.  Wino biate
musujace. delikatna pianka, Bukiet aromatyczny,  wytrawne.

Z nutami owocow
brzoskwin, moreli,
jabtek oraz kwiatow
i skat. W smaku
aksamitne

0 przyjemnym,
mineralnym finiszu. eleganckie,
Polecamy ujmuje $wiezoscig
miekkim, owocowym do przystawek takich i przyjemng

finiszu. jak: migkkie sery, kwasowoscia.
Polecamy jako aperitif Satatki oraz Polecamy do lekkich
do lekkich dan zryb ~ do makaronéw  przystawek, dan
marynowanych z sosami z dodatkiem z ryb i owocéw

Barwa glgboka, rubinowa
z fioletowymi refleksami.
Trwata pianka i zywe
babelki. Bukiet intensywnie
aromatyczny z nutami
kwiatow i owocow
czerwonych.

W smaku eleganckie,

o wyraznych taninach

i wytrawnym finiszu.
Polecamy do dan
typowych dla regionu
Emilia Romania czyli

Barwa zottostomkowa.
Bukiet owocowy

z delikatnymi nutami
ananasa i bananoéw.
W smaku wytrawne,
petne, harmonijne,

drobne babelki. Bukiet
intensywnie owocowy

z wyraznymi nutami
dojrzatych jabtek
Golden.

W smaku eleganckie,
orzezwiajace, delikatnie
musujgce, o diugim

szynek dojrzewajacych: ziotach i wszelkich OWOCOW morza, morza oraz
parmenska, culatello, prostych przystawek Y lub warzyw. do lekkich migkkich
do sera parmezan, ze Swiezymi, Podawac w temp.: seréw.
nadziewanych aromatycznymi 8-9°C. Podawaé w temp.:
makaronéw ravioli, ziotami. Producent: 8-9°C.

tortellini oraz Podawaé w temp.: Tenuta di Angoris Producent:

do mies pieczonych 6-8°C. NVilla Locatelli Tenuta di Angoris
lub gotowanych Producent: Pojemnos¢: 750 ml /Villa Locatelli
podawanych Villa Sandi Pojemnosé: 375 ml
z konfitura. Pojemnosé: 750 ml

Podawac w temp.:

12-16°C.

Producent:

Donelli Vini

Pojemnosé: 750 ml
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B B oscavin

Viognier
Camposegreto

Toscana IGT
Szczep: Viognier

B B oscania

Chianti DOCG
Terre Di
Poppiano
Szczepy:

Kriomaceracja i fermentacja Sangiovese 80%,
w kadzi ze stali nierdzewnej Canaiolo, Ciliegiolo,

w kontrolowanej
temperaturze 18-20°C,
nastepnie lezakowanie
w butelce.

Wino biate wytrawne.
Barwa stomkowozotta

z zielonymi refleksami.
Bukiet atrakcyjny,
niezwykle kwiatowy,
nuty dojrzatych owocéw
brzoskwini i moreli.

W smaku petne, oleiste,
0 mocnej strukturze,
dobrej kwasowosci

i dlugim przyjemnym
finiszu.

Polecamy do dan
pierwszych, satatek

z kurczakiem i owocami,
do ttustych ryb

oraz do makaronow

z kremowymi sosami

i duza iloscig
parmezanu.

Podawac w temp.:
10-12°C.

Producent:

Conte Ferdinando
Guicciardini
Pojemnosé: 750 ml

OFERTA WAZNA W DANYM TYGODNIU LUB DO WYCZERPANIA ZAPASOW

Colorino 20%

Wino czerwone
wytrawne.

Barwa rubinowa.
Bukiet aromatyczny,
owocowy, z nutami
wisni. W smaku
miode, zywe,
owocowe, o dobrej
kwasowosci.

Wino codzienne.
Polecamy

do kazdego rodzaju
dan pierwszych:
makaronéw

z sosami
pomidorowymi
(ragu), do risotto,
pizzy, bialych

i czerwonych

mies duszonych,
pieczonych

i grillowanych.
Podawac w temp.:
14-16°C.
Producent:

Conte Ferdinando
Guicciardini
Pojemnosé¢: 750 ml

Nasze sklepy w Warszawie:

« ul. Egejska 17, tel. 22 754 01 85, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 10.00-17.00

+ Al. KEN 85, tel. 22 756 38 55, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 10.00-17.00

« ul. Francuska 11, tel. 22 610 93 00, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 11.00-18.00

« ul. Emilii Plater 47, tel. 22 654 04 47, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 09.00-16.30

ZADZWON, ZAMOW, ODBIERZ W DOGODNYM TERMINIE

piccola.italia@caterteam.pl www.piccolait.pl @

sb: 10.00-18.00

« ul. Hoza 29/31, tel. 22 628 02 99, pn-pt: 10.00-20.00, sb: 09.00-17.00

« pl. Wilsona 4, tel. 22 633 12 51, pn-pt: 09.45-20.00, sb: 9.30-17.00

« ul. Putawska 28, tel. 22 646 57 81, pn-pt: 09.30-20.00, sb: 09.30-17.00

« ul. Franciszka Klimczaka 1, Wilanéw, pn-$r: 11.30-19.30, czw-pt: 11.30-20.00,

W niedziele sklepy nieczynne.




