BN ever0

Prosecco DOC
Treviso

La Gioiosa Brut
Szczep: Glera 100%
Wino biate wytrawne
musujace.

Barwa stomkowa

z delikatng piankg

i drobnymi trwatymi
babelkami.

Bukiet intensywnie
owocowy i kwiatowy
Z wyraznymi nutami
dojrzatych jabtek
Golden i kwiatow
akacji. W smaku
orzezwiajace,
przyjemnie musujace,
z wyczuwalng nutg
stodyczy, o dlugim
miekkim owocowym
finiszu.

Polecamy jako
aperitif, do lekkich
dan z ryb
marynowanych

w ziotach

i wszelkich prostych
przystawek

petnych swiezych,
aromatycznych ziét.
Podawac w temp.:
6-8°C.

Producent:

Villa Sandi/La Gioiosa Villa Sandi

Pojemnosé: 750 ml

R

Prosecco DOC Domine
Treviso

Il Fresco Brut
Szczep: Glera

BB ever0 RUEDA
DO Rueda

Szczepy: Verdejo
90%, Sauvignon

| vini meditervaner 18/2015
Los vines mediferraneos
Lesvins Medifervanéens

0s vivihos do Med terrdnes
)3 Srsdziemmomorsifie

CENA TYGODNIA
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BB oo

LOARY

Le Petit Clos
Coteaux

du Layon AC
Szczep: Chenin Blanc

100% Blanc 10% Wino biate stodkie.
Wino biate Wino biate Barwa cytrynowa ze
wytrawne wytrawne. Ztotymi refleksami.
musujace. Barwa jasno- Bukiet atrakcyjny,
Barwa stomkowa  stomkowa aromatyczny,

z trwatg piankg z zielonymi z nutami owocow

i drobnymi refleksami. tropikalnych,
babelkami. Bukiet intensywny,  kandyzowanych
Bukiet owocowy z wyraznymi oraz miodu.

i kwiatowy akcentami dojrzatych W smaku stodkie,

z wyraznymi nutami owocow tropikalnych  znakomicie
dojrzatych jabtek - ananasa, jabtek, zbalansowane

Golden i drobnych
biatych kwiatow.

W smaku wytrawne
i orzezwiajace,

Z przyjemnymi

a takze kwiatow

i delikatnych
zielonych warzyw
i ziot. W smaku
mtode, Swieze,

kwasowoscia,

o bogatym finiszu.
Polecamy

do deseréw, ciast
i tart owocowych,

Zzywymi babelkami, harmonijne. owocow z lodami
o aromatycznym Polecamy i bita $mietana,
owocowym finiszu. jako aperitif, znakomite
Polecamy jako do satatek, lekkich w potaczeniu

aperitif, do lekkich
stonych przekasek
i przystawek,

a takze do owocéw
morza - zwlaszcza

gotowanych muli.

dan z warzyw
zapiekanych

pod beszamelem,
a takze do owocoéw
morza i ryb.
Podawac w temp.:

z serami typu ,,blue
cheese” - Stilton,
Gorgonzola,
Roquefort.

Potencjat
lezakowania: 5-10 lat.

Podawaé w temp.:  8-10°C. Podawaé w temp.:
6-8°C. Producent: 12-13°C.
Producent: Compaiiia de Vinos Producent:

Miguel Martin
Pojemnosé: 750 ml Pojemnosé: 750 ml

Raymond Morin
Pojemnosé: 750 ml
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BN :everO

Valpolicella
Classico DOC
Szczepy: Corvina,
Corvinone Veronese,
Rondinella, Molinara
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa intensywnej
rubinowej czerwieni.
Bukiet elegancki

z wyczuwalnymi
owocami ciemnej
dojrzatej wisni

oraz akcentami
kwiatow fiotkow i roz.
W smaku zywe,
soczyste,

o owocowym finiszu.
Polecamy do wedlin
sezonowanych,

do makaronéw

z tresciwymi
sosami, bogatych,
tradycyjnych zup
oraz do dan

z dodatkiem mies.
Potencjat
lezakowania: 4 lata.
Podawac w temp.:
16-18°C.

Producent:

Monte Faustino

/il Roverone
Pojemnosé: 750 ml

BB ever0

Valpolicella Classico
DOC Superiore
Ripasso

Szczepy: Corvina, Corvinone
Veronese, Rondinella,
Croatina, Oseleta
Lezakowanie w beczce
przez 15 miesiecy

i w butelce przez 6 miesiecy.
Wino czerwone wytrawne.
Barwa intensywnej gtebokiej
rubinowej czerwieni.

Bukiet elegancki

z wyczuwalnymi akcentami
czeresni i wisni w likierze.
W smaku petne, ciepte

i harmonijne,

o aksamitnej strukturze.

Na dtugim ztozonym finiszu
odkryjemy nuty czerwonych
OWOCOW i przypraw.
Polecamy do dan
migsnych - wotowiny,
pieczonej kaczki, wedlin
sezonowanych (poledwica
bresaola, salami, szynka)
oraz dojrzatych, lecz

nie pikantnych serow.
Potencjal lezakowania:

10 lat.

Podawac w temp.:

18-20°C.

Producent:

Monte Faustino/il Roverone
Pojemnosé¢: 750 ml

Zyczymy spoojnych, radesnych  pogodnych Swigt nwlielianowmych
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CENA TYGODNIA
A

Chardonnay

Friuli Wines sinee 1648

B I

Chardonnay
DOC

Friuli Isonzo
Szczep:
Chardonnay 100%
Lezakuje na osadzie
drozdzowym przez
5 miesiecy.

Wino biate
wytrawne.

Barwa zétta
stomkowa.

Bukiet owocowy

z delikatnymi nutami
ananasa i bananoéw.
W smaku wytrawne,
petne, harmonijne,
eleganckie, ujmuje
Swiezoscig

i przyjemng
kwasowoscia.
Polecamy

do lekkich
przystawek, dan
zryb i owocow
morza oraz

do lekkich
miekkich seréw.
Podawac w temp.:
8-9°C.

Producent:

Tenuta di Angoris
IVilla Locatelli
Pojemnosé:

750 ml

CENA TYGODNIA

CENA TYGODNIA

BB rrivu B B roscania
Friulano DOC Vermentino
Friuli Costa
Orientali Toscana IGT

Szczep: Friulano 100%
Lezakuje na osadzie
drozdzowym

przez 8 miesiecy.

Wino biate wytrawne.
Barwa stomkowa

ze ztotymi refleksami.
Bukiet delikatny, z nutami
owocow brzoskwin

i gruszek z wyczuwalnymi
akcentami kwiatéw,
zwlaszcza akaciji

oraz migdatéw,

szatwii i tymianku.

W smaku aksamitne,

w strukturze petne,
oleiste, o mineralnym,
lekko stonawym finiszu

i przyjemnym posmaku
gorzkiego migdata.
Polecamy

do kremowych risotto,
grillowanych ryb

oraz dan kuchni
azjatyckiej
przyprawianych sosem
sojowym lub imbirem.
Tradycyjnie w regionie
Friuli podaje sie
Friulano z szynka
dojrzewajaca San
Daniele.

Potencjat lezakowania:
3 lata.

Podawac w temp.:
10-12°C.

Producent:

Tenuta di Angoris
Pojemnosé: 750ml

Szczep: Vermentino
100%
Kriomaceracja

i fermentacja

w kadzi ze stali
nierdzewnej

w kontrolowanej
temperaturze
18-20°C, nastepnie
lezakowanie

w butelce.

Wino biate wytrawne.
Barwa blada,
stomkowo-z6tta

z delikatnymi ztotymi
refleksami.

Bukiet intensywny,

z wyczuwalnymi
nutami grejpfruta,
owocow tropikalnych
i dzikich kwiatow.

W smaku Swieze,

0 orzezwiajace;j
kwasowosci,
intrygujacy dtugi
finisz owocow
egzotycznych.
Polecamy jako
aperitif, do lekkich
przystawek: satatek
ze Swiezych warzyw,
wszelkich ryb

i owocow morza,
takze do sushi.
Podawac w temp.:
10-12°C.

Producent:

Conte Ferdinando
Guicciardini
Pojemnosé: 750 ml

MEGA
PROMOCIA

CENA TYGODNIA

CECEy

B B roscanin

Morellino

di Scansano
DOCG Riserva
Szczepy: Sangiovese
85%, Alicante, Merlot,
Cabernet 15%

Lezakuje we francuskiej
beczce barrique z debu

z Allier przez

24 miesigce,
nastepnie w butelce.
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa rubinowej czerwieni

z ceglastym rantem

i fioletowymi refleksami.
Bukiet ztozony, ciekawy,

jezynowy, z nutami

aromatu skory i tytoniu.

W smaku petne,

z aksamitnymi taninami.

Finisz dtugi, z nutami
karmelowymi i kawy
mokka.

Polecamy

do dan miesnych

o zdecydowanym
smaku, do dziczyzny,

watrébek, makaronéw

z sosami na bazie

dziczyzny, wszelkich
tresciwych potrawek
miesnych (takich jak

gulasz, miesa duszone

z warzywami).

Potencjat lezakowania

wina: 10-15 lat.
Podawac w temp.:
16-18°C.
Producent:

Conte Ferdinando
Guicciardini
Pojemnosé: 750 ml
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IOECES
FIANO :BIANCO
I0)” ©

BB rocun

Fiano e Bianco
D’Alessano IGP
Szczepy: Fiano 75%,
Bianco D’Alessano 25%
Lezakuje w matej beczce
debowej barrique przez
3 miesigce i w butelce
przez 3 miesigce.

Wino biate wytrawne.
Barwa zétta stomkowa
ze ztotymi refleksami.
Bukiet ztozony

z wyczuwalnymi

nutami biatych

kwiatéw, owocéw biatej
brzoskwini, zielonych
banandéw oraz skorki

z cytryny.

W smaku petne,

o oleistej strukturze,
przyjemnej kwasowosci
i cytrusowym finiszu.
Polecamy do wszelkich
warzywnych antipasti
w oleju, do makaronéw
z sosami $Smietanowymi
(Carbonara), serowymi,
a takze do smazonych
ryb i bialych mies.
Potencjal lezakowania:
5 lat.

Podawac¢ w temp.:
8-12°C.

Producent:

Antica

Masseria Jorche
Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA

-
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0

Soltema
Primitivo del
Salento IGP
Szczep: Primitivo
Lezakuje w duzej
beczce debowej
botti przez

9 miesiecy.

Wino czerwone
wytrawne.

Barwa gteboka
rubinowa. Bukiet
aromatyczny,

z nutami dojrzatych
wisni, czerwonej

i czarnej porzeczki.
W smaku petne,
wyraziste,

o aksamitnych taninach

i przyjemnej soczystej,

owocowej Kwasowosci.

Polecamy

do sycacych

dan miesnych,

mies pieczonych,
potrawek duszonych

z migsem i tresciwych

dan makaronowych.
Potencjat
lezakowania:

8 lat.

Podawac w temp.:
18-20°C.
Producent:
Antica Masseria
Jorche
Pojemnosé¢:

750 ml

CENA TYGODNIA
S0=6

BB enero

Prosecco
DOC Treviso
Corte delle
Cali Extra
Dry

Szczep: Glera
Wino biate
wytrawne
musujace.
Barwa stomkowa
z zielonymi
refleksami.
Drobne trwate
babelki. Bukiet
typowy swiezy
i owocowy.

W smaku
przyjemne,
Swieze,

o delikatnym,
wytrawnym
finiszu.
Polecamy
jako aperitif,
do lekkich
przekasek,
prostych dan
zryb i biatych
mies.
Podawac

w temp.:
7-9°C.
Producent:
Vinicola Serena
Pojemnosé:
750 ml

CENA TYGODNIA

c \/

B REEE

Prosecco
Valdobbiadene
DOCG
Superiore
Millesimato
Ville d’Arfanta
Brut

Szczep: Glera
Wino biate
wytrawne
musujace.

Barwa jasno-
stomkowa. Drobne,
eleganckie trwate
babelki. Bukiet
owocowy, z nutami
jabtek szarej Renety
oraz kwiatéw akaciji.
W smaku zywe,
aromatyczne,
soczyste,

o dobrze
wywazonej
kwasowosci.
Polecamy jako
aperitif, do lekkich
przystawek,
owocow morza

i ryb.

Sprawdzi sie takze
w towarzystwie

nie za stodkich
deserow.

Podawac w temp.:
7-9°C.

Producent:
Vinicola Serena
Pojemnosé: 750 ml
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CENA TYGODNIA

BB ceverO

Dolce Sandi
Spumante
Szczep: Moscato
Bianco,
Moscato Giallo
Wino biate
stodkie
musujace.
Barwa stomkowa
z delikatng
pianka

i drobnymi
trwatymi
babelkami.
Bukiet
intensywnie
owocowy

Z wyraznymi
nutami owocéw
egzotycznych

i kwiatow
pomaranczy.

W smaku
stodkie, okragte,
o dtugim migkkim
owocowym
finiszu.
Polecamy

do satatek
owocowych,
kruchych ciast
i ciasteczek,
lekkich tart

z owocami

i kremem.
Podawac

w temp.:

6-8°C.
Producent:
Villa Sandi
Pojemnosé:
750 ml

A,

VILLA SANDI

CUVEE ORIS

BB vevero

Prosecco
Valdobbiadene
DOCG
Superiore
Cuvée Oris Dry
Szczep: Glera 100%
Wino biate
potwytrawne
musujace.

Barwa blado
stomkowa

z delikatng pianka

i drobniutkimi,
trwatymi babelkami.
Bukiet owocowy

i kwiatowy

z wyraznymi nutami
dojrzatych jabtek,
gruszek, brzoskwin,
banandw, a takze
delikatnego melona
i kwiatéw akacji.

W smaku
orzezwiajace,
przyjemnie
musujace,

z nutg stodyczy,

o dtugim migkkim
owocowym finiszu.
Polecamy jako
aperitif,

do lekkich dan

i satatek

z surowych
owocow morza
oraz do swiezych

i kremowych seréw.
Podawac¢ w temp.:
6-8°C.

Producent:

Villa Sandi
Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA

CENA TYGODNIA

-
D= \/

MURCIA

(Yecla)
La Purisima
Premium
DO Yecla
Szczepy: Monastrell 95%,
Garnacha 5%
Lezakuje we francuskiej
debowej beczce
przez 14 miesiecy.
Wino czerwone wytrawne.
Barwa gteboka rubinowa.
Bukiet z akcentami owocow
czerwonych zintegrowany
z nutami wynikajacymi
z kontaktu z beczka i takimi
jak: wanilia, przyprawy
korzenne, kawa, skora,
czekolada.
W smaku bogate,
o aksamitnej strukturze,
i dojrzatych, delikatnych
taninach, zbalansowane
odpowiednim poziomem
kwasowosci.
Polecamy do wedlin
sezonowanych (salami,
pancetta, prosciutto,
lardo, speck), twardych
dojrzatych seréw,
pieczonej kaczki,
dziczyzny, baraniny,
grillowanych mies:
kietbasek, zeberek,
boczku. Znakomicie
komponuje sie z ciemna
czekolada o wysokiej
zawartosci kakao.
Potencjal lezakowania:
>10 lat.
Podawac¢ w temp.:
18-20°C.
Producent:
La Purisima
Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA

GIN D’ALSACE

PINOT GRIS

BB «aaeris KB ALzace

Puntalice
DOP Ciro
Rosato
Szczep:
Gaglioppo
100%
Lezakuje

w stalowym
tanku na matej
ilosci osadu,
nastepnie

w butelce.
Wino rézowe
wytrawne.
Barwa r6zowych
ptatkéw

rézy. Bukiet
intensywny,
kwiatowy

z nutami
owocoéw malin
i truskawek.
W smaku petne,
aksamitne

0 przyjemnej
orzezwiajacej
kwasowosci.
Finisz dhugi.
Polecamy

do risotto,
przystawek,
lekkich

dan z ryb,
biatych mies
pieczonych

i grillowanych.
Podawac

w temp.:
10-12°C.
Producent:
Senatore Vini
Pojemnosé:
750 ml

Pinot Gris Vin
d’Alsace AAC
Szczep: Pinot

Gris 100%
Lezakowanie w duzej
debowej beczce
przez 6 miesiecy.
Wino biate
poétwytrawne.

Barwa cytrynowa

ze ztotymi refleksami.
Bukiet aromatyczny
z nutami owocow
tropikalnych, owocow
kandyzowanych,

a takze kwiatéw akacji
i r6z, miodu oraz
przypraw - pieprzu,
gatki muszkatotowej,
imbiru, cynamonu,
ziot miety i szatwii.

W smaku petne,
oleiste, mineralne

0 przyjemnej
kwasowosci

i stodkim finiszu.
Polecamy do biatego
migsa, wieprzowiny,
pieczeni i podrobéw
(watrébka, cynaderki),
dan z grzybéw

i ziemniakow,

do risotto i polenty.
Idealne z foie gras.
Potencjat
lezakowania:

7 lat.

Podawac w temp.:
8-10°C.

Producent:

Earl Scheidecker

& Fils

Pojemnosé: 750 ml
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CENA TYGODNIA
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w

KATALONIA

Cava Rabetllat

1 Vidal Brut
Szczep: Xarel-lo,
Macabeo
Produkowane metodg
tradycyjna, czyli
identyczng jak

w przypadku produkcji
szampana.

Lezakuje na osadzie
drozdzowym przez

18 miesiecy.

Wino biate wytrawne
musujace.

Barwa stomkowa

z zielonymi refleksami.

Pianka delikatna,
zwawe babelki.
Bukiet intensywny

migdatowo-orzechowy.

W smaku przyjemne,
0 znakomicie
zbalansowanej
wytrawnosci

i kwasowosci.
Polecamy jako
aperitif, do lekkich
przekasek, tapasow,
a takze do niezbyt
stodkich deserow.
Podawac¢ w temp.
6-8°C.

Producent: Bodegas
Finca Ca n'Estella
Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA

KATALONIA

Cava Rabetllat

1 Vidal Rosé Brut
Szczepy: Garnacha, Trepat
Produkowane metodg
tradycyjna, czyli identyczng
jak w przypadku

produkcji szampana.
Lezakuje na osadzie
drozdzowym

przez 36 miesigecy.

Wino rézowe wytrawne
musujace.

Barwa jasnowisniowa.
Pianka drobna i delikatna,
zwawe bagbelki. Bukiet
intensywny z akcentami
dojrzatych owocéw,
zwtaszcza truskawek

i drobnych owocow lesnych.
W smaku aksamitne,

0 znakomicie zbalansowanej
stodyczy i kwasowosci oraz
dtugim i bogatym finiszu.
Polecamy do delikatnych
wedlin sezonowanych,

do dan makaronowych

z kremowymi sosami,

a takze do biatych
grillowanych mies

i ttustych ryb.

Podawac¢ w temp.

6-8°C.

Producent:

Bodegas Finca Ca n’Estella
Pojemnosé: 750 mi

CENA TYGODNIA

‘

BN oouiva
LOARY

Les Petits
Jupons Sur lie
Chateau

du Coing
Szczep: Melon

de Bourgogne
Lezakuje na osadzie
drozdzowym.

Wino biate
wytrawne.

Barwa jasno-
stomkowa.

Bukiet delikatny

z wyraznymi
akcentami zielonych
jabtek i cytryny.

W smaku czyste

i petne, eleganckie,
o dtugim ztozonym

i mineralnym finiszu.
Polecamy jako
aperitif, do dan

Z OWoCcO6wW morza

i ryb w sosach oraz
do bialych mies.
Potencjat
lezakowania:

5 lat.

Podawac w temp.:
10-12°C.

Producent:
Véronique
Giinther Chéreau

- Chateau du Coing
Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA
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CABERNET FRANC

SAUVIGNON
v

CENA TYGODNIA

BN R

Sauvignon DOC
Friuli Grave
Szczep: Sauvignon

BN =L

Cabernet Franc
DOC
Friuli Grave

BB venvero

Valpolicella DOC
Superiore
Ripasso

Szczep: Cabernet Blanc Szczepy: Corvina,
Franc Wino biate Corvinone, Rondinella
Wino czerwone wytrawne. Lezakuje 12 miesiecy
wytrawne. Barwa stomkowa. w beczce debowej

Bukiet aromatyczny,
z typowymi dla
chtodnego obszaru
Sauvignon nutami:
szatwii, koniczyny,
kwiatow dzikiego

bzu i zielonego
pieprzu, z delikatnymi
akcentami owocow
brzoskwini i moreli.

i 6 miesiecy w butelce.
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa gtebokiej
rubinowej czerwieni.
Bukiet ztozony, bogaty,
nuty ziotowe, dzikie,
ktore przechodzg

w stodkie aromaty
wisni i czekolady.

Barwa gtebokiej
rubinowej czerwieni.
Bukiet z nutami
owocoéw malin, jagod,
fiotkow, z akcentem
papryki. W smaku
petne, o mocnej
strukturze, z wyraznymi
taninami i delikatnie
ziotowym finiszu.

Polecamy W smaku W smaku petne,

do sezonowanych orzezwiajgce, o dobrej strukturze
wedlin i dojrzatych harmonijne, iaksamitnych taninach.
seréw oraz do migs o cytrusowym finiszu. Polecamy do dan
czerwonych Polecamy z grzybami, r6znego
duszonych do zup rybnych, rodzaju migsa -

ryb pieczonych,
slimakoéw, sushi

zwlaszcza dziczyzna,
oraz twarde

z warzywami - leczo,
gulasz i prostych

dan z dziczyzny. oraz dan, sery dojrzewajace
Potencjat ktérych gtéwnym i wedliny sezonowane.
lezakowania: sktadnikiem Potencjat

4-5 |at. s3 szparagi. lezakowania:
Podawac w temp.: Podawac w temp.: 5 lat.

16-18°C. 8-10°C. Podawac w temp.:
Producent: Producent: 18°C.

Tenuta Bosco Tenuta Bosco Producent:

Albano Albano Villa Canestrari

Pojemnosé: 750 ml Pojemnos¢: 750 ml Pojemnos$é: 750 ml

OFERTA WAZNA W DANYM TYGODNIU LUB DO WYCZERPANIA ZAPASOW

Nasze sklepy w Warszawie:

« ul. Egejska 17, tel. 22 754 01 85, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 10.00-17.00

+ Al. KEN 85, tel. 22 756 38 55, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 10.00-17.00

« ul. Francuska 11, tel. 22 610 93 00, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 11.00-18.00

« ul. Emilii Plater 47, tel. 22 654 04 47, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 09.00-16.30

ZADZWON, ZAMOW, ODBIERZ W DOGODNYM TERMINIE
piccola.italia@caterteam.pl

www.piccolait.pl @

« ul. Hoza 29/31, tel. 22 628 02 99, pn-pt: 10.00-20.00, sb: 09.00-17.00

« pl. Wilsona 4, tel. 22 633 12 51, pn-pt: 09.45-20.00, sb: 9.30-17.00

« ul. Putawska 28, tel. 22 646 57 81, pn-pt: 09.30-20.00, sb: 09.30-17.00

« ul. Franciszka Klimczaka 1, Wilanéw, pn-$r: 11.30-19.30, czw-pt: 11.30-20.00,

sb: 10.00-18.00

W niedziele sklepy nieczynne.




