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Szanowni Panstwo, Drodzy Przyjaciele,

Mamy ogromny zaszczyt poinformowac,
ze 23 grudnia biezacego roku, 5 sposréd
8 sklepow naszej sieci "Piccola Italia & Me-
diterraneo": ul. Francuska 11 (Saska Kepa),
ul. Hoza 29/31 (Centrum), pl. Wilsona 4/113
(Zoliborz), ul. Putawska 28 (Mokotéw), ul. Klim-
czaka 1 (Wilandéw), zostato uhonorowanych
prestizowym tytutem "Prosciutto di Parma
Specialist" przyznawanym przez Konsorcjum
Szynki Parmenskiej - Consorzio del Prosciutto
di Parma, zrzeszajace wszystkich producentéw
szynki parmenskie;.

Tylko 220 sklepow na catym $wiecie posiada

ten tytut. W Polsce i catej Europie Srodkowo-

-Wschodniej jedyne 5 naszych sklepéw moga
sie nim poszczycic.

Konsumenci zazwyczaj nie sg $wiadomi jakie-
go stopnia wyspecjalizowania i umiejetnosci od
0so6b odpowiedzialnych za plastrowanie, wyma-

ajg te szlachetne wedliny.

Szynka parmenska sezonowana 14, 18, 24
a nawet 30 i wiecej miesiecy, musi by¢ sta-
rannie przygotowana do ciecia przez reczne
oskérowanie za pomocg specjalnego noza
i metalowej rekawicy, a nastepnie cieta
na profesjonalnych maszynach, ktérych ostrza
o $rednicy 40 cm wykonane sg ze stali szla-
chetnej. Tak otrzymane cieniutkie plastry
musza by¢ starannie uktadane na specjalnym
papierze, sktadanym w sposob zapewniaja-
cy $wiezosc i fatwos¢ spozycia. Kazdy z tych
etapow wymaga opanowania bardzo trudnych
technik, ktoére nasza kadra zdobywa dtugim
szkoleniem i praktyka.

Juz w styczniu kazdy nasz sklep posiadajacy
wyzej wymieniony tytut zostanie oznakowany
na drzwiach wejsciowych prestizowg plakietka
,Prosciutto di Parma Specialist”, a szynka par-
menska przez nas krojona bedzie pakowana
w specjalng torbe $wiadczaca o profesjonali-
zmie naszej ekipy.

Zataczamy panstwu adres internetowy Kon-
sorcjum Szynki Parmenskiej http://specialist.
prosciuttodiparma.com, pod ktérym mozecie
Panstwo obejrze¢ nasze sklepy i dowiedzie¢
sie wiecej o Prosciutto di Parma Specialist.

Zapraszamy rowniez do odwiedzenia naszej
strony internetowej www.piccolait.pl i naszego
profilu na Facebooku: www.facebook.com
/PiccolaltaliaAndMediterraneo.

Zyczymy wszystkim réwnie prestizowych
osiggniec i sukceséw w Nowym Roku 2016.

Zarzad spotki Caterteam Sp. z 0.0.
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Prosecco
DOC Treviso

La Gioiosa Brut
Szczep: Glera100%
Wino biate
wytrawne
musujace.

Barwa stomkowa

z delikatng pianka

i drobnymi trwatymi
babelkami. Bukiet
owocowy i kwiatowy
z wyraznymi nutami
dojrzatych jabtek
Golden i drobnych
kwiatéw gorskich.
W smaku wytrawne
i orzezwiajace,
przyjemnie
musujace,

o owocowym finiszu.
Polecamy jako
aperitif, do lekkich
stonych przekasek
i przystawek,

a takze do owocow
morza - zwlaszcza
gotowanych muli.
Podawac w temp.:
6-8°C.

Producent:

Villa Sandi
Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA

B B roskanin

Rosso

di Toscana IGT
Campopazzo
Szczepy: Sangiovese
100%

Wino czerwone
wytrawne. Barwa
czerwieni rubinowej.
Bukiet owocowy

Z wyraznymi nutami
matych czerwonych
owocow oraz wisni.
W smaku soczyste,

Z przyjemnymi
delikatnymi taninami,
o dobrej kwasowosci.
Polecamy do wedlin
sezonowanych takich
jak salami, szynka
parmenska, a takze
seréw mitodych

i delikatnie
dojrzatych oraz

do makaronéw

Zz sosami migsnymi.
Podawac¢ w temp.:
16-18°C

Potencjat
lezakowania: 3 lata
Producent: Castello
Monterinaldi
Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA

B B roscania

Chianti Classico
DOCG Riserva

Campopazzo
Szczepy: Sangiovese
95%, Canaiolo 5%
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa intensywnej
rubinowej czerwieni.
Bukiet ztozony, nuty
dojrzatych owocéw
czerwonych i wisni,

a takze przypraw
wanilii i cynamonu.

W smaku soczyste,

z wyrazistymi taninami,
o dobrze zbalansowanej
kwasowosci.
Polecamy do mies
czerwonych, dziczyzny
pieczonej i duszonej
oraz do wedlin
sezonowanych

i aromatycznych,
dojrzatych serow.
Potencjat lezakowania:
10-15 lat.

Podawac w temp.:
16-18°C.

Producent: Castello
Monterinaldi
Pojemnosé: 750 ml
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D AURORE
CHARDONNAY

CENA TYGODNIA

B B couive Loary

Chardonnay

Cuvée d’Aurore
Nagrody: zauwazane
i komentowane,

m.in. przez francuski
przewodnik Hachette.
Szczep: Chardonnay
Wino biate wytrawne.
Barwa jasnostomkowa.
Bukiet delikatny,
wyczuwalne akcenty
biatych owocow

i cytruséw

m.in. rézowego
grejpfruta, kwiatow
akacji. W smaku
petne, eleganckie,

o dobrej strukturze

i mineralnosci.
Polecamy jako
aperitif, do dan

z ryb w sosach,

oraz biatych mies

i wedlin parzonych

i gotowanych.
Podawac schtodzone:
10-12°C.

Producent:

Chateau

du Coing
Pojemnosé: 750 ml

SKLEPY - NEGOZI - TIENDAS - MAGASINS - MATA3UHbI - GESCHAFTEN - SHOPS
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BB veneTO

Prosecco Cuvée
DOC Treviso Ville
d’Arfanta Extra
Dry

Szczep: Glera

Wino biate wytrawne
musujace.

Barwa stomkowa

z zielonymi refleksami.
Drobne trwate babelki.
Bukiet swiezy,

z wyraznymi akcentami
jabtek Golden i owocéw
cytrusowych.

W smaku orzezwiajace,
z przyjemnie buzujgcymi
babelkami, o dobrze
wywazonej kwasowosci
i owocowosci.
Polecamy jako aperitif,
do lekkich przekasek,
prostych dan z owocow
morza, ryb i bialych
migs.

Podawac¢ w temp.:
7-9°C.

Producent:

Vinicola Serena
Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA
)
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LA PURISIMA

MURCIA
(Yecla)

La Purisima Blanco
DO Yecla

Szczep: Sauvignon blanc,
Macabeo, Verdejo
Lezakuje na drozdzach we
francuskiej beczce barrique
przez 1 miesigc.

Wino biate wytrawne.
Barwa blado zétta

z potyskliwymi refleksami.
Bukiet orzezwiajacy,
kwiatowy, owoce tropikalne
i delikatne nuty typowe

dla nowej beczki debowe;j:
stodka wanilia, $wiezo
wypalane drewno.

W smaku petne, oleiste,
delikatne drewniane taniny,
dhugi finisz.

Polecamy do smazonych
owocow morza i ryb,

do drobiu, risotto,
makaronéw z kremowymi
sosami, ravioli, tortellini,
zapiekanych szparagow.
Podawac¢ w temp.:
10-12°C.

Producent: La Purisima
Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA

APURIS
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LA PURISIMA

oooooo

MURCIA
(Yecla)

La Purisima
Rosado

DO Yecla
Szczep: Monastrell,
Syrah, Merlot
Wino rézowe
wytrawne.

Barwa intensywna
rézowa malinowa.
Bukiet aromatyczny
z nutami dojrzatych
malin i truskawek.
W smaku soczyste
0 przyjemnym
owocowym finiszu.
Polecamy

do przystawek
typu tapas, wedlin,
swiezych seréw,
lekkich dan

z grillowanych

lub pieczonych
ryb i drobiu.
Podawac¢ w temp.:
10-12°C.
Producent:

La Purisima
Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA
>-50=¢

BB revont

Dogliani Bricco
Rosso DOCG
Szczep: Dolcetto

di Dogliani

Lezakowanie w beczce
debowej przez 6 miesiecy.

Wino czerwone wytrawne.

Barwa rubinowej czerwieni
z fioletowymi refleksami.
Bukiet przyjemny,
wyczuwalne owoce wisni,
malin, delikatne przyprawy.
W smaku przyjemnie
wytrawne, o dobrze

zbalansowanej kwasowosci.

Polecamy do kazdego
rodzaju dan miesnych,
dan z warzyw,
zapiekanek, pizzy oraz
serow dojrzewajacych
i wedlin sezonowanych.
Potencjal lezakowania:
4-5 lat.

Podawac w temp.:
16-18°C.

Producent:

Cantine Manfredi
Pojemnos¢: 750 ml

Kurtatsch -

Tak, nazwa brzmi tajemniczo,
moze ciut dziwnie, ale juz wyja-
$niamy. Kurtatsch — Cortaccia to
jedna z najstarszych i najmniej-
szych kooperatyw Potudniowego
Tyrolu. Zatozona zostata w 1900
roku, w czasie, gdy caty Tyrol te-
rytorialnie byt jeszcze czescig au-
stro-wegierskiej monarchii Habs-
burgéw. Po | wojnie $wiatowej po-
tudniowa czes¢ Tyrolu zostata wig-
czona do Wioch. Byto to trudne wy-
zwanie dla mieszkancow regionu.

Setki lat zycia w niemiecko-au-
striackim porzgdku zostaty zmaco-
ne spontanicznym wioskim la bel-
la vita! Cho¢ Potudniowy Tyrol uzy-
skat szerokg autonomie i w wie-
lu dziedzinach rzadzi sie sam, to
wptywy wioskie sg widoczne, jed-
nak delikatnie. Miasteczka i wsie
pozostaty pouktadane, punktual-
ne i czyste, aczkolwiek na pew-
no zyskaty nute romantyzmu dzie-
ki wprowadzonej instytucji espres-
so i aperitivo. Potudniowi Tyrolczy-
cy w wiekszosci wtadajg jezykiem
niemieckim i witoskim, cho¢ zde-
cydowanie czesciej ustyszymy ten
pierwszy. Takze dwujezyczne sg
nazwy: miast, ulic, urzedoéw, skle-
poéw oraz firm, w tym producentéow
wina, jak nasz Kurtatsch (niem.) —
Cortaccia (wt.).

Kooperatywa Kurtatsch zrzesza
180 cztonkéw — wiascicieli wiek-
szosci winnic w granicach prowin-
cji wsi Kurtatsch. Uznawana jest za
jednego z najlepszych producen-
téw w Potudniowym Tyrolu. Dtu-
ga tradycja produkcji win, wyko-
rzystanie najnowszych technologii
pozwolity na wypracowanie swo-
istego know-how, dzieki ktéremu
powstajg wina doceniane na naj-
wazniejszych konkursach we Wio-
szech i na swiecie.
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- Cortacao

Winnice, z ktérych pochodza zna-
komitej jakosci winogrona potozo-
ne sg na zboczach na wysokosci
220-900 m n.p.m.

Wyjatkowy terroir, czyli uwa-
runkowania geograficzne — poto-
zenie, geologiczne zréznicowanie
gleb oraz klimatyczne, chociaz-
by fakt, ze przez ponad 300 dni
w roku $wieci stonce — sprawia, ze
z kultywowanych w sposéb zrow-
nowazony 20 szczepow winogron
powstajg wina prawdziwe, w petni
oddajace mozliwosci natury.

Wina producenta Kurtatsch —
Cortaccia zaskakujg charakterem
i ekspresja. W linii SELECTION
znajdziemy kupaze z najlepszych
winnic. TERROIR to cru, czyli wina
powstate z winogron tylko z jednej
parceli i na etykiecie znajdziemy
nazwe tej winnicy (np. Pinot Grigio
PENONER, Sauvignon KOFL, Ge-
wurztraminer BRENNTAL). Zbio-
ry winogron z linii TERROIR sg ni-
skie, a wina powstajg tylko w naj-
lepszych, nadajacych sie do tego
rocznikach.

tatwo zauwazy¢, ze na etykie-
tach win producenta Kurtatsch —
Cortaccia matzenstwo Potudniowe-
go Tyrolu z Wiochami jest widocz-
ne. Nazwy wystepujg w dwdch je-
zykach — niemieckim i wioskim. Po-
za dwujezyczng nazwg producen-
ta pojawia sie nazwa regionu Po-
tudniowy Tyrol czyli Sudtirol — Alto
Adige.

W przypadku nazw szczepow
dominujg jednak niemieckie wpty-
wy — mata drobna czcionka wio-
skiego Pinot Nero wyraznie stoi

w cieniu wielkiej Blauburgunder...
Zafascynowana dualizmem wy-
rozniajgcym Potudniowy Tyrol za-
pytatam jednego mieszkanca -
mtodego studenta, co odpowia-
da zapytany na sSwiecie, o pocho-
dzenie, o kraj? Powiedziat po an-
gielsku z niemieckim akcentem, ze
mowi, ze jest z Poludniowego Ty-
rolu. Jednak, jesli rozmawia z uro-
dziwg niewiasta, wtedy odpowia-
da, ze jest Wiochem, poniewaz to
brzmi bardziej romantycznie...
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CENA TYGODNIA

Pinot Grigio

KURTATS!
y CORT\U I

B Brrordice B rrordice B avtorbice B FRIOLI
~SUDTIROL

-SUDTIROL

Pinot Grigio
DOC Alto
Adige

Szczep: Pinot Grigio
Wino biate
wytrawne.

Barwa cytrynowa
ze ztotymi
refleksami.

Bukiet delikatny,

z nutami kwiatow
lipy i akacji oraz
owocow jabtek,
gruszek z nutami
skalistymi.

W smaku kremowe,
aksamitne,

0 przyjemnym
lekko pikantnym,
mineralnym finiszu.
Polecamy do dan

i przystawek

i zawierajacych
grzyby,

do smazonych ryb
i owocow morza
oraz do zup
rybnych

i makaronéw

z kremowymi
sosami.

Podawac w temp.:
10-11°C.
Producent:
Kurtatsch -
Cortaccia
Pojemnosé¢: 750 ml

O =

Miiller Thurgau*

K URTATS
b SO

CENA TYGODNIA

3990

~-SUDTIROL

Miiller Santa
Thurgau DOC Maddalena
Alto Adige

Szczep: Szczep: Schiava,
Mdaller Thurgau Lagrein 5%

Wino biate Wino czerwone
wytrawne. wytrawne.

Barwa blado Barwa rubinowej
cytrynowa czerwieni.

z zielonymi Bukiet owocowy
refleksami. Bukiet ~ z wyraznymi nutami
Swiezy z nutami czeresni, a takze

jabtek, gruszek,
brzoskwin, éwiezo ~ porzeczek.

skoszonej trawy W smaku owocowe,

oraz przypraw gatki 0 petnym ciele.
muszkatotowe;j. L
W smaku mocno i zywe nuty

owocowe i lekko owocowej stodyczy
miodowe, o dobrej  Sprawiaja, ze wino

kwasowosci jest harmonijne

i akcentem orzechéw i aksamitne.
laskowych. Polecamy
Polecamy jako do przystawek,
aperitif, do mies

do smazonych czerwonych

i grillowanych ryb pieczonych

i owocow morza i gotowanych
oraz do lekkich oraz do twardych

dan i przystawek ~ dojrzatych serow.
z warzyw i serow. Podawac w temp.:

Podawac w temp.:  14-15°C.

10-11°C. Producent:
Producent: Kurtatsch -
Kurtatsch - Cortaccia
Cortaccia Pojemnosé: 750 ml

Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA

(359020
CENA TYGODNIA
_ )

St Magdalener % |

KURTATS(
CORTAC(

Sauvignon DOC

Friuli Isonzo
Szczep: Cabernet

DOC Alto Adige

Lezakuje w beczce
debowej przez 6 miesiecy.
Wino czerwone

Barwa rubinowa, $rednio
intensywna, fioletowe
malin i czerwonych  Bukiet typowy,
z wyczuwalnymi nutami
owocow porzeczek oraz
lisci czarnej porzeczki

z wyczuwalnymi
akcentami przypraw

i ziot. W smaku
owocowe, o lekkiej
strukturze i delikatnych

tagodna kwasowos¢

Polecamy do wedlin

i szynek sezonowanych
oraz do prostych dan

z mies pieczonych

z dodatkiem warzyw,

a takze do twardych
dojrzatych serow.
Potencjal lezakowania:

Podawac w temp.:

Tenuta di Angoris
Pojemnosé: 375 ml
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CENA TYGODNIA

50

B I

Schioppettino
DOC Friuli Colli
Orientali

Szczep:

Schioppettino 100%
Lezakuje w duzej
beczce debowej przez
12 miesiecy.

Wino czerwone
wytrawne.

Barwa jasno rubinowa

z fioletowymi refleksami.
Bukiet aromatyczny

z nutami owocow
lesnych: jezyn, jagod

i malin z wyraznymi
akcentami pieprzu

i lukreciji.

W smaku eleganckie,

z drobnymi taninami

i duzg iloscig przyjemnej
owocowej kwasowosci,
o lekko pikantnym
finiszu.

Polecamy do dziczyzny
(zwlaszcza ptactwa

tj. bazant, kuropatwa),
pieczonej jagnigciny,
mies i warzyw
smazonych w panierce.
Potencjal lezakowania:
6 lat.

Podawac w temp.:
18-20°C.

Producent:

Tenuta di Angoris
Pojemnosé: 750ml
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BB eneTO

Prosecco DOC
Treviso
Il Fresco Brut

CENA TYGODNIA

2\ A A

B B vARcHE

Marche
Passerina IGP
Szczep: 100%

Rosso Piceno

Superiore DOP

Szczep: 70% Montepulciano,

B B roscania

Chianti Colli

Senesi DOCG
Szczep: Sangiovese

SFECIALIST

W

Egregi Signori, Cari amici,

Abbiamo il piacere di informarVi che
il 23 dicembre del corrente anno, 5 tra
i nostri 8 negozi della rete “ Piccola ltalia
& Mediterraneo “: ul. Francuska 11 (Saska
Kepa), ul. Hoza 29/31 (Centrum), pl. Wilsona
4/113 (Zoliborz), ul. Putawska 28 (Mokotéw),
ul. Klimczaka 1 (Wilanéw), sono stati onorati
del prestigioso titolo ,Prosciutto di Parma
Specialist” assegnato dal Consorzio del Pro-
sciutto di Parma, il quale associa tutti
i produttori del prosciutto di Parma.

Solamente 220 punti vendita in tutto
il Mondo possiede tale titolo.

In Polonia e tutta I' Europa Centro Occi-
dentale i nostri 5 negozi quali unici, possono
di questo titolo vantarsi.

| consumatori in genere non sono consa-
pevoli di quale grado di specializzazione
e competenze delle persone responsabili per
il taglio, richiedono queste nobili carni.

Il prosciutto di Parma stagionato 14, 18,
24 ed anche 30 e piu’ mesi, deve essere
preparato con cura per tagliare a mano con

Szczep: Glera 100% Passerina 30% Sangiovese 100% ” )

Wino Eiate wytrawne Wino biate Lezakuje w duzych Lezakuje w duzej uno specnalg coltello per scuoiare
musujace. wytrawne. debowych beczkach przez  beczce debowej przez € il .gyanto di .metalllo € poi tggllare con affet-
Barwa stomkowa Barwa jasno ztota 18 miesiecy. 6-8 miesiecy. tqtncn profe§3|onal|, caratterlzza.te da lama

z trwatg pianka z zielonymi Wino czerwone wytrawne Wino czerwone .dl grapqe @amgtro (40 cm) realizzate

i drobnymi babelkami. refleksami. Bukiet ~ Barwa gtebokiej rubinowej  wytrawne. in acciaio |no§S|dab|Ie. N

Bukiet owocowy wyrafinowany czerwieni. Bukiet bogaty Barwa gtebokiej Queste fettine talmente sottili devono

essere accuratamente posizionate su carta
speciale, piegate in modo tale da garantire
la freschezza e facilita di consumo.
Ciascuna di queste fasi richiede la padro-

i bogaty z nutami
kwiatow akacji

i dzikiego bzu,
owocow brzoskwin

w nuty bardzo dojrzatych rubinowej czerwieni.
owocdw czarnych: jezyn, Bukiet aromatyczny,
czarnej porzeczki, dzemowej nuty czerwonych
truskawki, malin i poziomek, owocdéw.

i kwiatowy z wyraznymi
nutami dojrzatych jabtek
Golden i drobnych

biatych kwiatow.

W smaku wytrawne
i orzezwiajace,

Z przyjemnymi zywymi
babelkami,

0 aromatycznym
owocowym finiszu.
Polecamy jako
aperitif, do lekkich
stonych przekasek
i przystawek,

a takze do owocow
morza - zwlaszcza
gotowanych muli.
Podawac w temp.:
6-8°C.

Producent:

Villa Sandi
Pojemnosé:

200 ml, 750 ml

i cytruséw a takze
Ziot szatwii i miety.
W smaku Swieze

i owocowe,

0 orzezwiajace;j
kwasowosci

i przyjemnym
mineralnym finiszu.
Polecamy jako
aperitif, do miekkich
seréw, chrupigcych
satatek, do dan
pierwszych z ryb

i warzyw oraz

i makaronow

z bialymi sosami.
Podawac w temp.:
8-10°C.

Producent:

Cantina Offida
Pojemnosé: 750 ml

0 przyprawowym akcencie

gozdzikéw, cynamonu

i pieprzu. W smaku bogate

i ztozone, Swietnie

zbalansowane nuty owocowe

i beczkowe, gtebia
i obfitos¢ smakow,
dtugi wytrawny finisz.
Polecamy do diugo

sezonowanych wedlin

i szynek, do mies

czerwonych pieczonych

i smazonych (steki), do dan
miesnych z grzybami oraz
do zup jarzynowych do twardych dojrzatych

serow.

Potencjal lezakowania:

8 lat.
Podawac w temp.:
16-18°C.

Producent: Cantina Offida

Pojemnosé: 750 ml

W smaku owocowe,
harmonijne z lekko

wyczuwalnymi taninami.

Polecamy

do seréw swiezych
i sezonowanych,
do wedlin
sezonowanych,

do mies bialych

i czerwonych
duszonych,
pieczonych

i grillowanych,

a takze do wszelkiego

rodzaju makaronéw
i do pizzy.

Potencjat lezakowania:

5-7 lat.
Podawac w temp.:
16-18°C.

Producent: Gattavecchi

Pojemnosé: 750 ml

nanza di una tecnica difficile che il nostro
personale ha ottenuto grazie ad una lunga
formazione e pratica.

Da gennaio ogni nostro punto vendita
avente soppra indicato titolo sara® contrasse-
gnato sulle porte d” ingresso con una etichet-
ta speciale “Prosciutto di Parma Specialist”,
ed il prosciutto di Parma da noi affettato sara’
imballato in pacchetti speciali attestanti
la professionalita” del nostro personale.

Vi alleghiamo la pagina web del Consor-
zio del Prosciutto di Parma http://specialist.
prosciuttodiparma.com, nella quale potrete
visionare | nostril punti vendita e avere piu’
informazioni circa | Prosciutto di Parma
Specialist.

Vi invitiamo altresi a visitare la nostra pa-
gina web www.piccolait.pl ed il nostro profilo
Facebook: www.facebook.com/Piccolaltalia
AndMediterraneo.

Auguriamo a tutti un profiquo anno e pre-
stigiosi successi per il Nuovo Anno 2016.

OFERTA WAZNA W DANYM TYGODNIU LUB DO WYCZERPANIA ZAPASOW

Nasze sklepy w Warszawie:

* ul. Egejska 17, tel. 22 754 01 85, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 10.00-17.00
+ Al. KEN 85, tel. 22 756 38 55, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 10.00-17.00 « pl. Wilsona 4, tel. 22 633 12 51, pn-pt: 09.45-20.00, sb: 9.30-17.00

« ul. Francuska 11, tel. 22 610 93 00, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 11.00-18.00 -« ul. Putawska 28, tel. 22 646 57 81, pn-pt: 09.30-20.00, sb: 09.30-17.00
« ul. Emilii Plater 47, tel. 22 654 04 47, pn-$r: 11.00-19.00, czw-pt: 11.00-20.00, sb: 09.00-16.30 - ul. Franciszka Klimczaka 1, Wilanéw, pn-sb: 10.00-20.00

. . S W niedziele sklepy nieczynne.
ZADZWON, ZAMOW, ODBIERZ W DOGODNYM TERMINIE @ piccola.italia@caterteam.pl

« ul. Hoza 29/31, tel. 22 628 02 99, pn-pt: 10.00-20.00, sb: 09.00-17.00

www.piccolait.pl




