BN vever0
Spumante
Aurea Blanc
de Blancs La
Gioiosa Brut
QSzczep: rézne
odmiany biatych
winogron
Wino biate wytrawne
musujace.
Barwa blado
stomkowa z zielonymi
refleksami, delikatne
trwate babelki. Bukiet
owocowy i kwiatowy
z wyraznymi nutami
Swiezych jabtek.
W smaku wytrawne
i orzezwiajace,
przyjemnie musujace,
o delikatnym ziotowym
finiszu.
Polecamy jako
aperitif o kazdej
porze dnia, do
lekkich dan i satatek
z surowych owocow
morza oraz do
szynki z melonem.
Podawac¢ w temp.:
6-8°C.
Producent:
Villa Sandi
Pojemnosé: 750 ml

BN venero
Prosecco
Valdobbiadene
DOCG Superiore
Di Cartizze
Szczep: Glera 100%
Winnice La Rivetta
pofozone sg w sercu
Cartizze - jedynego

w swoim rodzaju "Cru"
regionu Valdobbiadene,
skad pochodzg wina
Prosecco najwyzszej
jakosci.

Wino biate wytrawne
musujace.

Barwa blado stomkowa
z delikatng piankg

i drobniutkimi trwatymi
babelkami. Bukiet
intensywnie owocowy

i kwiatowy z nutami
dojrzatych jabtek
Golden, koktajlu

z owocdw cytrusowych.
tropikalnych i kwiatow
akacji. W smaku bogate,

wytrawne i orzezwiajace.
Polecamy jako aperitif,

do lekkich satatek

i dan, zwlaszcza
surowych owocow
morza oraz ryb, np.
tatara z tunczyka.
Podawac w temp.:
6-8°C.

Producent: Villa Sandi
Pojemnosé: 750 ml

Hh PUGLIA

Soltema
Primitivo del
Salento IGP
Szczep: Primitivo
Lezakuje w duzej
beczce debowej
botti przez

9 miesiecy.

Wino czerwone
wytrawne.

Barwa gtebokiej
rubinowej czerwieni.
Bukiet aromatyczny,
z nutami dojrzatych
owocow wisni,
czerwonej i czarnej
porzeczki. W smaku
petne, wyraziste,

o aksamitnych
taninach i przyjemnej
soczystej, owocowej
kwasowosci.
Polecamy

do sycacych

dan miesnych,
migs pieczonych,
potrawek
duszonych

z migsem i dan
makaronowych.
Potencjat
lezakowania: 8 lat.
Podawac w temp.:
18-20°C.
Producent: Antica
Masseria Jorche
Pojemnosé: 750 ml
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ORCHE |
‘FIMITI\/ODIV

BB rooLin
Primitivo

di Manduria DOP
Szczep: Primitivo
Lezakuje w matej beczce
debowej barrique przez
12 miesiecy.

Wino czerwone
wytrawne.

Barwa intensywnie
rubinowej czerwieni.
Bukiet ztozony, nuty
owocow wiéni, czarnych
porzeczek, jagod, sliwek
oraz przypraw pieprzu

i wanilii. W smaku petne,
kompleksowe, wyraziste,
o dobrze zbalansowanej
stodyczy, kwasowosci,
alkoholu i taninach.

Polecamy do sycacych,

dobrze przyprawionych
dan z miesa
czerwonego, pieczeni,
potrawek duszonych
takich jak gulasz,
strogonow oraz

do tresciwych dan
makaronowych -
spaghetti, carbonara,
bolognese.

Potencjat lezakowania:
12 lat.

Podawacé w temp.:
18-20°C.

Producent: Antica
Masseria Jorche
Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA

LE TERR

CENA TYGODNIA

GEWURZTRAMINER

BN oscanie B ALzAcTA

Morellino
di Scansano

Gewurztraminer Vin
d'Alsace AAC

DOCG Carbonile Szczep: Gewurztraminer
Szczep: Sangiovese 100%

Wino czerwone
wytrawne.

Barwa ciemnej
rubinowej czerwieni
z fioletowymi
refleksami. Bukiet
aromatyczny

z nutami owocéw
lesnych, sliwek

i jezyn. W smaku

Lezakuje w duzej debowej
beczce przez 6 miesiecy.
Wino biate pétwytrawne.
Barwa intensywnie
cytrynowa ze ztotymi
refleksami. Bukiet
intensywny i ztozony,

o typowym dla szczepu
egzotycznym bukiecie
owocow liczi, marakui,

owocowe, przyjemnie ananasa, mango,

wytrawne.

Wino codzienne.
Polecamy

do kazdego
rodzaju dan jak:
makarony

z sosami ha

bazie mies,
czerwonych lub
biatych, do pizzy,
risotto, gulaszy
oraz potrawek
migsnych

i warzywnych.
Podawac¢ w temp.:
16°C.

Producent:

Conte Ferdinando
Guicciardini
Pojemnosé: 750 ml

z wyczuwalnymi nutami
kwiatéw biatej rézy, miety

i koniczyny oraz przypraw
korzennych.

W smaku okragte, wyraziste,
porywajace petnig smaku

i aromatu.

Polecamy jako aperitif,
do mocno przyprawionych
potraw, zwlaszcza

do dan kuchni azjatyckiej
(tajskiej, indyjskiej,
chinskiej), do wyrazistych
w smaku seroéw,

a takze do deseroéw.
Potencjatl lezakowania:

7 lat.

Podawac w temp.:

8-10°C.

Producent:

Earl Scheidecker & Fils
Pojemnosé: 750 ml

Seolkojnych Swigt Bozego Narodzenia « Szczedliwego Nowego Rolku 2076
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LOARY SUDTIROL (Yecla)
Sauvignon Cabernet Rosso di Nerello IGP Prosecco Prosecco Marqués Valpolicella Amarone Della Prosecco Gewiirztraminer Bourgogne Enesencia
DOC Friuli d'Anjou AC Montalcino Calabria Rosso Valdobbiadene DOC Treviso de Reinosa Classico DOC Valpolicella Valdobbiadene DOC Alto Adige Pinot Noir DO Yecla
Grave Demi-Sec DOC 2013 Szczep: Nerello 100% DOCG Corte delle DOC Crianza Szczep: Corvina, Classico DOC DOCG Superiore Szczep: Beaucharme Szczep: Monastrell
Szczep: Sauvignon Szczep: Cabernet  Szczep: Sangiovese Lezakuje w stalowym Superiore Cali Extra Szczep: Tempranillo  Corvinone Veronese, Szczep: Corvina, Millesimato Gewdirztraminer Szczep: Pinot Noir z pdznego zbioru:
Blanc Franc, Cabernet Lezakuje w duzych  tanku z mikro dostepem  Mijjlesimato Dry 100% Rondinella, Molinara  Corvinone Veronese, Extra Dry Wino biate wytrawne. 100% ze starych krzewow
Wino biate Sauvignon beczkach debowych  powietrza, nastepnie Ville d'Arfanta Szczep: Glera  LeZakuje w beczce  Wino czerwone Rondinella, Croatina, Szczep: Glera 100% Barwa blado ~ Wino czerwone winnych.
wytrawne. Wino rézowe przez 13 miesiecy. w mafej debowej beczce Brut Wino biate debowey. wytrawne. Oseleta ) Wino biate wytrawne Stomkowa ze ziotymi  wytrawne. Lezakuje w beczce
Barwa stomkowa.  pétwytrawne. Wino czerwone przez 8-12 miesigcy Szczen: Glera wytrawne Wino czerwone Barwa intensywnej ~ LeZakowanie w matej musujace. refleksami. Bukiet Barwa gtebokiej debowey.
Bukiet aromatyczny, Barwa rézowo - wytrawne. i jeszcze w butelce. Wino lr))i-ale musujace. wytrawne. rubinowej czerwieni. pecgcte '7 TS TI;SIQC}/ Barwa blado elegancki, czysty, rubinowej czerwieni ~ Wino czerwone
z typowymi tososiowa Barwa rubinowej Wino czerwone b s Barwa stomkowa Bgr\/\./a ciemnej . Bukiet elegancki :nvyes;l g ce przez stomkowa z delikatng 2 typowymi dla z fioletowymi stodkie. o
dla Sauvignon z ciemniejszymi czerwieni. Bukiet wytrawne. e z zielonymi wisni z ceglastymi z wyczuwalnymi Winoeci/érwone wvtrawne.  Pianka i drobnymi, szczepu nutami refleksami. Bukiet Barwa gtebokiej wisni.
z chtodnego refleksami. Bukiet intensywny, ztozony, Baryva gh‘@boklejl . Barwa jasﬁo refleksami. refleksami. Bukiet owocami ciemnej Barwa glebokiej ruginowej " trwalymi babelkami.  rézanymi, delikatnie elegancki i ztozony, Bukiet wyjatkowo
obszaru nutami: owocowy z wyraznymi z nutami $liwek, wisni, rublpowej czerwieni. stomkowa. Drobne.  Drobne trwate intensyvyny ] dojrzatej wisni czerwieni z ceglastymi Bukiet owocowy wyczuwalnym Z wyraznymi ciekawy, intensywny, .
szatwii, koniczyny, nutami malin. owocow lesnych, BUlflet aromatyczny, eleganckié bqbelki.‘ babelki. Bukiet g‘nutaml owocow oraz e;kce.ntarni . refleksami. Bukiet i kwiatowy owocem liczi, akcentami owocow skrywa suszone owoce:
kwiatéw dzikiego W smaku eleganckie, przypraw, czarnego  ztozony, od nut Drobne trwale typowy $wiezy sliwek, jezyn, kwiatow fiotkow i intensywny, elegancki z wyraznymi nutami  grejpfruta oraz czerwonych - morele, figi, konfitury

z pigwy oraz nuty miety,

bzu i zielonego orzezwiajace, pieprzu i wanilii, dzlemowych owpcéyv babelki. Bukiet i owocowy. a takze przypraw ré6z. W smaku zywe, z wyczuwalnymi akcentami  dojrzatych jabtek przypraw: gozdzikéw  dojrzatych truskawek : !
pieprzu, o dobrze z nutami czekolady ~ lesnych: jezyn, jagdd, ey e L SEk korzennych, soczyste, dojrzatych czeresni, wisni, Golden i biatych i cynamonu. W smaku i malin, a takze bergamotki, eukaliptusa,
z delikatnymi zbalansowanej i kawy. W smaku m_alln, poprzez wisnie, e szérej E— Swieze, palonego drewna, 0 owocowym finiszu.  gjiwek i migdatow. W smaku  kwiatow akacji. mocno owocowe, czarnych - jagod, gorzkiej cz_ekolady.
akcentami owocdéw  kwasowosci soczyste, owocowe, ~ az do wyczuwalnych oraz kwiatow akacji, Przyiemnie, dymu. W smaku Polecamy petne, soczyste, ciepte, W smaku o dobrej kwasowosci  z wyczuwalnymi W smaku zywe,
brzoskwini i stodyczy, o petnym o wyrazistych nut kwiatdéw fiotkow Y ST e " o delikatnym, zaskakuje do wedlin niezwykle harmonijne. orzezwiajace, i finiszu - lekko nutami czarnego soczyste i orzezwiajace,
i moreli. W smaku finiszu. taninach, diugi finisz. i przypraw. W smaku - ’ wytrawnym aksamitnymi sezonowanych, W smaku pelne, soczyste, wytrawne lecz miodowym pieprzu. W smaku o doskonale )
orzezwiajace, Polecamy jako Polecamy petne |‘wyr§2|ste, ‘ - ’ finiszu. taninami i dtugim do makaronéw ciepte, niezwykle z wyczuwalna nutg z akcentem orzechéw  przyjemnie owocowe, Zbalansowanej )
harmonijne, aperitif, do makaronéw aksarrytne i e[eganckle, o dobrze7wywazonej Polecamy finiszem. z tresciwymi harmonijne. Diugi finisz stodyczy, laskowych. o fagodnych taninach, stodyczy Z wyrazistg

o dtugim do delikatnych z sosami migsnymi  © qtuglm przyjemnym waSOmOSa jako aperitif, Polecamy sosami, bogatych, przyjemnie zaskoczy o aromatycznym Polecamy jako lekko stono- kwasowoscia, f|_n’|s_z
cytrusowym finiszu. sezonowanych z dodatkiem finiszu. Palscamy jéko do lekkich do dziczyzny, tradycyjnych zup akcen'tami suszonych owocowym finiszu aperitif, stodkawym finiszu. znuta lukreciji, lisci
Polecamy wedlin takich pomidoréw - Ragu, Po_lecamy do aperitif, do lekkich przekasek, mies czerwonych oraz do dan z owocow, wanilii, kawy z wyraznymi do wykwintnych Polecamy do i biatej czekolady. )
do zup rybnych, jak salami, szynka Bolognese, dojrzatych twardych przysta;wek prostych dan pieczonych, dodatkiem mies. i czekolady. ) akcentami grejpfruta.  dan z homarow wszelkich mies Polecamy do deseréw
ryb pieczonych, parmenska, do wieprzowiny, serow, dojrzatych owocéw morza zrybibiatych  duszonych Potencjat Polecamy do dan Polecamy jako i krab6w, do dan grillowanych i ciast na bazie
Slimakow, do lekkich dan cieleciny smazonej, wedlin (bresaola), e mies. (gulaszu), mies lezakowania: 4 lata. Migsnych: dziczyzny, aperitif, do z kuchni azjatyckiej i pieczonych, gorzkiej czekolady
sushi oraz dan, z nutg stodko-stong grillowanej oraz dan na bazie migs Sgra.wdzi sie takze Podawac z grilla, a takze Podawac w temp.: mies grilowanych lekkich dan z ryb i wszelkich mocno zwlaszcza wotowiny  (tartufo, bf°V_ane,
ktérych giéwnym oraz do owocowych do miekkich czerwonych., w towarzystwie w temp.: do sezonowanych 16-18°C. :jplfczogyc:: oraz marynowanych przyprawionych i kaczki, Swietnie suf[et), a tf:lk_ze do
sktadnikiem deseréw. i twardych seréw _zwl'aszcza pieczonych nie za stodkich 7.9°C. szynek i salami. Producent: d°_ wa*r 3|’1° ) w ziotach i wszelkich potraw, a takze komponuje sie serow_plesnlowych

sa szparagi. Potencjat plesniowych. i grillowanych. ocorom Producent: Potencjat Monte Faustino V\zgzadicngr?x'i prostych przystawek do deserow. z serami miekkimi.  Z rodziny blue cheese:
Podawaé¢ w temp.: lezakowania: Potencjat Potencjat Podawaé w temp.;  Vinicola Serena lezakowania: 5lat. - Il Roverone Potenclat Ieig’komjla.nia' petnych éwiezych, Podawac w temp.: Potencjat gorgonzola dolce
8-10°C. 3-4 lata. lezakowania: 7-8 lat. Iezakow?nla: 3 lata. 7.9°C " Pojemnosé: Podawac¢ w temp.: Pojemnosé¢: 750 ml 20 lat 1 ' aromatycznych ziét. 10-11°C. lezakowania: 4 lata. | p_|ccante, rokfor,
Producent: Podawaé¢ w temp.:  Podawaé w temp.: Podav:/ac w temp.: Producent: 200 ml 16-18°C. Podawaé w temp.: Podawa¢ w temp.: Producent: Kurtatsch  Podawac w temp.: stilton. .
Tenuta 12-13°C. 16-18°C. _ 18-20°C. . Vinicola Serena Producient: 20°C. 6-8°C. . C.ortacc[a' 14°C. I;’gc%vggcw temp.:
Bo§co AII?'ano Producent: . Protziucent: Azienda Producent: . Pojemnogé: 750 mi Marqu_es Producent: Monte Producent: Pojemnosé: 750 ml Proc!ucent: b -d . ¢ La Purisi
Pojemnosé: 750 ml Raymond Morin Agricola La Fornace Senatore Vini de Reinosa Faustino - Il Roverone Villa Sandi Louis Max roducent: La Purisima

Pojemnosé¢: 750 ml

Pojemnosé¢: 750 ml

Pojemnosé: 750 ml

Pojemnosé: 750 ml

Pojemnosé: 750 ml

Pojemnosé: 750 ml

Pojemnosé¢: 750 ml

Pojemnosé: 500 ml
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Cava Rabetllat Cava Rabetllat | Prosecco DOC Opere Trevigiane Chianti Classico Pignolo DOC Friuli

1 Vidal Brut Vidal Reserva Brut Treviso Serenissima DOC DOCG Riserva Colli Orientali
Szczep: Xarel-lo, Szczep: Chardonnay, Il Fresco Brut Brut Campopazzo Szczep: Pignolo 100%
Macabeo Macabeo, Xarel-lo Szczep: Glera Szczep: Chardonnay,  Szczep: Sangiovese Lezakuje w duzej beczce
Produkowane metodg Produkowane metodg 100% Pinot Nero 95%, Canaiolo 5% debowej przez 60 miesiecy.
tradycyjna, czyli tradycyjna, czyli Wino biate To eleganckie spumante Wino czerwone Wino czerwone
identyczng jak identyczna jak wytrawne robione metoda, wytrawne. wytrawne.

w przypadku produkcji w przypadku szampana. musujace. szampanska, lecz Barwa intensywnej Barwa srednio intensywna
szampana. Lezakuje na osadzie Barwa stomkowa  oczywiscie z wioskim  rubinowej czerwieni. ceglasta. Bukiet niezwykle
Lezakuje na osadzie  drozdzowym przez z trwatg pianka charakterem! Bukiet ztozony z nutami  ztozony i dojrzaty
drozdzowym przez 72 miesigce. i drobnymi Wino biate wytrawne  dojrzatych owocow z wyczuwalnymi akcentami
18 miesiecy. Wino biate wytrawne babelkami. Bukiet  musujace. czerwonych oraz wisni, ~ Wisni w likierze

Wino biate wytrawne musujace. owocowy i kwiatowy Barwa blado a takze stodkich przypraw oraz skory, smoty, tytoniu,
musujace. Barwa stomkowa. Pianka z wyraznymi nutami stomkowa z delikatng ~ wanilii i cynamonu. kawy, czekolady, a takze
Barwa stomkowa elegancka, delikatna, dojrzatych jabtek pianka i drobniutkimi W smaku soczyste, gozdzikow i migty.

z zielonymi refleksami. babelki drobniutkie, Golden i drobnych  trwatymi bgbelkami. skoncentrowane, W smaku mocne, petne,
Pianka delikatna, trwate. Bukiet intensywny  biatych kwiatow. Bukiet intensywny - z wyrazistymi taninami, 0 tegim ciele, wyraznych,
zwawe babelki. orzechowy, o przyjemnym W smaku wytrawne brzoskwinie, nuty o dobrze zbalansowanej cho¢ utozonych taninach
Bukiet intensywny aromacie $wiezo i orzezwiajace, biatych kwiatow i typowe kwasowosci. i dobrze wtopionej wysokiej
migdatowo-orzechowy. upieczonej skorki chleba. z przyjemnymi akcenty aromatycznej  Polecamy do mies kwasowosci.

W smaku przyjemne, W smaku ztozone, zywymi babelkami, skorki chleba. W smaku czerwonych Polecamy do:

0 znakomicie 0 petnej strukturze oraz o aromatycznym wytworne, $wieze i dziczyzny pieczonej grillowanych
zbalansowanej znakomicie zbalansowanej owocowym finiszu. i orzezwiajace, o dobrej i duszone, wedlin i smazonych stekow,
wytrawnosci wytrawnosci i kwasowosci. Polecamy jako kwasowosci i niezwykle sezonowanych oraz dziczyzny oraz wszelkich
i kwasowosci. Polecamy jako aperitif, do lekkich dtugim finiszu. twardych, dojrzatych ~ ttustych potraw
Polecamy jako aperitif, do przekasek, stonych przekasek Polecamy jako aperitif, aromatycznych seréw. migsnych pieczonych,
aperitif, do lekkich  przystawek oraz do i przystawek, a takze na wszelkie Potencjat lezakowania: ~ duszonych

przekasek, tapaséw, smazonych tapasow, a takze do owocow koktajl party na stojaco 10-15 lat. i grillowanych.

a takze do niezbyt rybi owocéw morza.  morza - zwlaszcza do lekkich przekasek Podawaé w temp.: Potencjat lezakowania:
stodkich deserow. Podawac¢ w temp.: gotowanych muli. tzw. finger food. 16-18°C. 10-30 lat.

Podawa¢ w temp. 6-8°C. Podawaé w temp.:  Podawaé w temp.: Producent: Castello Podawac w temp.:

6-8°C. Producent: Bodegas 6-8°C. 6-8°C. Monterinaldi 16-18°C.

Producent: Bodegas  Finca Ca n'Estella Producent: Producent: Villa Sandi Pojemnos$é: 750 ml Producent:

Finca Ca n' Estella Pojemnosé: 750 ml Villa Sandi Pojemnosé: 750 ml Tenuta di Angoris

50 my Pojemnosé: 750 ml PojemrAl‘ $¢:
SN OFERTA WAZNA W DANYM TYGODNIU LUB DO WYCZERPANIA ZAPASOW =]

Nasze sklepy w Warszawie:
« ul. Egejska 17, tel. 22 754 01 85, pn-pt: 09.30-20.30, sb: 09.30-17.00 * ul. Hoza 29/31, tel. 22 628 02 99, pn-pt: 09.30-20.00, sb: 09.00-18.00
 Al. KEN 85, tel. 22 756 38 55, pn-pt: 09.30-20.00, sb: 09.30-17.00 * pl. Wilsona 4, tel. 22 633 12 51, pn-pt: 09.30-20.00, sb: 9.30-16.00
« ul. Francuska 11, tel. 22 610 93 00, pn-pt: 10.00-20.00, sb: 11.00-18.00 - ul. Putawska 28, tel. 22 646 57 81, pn-pt: 09.00-20.00, sb: 09.00-17.00
« ul. Emilii Plater 47, tel. 22 654 04 47, pn-pt: 09.15-20.00, sb: 11.00-18.00 - ul. Franciszka Klimczaka 1, Wilandw, pn-pt: 09.00-20.00, sb: 09.00-20.00
W niedziele sklepy nieczynne.

ZADZWON, ZAMOW, ODBIERZ W DOGODNYM TERMINIE @ piccola.italia@caterteam.pl www.piccolait.pl




