| ViLLa sanDI

Prosecco DOC
Treviso
Il Fresco Brut
Szczep: Glera 100%
Q Wino biate
wytrawne
musujace.
Barwa stomkowa
z trwatg pianka
i drobnymi
babelkami. Bukiet
owocowy i kwiatowy
z wyraznymi nutami
dojrzatych jabtek
Golden i drobnych
biatych kwiatow.
W smaku wytrawne
i orzezwiajace,
Z przyjemnymi
zywymi babelkami,
0 aromatycznym
owocowym finiszu.
Polecamy jako
aperitif, do lekkich
stonych przekasek
i przystawek,
a takze do owocoéw
morza - zwlaszcza
gotowanych muli.
Podawac w temp.:
6-8°C.
Producent:
Villa Sandi
Pojemnosé¢: 750 ml

BE vevero BB vevero BB venero

Prosecco DOC
Treviso

Il Fresco Brut
Szczep: Glera
100%

Wino biate
wytrawne
musujace.

Barwa stomkowa

z trwatg piankag

i drobnymi
babelkami. Bukiet
owocowy i kwiatowy
z wyraznymi nutami
dojrzatych jabtek
Golden i drobnych
biatych kwiatow.

W smaku wytrawne
i orzezwiajace,

Z przyjemnymi
zywymi bgbelkami,
0 aromatycznym
owocowym finiszu.
Polecamy jako
aperitif, do lekkich
stonych przekasek
i przystawek,

a takze do owocow
morza - zwlaszcza
gotowanych muli.
Podawac w temp.:
6-8°C.

Producent:

Villa Sandi
Pojemnos¢: 200 ml

CENA TYGODNIA

Prosecco
Valdobbiadene
DOCG Superiore
Cuvée Oris Dry
Szczep: Glera 100%
Wino biate
poétwytrawne
musujace.

Barwa blado stomkowa

z delikatng pianka

i drobniutkimi, trwatymi
babelkami. Bukiet
owocowy i kwiatowy
z wyraznymi nutami
dojrzatych jabtek,
gruszek, brzoskwin,
banandw, a takze
delikatnego melona

i kwiatéw akacji.

W smaku
orzezwiajace,
przyjemnie musujace,
z wyczuwalng nutg
stodyczy, o diugim
migkkim owocowym
finiszu.

Polecamy jako
aperitif, do lekkich
dan i salatek

z surowych owocéw
morza oraz

do swiezych

i kremowych serow.
Podawacé w temp.:
6-8°C.

Producent: Villa Sandi
Pojemnosé: 750 ml
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CENA TYGODNIA

KATALONIA

Clot dels Oms
Rosado

DO Penedés
Szczep: Merlot 100%
Wino rézowe
wytrawne.

Barwa blado rubinowa.
Bukiet intensywny

i owocowy

z wyraznymi nutami
malin i owocéw
lesnych. W smaku
petne, soczyste,

o dobrej kwasowosci
i mocnym owocowym
finiszu.

Polecamy

do wedlin
sezonowanych,
salami i szynek,
przekasek typu
tapas, a takze

do dan takich

jak paella, risotto
oraz makaronéw

z kremowymi
sosami.

Podawac w temp.:
10-12°C.

Producent:
Bodegas Finca

Ca n’Estella
Pojemnosé: 750 ml

KATALONIA

Clot dels Oms
Tinto

DO Penedeées
Szczep: Merlot,
Cabernet Sauvignon
Lezakuje w nowych

francuskich beczkach

barrique przez
12 miesiecy.
Wino czerwone
wytrawne.

Barwa blado rubinowa.

Bukiet intensywny

i owocowy z wyraznymi
nutami malin i owocéw

lesnych. W smaku
petne, soczyste,

o dobrej kwasowosci
i mocnym owocowym
finiszu.

Polecamy do wedlin

sezonowanych, salami

i szynek, przekasek
typu tapas, a takze
do dan takich

jak paella, risotto
oraz makaronow

z kremowymi sosami.
Potencjat lezakowania:

3-7 lat.

Podawac w temp.:
10-12°C.
Producent:
Bodegas Finca

Ca n’Estella
Pojemnosé: 750 ml

BB revont

Barbera d’Alba
DOC

Szczep: Barbera

Lezakuje w 50% w nowej
beczce debowej przez
15-20 miesiecy.

Wino czerwone wytrawne.
Barwa gtebokiego
intensywnego fioletu.
Bukiet niezwykle bogaty,
dojrzate ciemne owoce
wisni, porzeczek z wyraznie
wyczuwalnymi akcentami
nowej beczki - Swietnie
zintegrowane aromaty toffi,
karmelu, wanilii. W smaku
petne, niezwykle soczyste,
o skoncentrowanym owocu,
dojrzatych taninach

i Swietnie wkomponowane;j
kwasowosci.

Polecamy do ttustych
mies takich jak
wieprzowina i jagniecina
- pieczone i smazone,

do dan z warzyw

i mies zapiekanych

pod beszamelem
(parmiggiana, lasagne),
do makaronéw i gnocchi
w kremowych i serowych
sosach.

Potencjat lezakowania:

8 lat.

Podawac¢ w temp.:
16-18°C.

Producent: Enzo Boglietti
Pojemnosé: 750 ml

SKLEPY - NEGOZI - TIENDAS - MAGASINS - MATA3UHbI - GESCHAFTEN - SHOPS
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Pewien chtopak powiedziat kiedys, ze
jego wymarzong praca byloby czyszcze-
nie maszyn w fabryce po produkcji cze-
kolady.

Jaka stodka bytaby to praca...

Zapraszamy do fabryki czekolady
Simon Coll, do stonecznej Barcelony!
Sprawdzmy, czy przypadkiem nie szu-
kaja pracownikéw do sprzatania na linii
produkcyjnej?

Simon Coll jest obecnie jednym z bar-
dziej znanych i cenionych producentow
czekolady w Hiszpanii. Obecny szcze-
gdlnie w rodzimej Barcelonie, gdzie od
szesciu pokolen, a doktadnie od 1840 ro-
ku, z pasjg produkuje czekolade.

Czekolada — jedno magiczne stowo,
ktore kryje w sobie tysigce mozliwosci
— wstgpmy do sklepu z czekoladami, do
cukierni lub lodziarni, czy do dziatu cze-
kolad w supermarkecie, bogactwo cze-
kolady jest wszechobecne! Jedno ma-
giczne stowo, ktérego znaczenie tak
wszyscy lubimy.

Simon Coll posiada w swojej ofercie
setki produktéw z czekolady mlecznej
i deserowej. Dziesiatki czekoladek se-
zonowych na Boze Narodzenie: miko-
taje, kalendarze adwentowe, bombki,
zestawy upominkowe, na Swieta Wiel-

i wytacznie na opakowaniach produ
téw linii czekolad i czekoladek Amatiler.
Simon Coll promuje Amatller jako linig
czekolad i czekoladek premium dla doro-
stych. W ofercie znajdziemy propozycje
eleganckich czekoladek upominkowych
w puszkach i puszeczkach: czekoladowe
listki mleczne i deserowe, kwiatki z na-
dzieniem z wina Cava, migdaty w czeko-
ladzie, lini¢ czekolad 85 g i 18 g z gra-
fikami artystéw Muchy i Penagosa oraz
specjalng linie Origen Ghana i Ecuador
o réznej zawartosci kakao 70% i 85% —
to gama super naturalnych czekolad wy-
produkowanych tylko z ziaren kakaowca
i cukru, bez dodatku innych popularnych
wspomagaczy takich jak lecytyna sojo-
wa czy wanilina.

Proces produkcji czekolady Simon
Coll i Amatller jest $cisle kontrolowany
od samego poczatku.

Ziarna kakaowca pochodzg z dwéch
kontynentéw i z dwoch krajow szcze-
golnie cenionych na $wiecie za ten wia-
$nie surowiec. Kakaowiec z afrykanskiej
Ghany cechuje intensywno$¢ i szczegél-
ne witasciwosci, ktére zyskuje przy pale-
niu, za$ ziarna z potudniowoamerykan-
skiego Ekwadoru sg pono¢ wyjatkowo
aromatyczne.
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kanocne: zajgczki, catg game czekolado- Owoce kakaowca tuz po zebraniu zo- . . =
wych jajek, od malenkich, az do wielkich  stajg naciete, przykryte lis§¢émi bananow- .] VENETO .] VENETO E RIOIA - RIOIA .] ALTQ
.] VENETO .] VENETO MURCIA MURCIA .] ERIULI 500 g jaj z niespodzianka. Ponadto sta- ca i pozostawione na kilkudniowa fer- ADIGE
le dostepne w ofercie sa linie czekolad mentacje, podczas ktérej ustepuje na- H 3 N s
(Yecla) (Yecla) e o aa e 2eloRd  mertacie, poderas Xorel ueishue 12 Prosecco DOC  Prosecco Cecios DOC Marqués Pinot Grigio DOC
Prosecco DOC Prosecco DOC La Purisima La Purisima Syrah Pinot Grigio z charakterystycznym zaglowcem na zadany smak i aromat. Po tym czasie T'_'e‘_"so La Valdo'_’b'ade“e Blanco de Reinosa DOC Alto Ad!ge o
Treviso Terra Treviso Corte Rosado DO DO Yecla DOC Friuli opakowaniu, czekolady do picia na go-  ziarna sa suszone i najlepiej kiedy ten Gioiosa Brut Supe_rlf)re DOCG S;czepy: . Tempranillo Sz.czep_: Pinot Grigio
Serena delle Cali Yecla Szczep: Syrah Grave raco i cata bogata gama_czekoladek (}I_a proces qdbywa sie naturglnle w stoncu, Szczep: Glera100% La Gioiosa Viura, Verdejo Szczep: Wino biate
. Wi . . dz!e0|:_ﬂagoyvy produkt Simon CoII—roz-_ nastepnie palone sﬂq W piecu w tempe-  Wino biate Extra Dr Wino biate Tempranillo 100% wytrawne.
Extra Dry Extra Dry Szczep: Monastrell, ino czerwone Szczep: Pinot Grigio nej wielkosci czekoladowe parasolki  raturze ok. 120-150°C. Kolejnym etapem y ;

] ) L : | ozeX e ! Lol ! wytrawne Szczep: Glera 100% wytrawne. Wino czerwone Barwa cytrynowa
Szczep: Glera Szczep: Glera Syrah, Merlot wytrawne. Wino biate (m.in. Hello Kitty, rézne bajki), czekola-  jest rozdzielenie tupiny od wewnetrznej . czep: 0 Barwa iasna totymi reflek ;
Wino biate Wino biate Wino rézowe Barwa gtebokiej wytrawne. dowe kredki duze i mate, pienigzki, bute-  czesci ziarna, ktérg poddaje sie mieleniu musujace. Wino biate wytrawne t ) wytrawqe. o Z€ ziotymi refieksaml.
wytrawne wytrawne wytrawne. rubinowej czerwieni Barwa stomkowa. leczki i wiele innych. — w tym momencie dodawany jest cukier Barwa stomkowa musujace. cytrynowa Barwa ciemnej wisni Bukiet delikatny,
musujace. musujace. Barwa intensywna z fioletowymi refleksami.  Bukiet intensywny, Nasza czekoladowa historia jesz- i mleko —w przypadku czekolady mlecz- z dellkatna pianka, ~ Barwa stomkowa ze Z"Otym'_ z flo_Iet(_)wyml refleksami. Z nuta‘r.‘m kwiatow |]Py

o ) Bukiet int ; . cze sig nie konczy. W latach 70. ubie-  nej, a nastepnie cata masa ucierana jest i drobnymi trwatymi  , gelikatna piank refleksami. Bukiet intensywny, i akacji oraz owocow
Barwa stomkowa Barwa stomkowa rézowa malinowa. ukiet intensywnie kwiatowy, ) e : 5 . ) R apl a : .
ol T o ' Bukiet aromatvczn kwiatowy - wyczuwalne 2w CZUV\’Ia|n mi glego wieku wiasciciele Simon Coll ku- w temperaturze 50-80 C.przez kilka Iut,> babelkami. Bukiet i drobnymi trwatymi Bukiet owocowy, 7 gkcentami owocow jabtek, gruszek
Z zielonymi Z zielonymi romatyczny fiolki i ll : yczu Yy puja fabryke czekolady Amatller (rok  nawet kilkadziesigt godzin aby uzyska¢  gwocowy i kwiatowy babelkami. Bukiet z akcentami czerwonych i le$nych z nutami skalistymi.
flek: Drob flek z nutami dojrzatych iotki i lilie, z nutami nutami jabtek 5 . ; ) ElL .
refleksami. Drobne refleksami. ) y e A J zatozenia 1797). Chcg przywrdci¢ Swiet-  gtadszg, bardziej kremowsq strukture. h . cvtryn SR ; wW ku ak:
trwate babelki. Drobne trwate malin i truskawek. jezyn, jagdd oraz Golden. W smaku nos$¢ marki Amatller cieszacej sie ogrom-  Nastepnie mase schtadza sie stopnio- 3wyraj{zn%mlt;ult(aml !ntensywnle owocowy }r/eryfl}l/jta F?kl.Ch Jjak truskawki K smaku aksamitne,
Bukiet swiezy, babelki. Bukiet W smaku soczyste  przypraw. W smaku wyraziste, 0 pefnej  nym uznaniem w Barcelonie i Hiszpanii  woiprzeklada do matryciforemek —tutaj 9CJr2&1ych jabte i kwiatowy z wyraznymi  9"eIP Ki or ijezyny, z wyczuwalng  Kremowe,
owocowy, z nutami typowy $wiezy o przyjemnym niezwykle aksamitne, strukturze i dobre; pod koniec XIX i na poczatku XX wie-  w kontrolowanej temperaturze czekolad- Go_lde'n | drobnych nutami dojrzatych jabtek gruszki oraz nuta lukrecii. 0 przyjemnym
Sblek. W smaku - OWOCOW owocowym finiszu.  bogate, o finiszu KWASOWOSCI. ku. Antonio Amatller, trzecie pokole- ki uzyskuja swoje ksztatty, ktére w fazie ~Kkwiatow gorskich. Golden i kwiatow akagji. delikatnych W smaku, mtode lekko pikantnym,
Jorzeivlvia' ce w Smakuy- Polecamy stodkich owocow. Polecamy jako nie rodziny producentéw ekskluzywnej  koricowe] zostajg jeszcze pigknie opa- W smaku wytrawne  \w smaku orzezwiajace, ziot. W_sr_naku i czyste z przyjemnym  mineralnym finiszu.
- jace, i do orevstawek Polecamy do wedlin aperitif czekolady, byt szczegéinym patronem  kowane. i orzezwiajace, przyjemnie musujace orzezwiajace, owocowym finiszem, Polecamy
przyjemnie musujace. przyjemne, przy . . P 3 artystéw sztuki modernistycznej XIX Czekolady Simon Coll i Amatller cze- i i ’ Swieze ici d k
. ; sezonowanych (salami ! ALY L 1 przyjemnie z wyczuwalna nut tatwe do picia. o przystawe
Polecamy jako o delikatnym, typu tapas, wedlin, Yy » do smazonych wieku. Artysci, migdzy innymi Alfons kaja na Panstwa na potkach w skle- musujace Y a nutg i owocowe. Polecam i dan zawierajacych
aperitif, do lekkich  wytrawnym finiszu.  Swiezych seroéw, sz_ynek), potrawek owocow morza, Mucha i Rafael Penagos, specjalnie pach Piccola Italia & Mediterraneo. jace, fini s’rgdygzy, o diugim Polecamy amy h rzvb
przekasek, Polecamy jako lekkich dan migsno-warzywnych dan z jajek, oraz dla Amatller stworzyli bezcenne grafi- 0 owocowym TINISZU. - mjekkim owocowym K e do dan pierwszyc grzyby,
przystawek oraz aperitif, do lekkich z grillowanych dtugo duszonych do ryb i biatych ki, ktére dzisiaj mozemy podziwiaé tylko Zapraszamy na slodkie zakupy! Polecamy jako finiszu. Jako aperitit, z ryzem (risotto, do smazonych ryb
do lekkich dan rzekasek lub pieczonych (bigos, gulasz) migs z grilla aperitif, do lekkich  polecamy jako do lekkich paella), makaronem, i OWocéw morza

: przekasek, ) . S A stonych przekasek itif przystawek warzywami oraz do zup rybnych
Z owocéw morza prostych dan z ryb ryb i drobiu. oraz migs pieczonych  Podawa¢ w temp.: ; aperitif, salatek. tapasa : . i mak B
i ryb. i biatych mies. Podawac w temp.: i z grilla. 10-12°C. i przystawek, do lekkich dan - , tap i straczkowymi I makaronow

a takze do owocow oraz dan z ryb w sosach, a takze z kremowymi sosami.

Podawac¢ w temp.:
7-9°C.

Producent:
Vinicola Serena
Pojemnosé: 750 ml

Podawac w temp.:
7-9°C.

Producent:
Vinicola Serena
Pojemnosé: 200 ml

10-12°C.
Producent:

La Purisima
Pojemnosé: 750 mi

Szanowni Klienci sklepow Piccola Italia & Mediterraneo!

Juz 7 listopada w Zamku Ujazdowskim w Warszawie odbedzie sie
jedna z najwazniejszych w Polsce degustacji win,

ktérej organizatorem jest miesiecznik Magazyn Wino.

Producenci z calego swiata,

100 wystawcow, 1000 win do sprobowania!
Bedziemy i my — Piccola Italia & Mediterraneo
z naszymi winami w towarzystwie przedstawiciela Prosecco Villa Sandi.
Przez caty czas trwania imprezy bedzie odbywac¢ sie bezptatna

degustacja szynek i salami firmy Levoni, octéw i kremoéw balsamicznych Leonardi,

VILLA SANDI

W

LTA L AN

kaw Meseta oraz prawdziwych wioskich trufli Stefania Calugi!
Rejestracja i zakup biletéw na stronie www.magazynwino.pl

Podawac w temp.:
16-18°C.
Producent:

La Purisima
Pojemnosé: 750 ml

LEVONI

—

s

Producent: Tenuta
Bosco Albano
Pojemnosé: 750 ml

gl —

GREND

)

Zapraszamy serdecznie na to wyjatkowe wydarzenie!

morza - zwlaszcza
gotowanych muli.
Podawac w temp.:
6-8°C.

Producent:

Villa Sandi
Pojemnosé: 750 ml

z ryb marynowanych
w ziotach

i wszelkich prostych
przystawek

petnych swiezych,
aromatycznych ziot.
Podawac¢ w temp.:
6-8°C.

Producent:

Villa Sandi
Pojemnosé¢: 750 ml

i owoc6w morza. do potrawek miesnych

Podawac w temp.:

Podavga(: w temp.: (gu|asz, Strogonow) 10-11°C.
10-12°C. i mIQS pieczonych_ Producent:
Producent: Podawad w temp.: Kurtatsch - Cortaccia
Marqués 14-16°C. Pojemnosé¢: 750 ml
de Reinosa Producent:
?so(i)emlnos'é: Marqués de Reinosa -

m Pojemnosé: 750 ml SR

: ponaE
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CENA TYGODNIA

B B remonT

Asti DOCG
Patrizi

Szczep: Mocato
Bianco

Wino biate stodkie
musujace.

Barwa
stomkowozotta,
drobna pianka.
Bukiet aromatyczny
z nutami owocow
Swiezych winogron.
W smaku zywe,
przyjemnie
musujace, o dobrze
wywazonej stodyczy.
Polecamy

do kazdego rodzaju
deseréw, stodyczy
i owocow.
Podawac w temp.:
6-8°C.

Producent:

Cantine Manfredi
Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA

0 VR

Modolet Rosé
Brut

Szczep: Pinot

Nero, Pinot Bianco,
Chardonnay

Wino réozowe
wytrawne musujace.
Barwa intensywnie
rézowa. Bukiet
aromatyczny,

z nutami owocow malin
i truskawek,

a takze ptatkow rézy.
W smaku przyjemnie
wytrawne z zywymi
babelkami i delikatnie
wyczuwanymi
taninami, o petnym,
rozptywajacym sie

w ustach finiszu.
Polecamy jako
aperitif,

do przystawek
takich jak: wedliny
dojrzewajace,

tj. salami, szynki,
satatki oraz

do makaronéw

z owocami morza.
Podawac w temp.:
4-6°C.

Producent:

Tenuta di Angoris
Pojemnosé: 750 ml

Chardonnay

Fril Winessince 1688,
”

CENA TYGODNIA
412,50 .0
BB rRivL

Chardonnay
DOC Friuli
Isonzo

Szczep:
Chardonnay 100%
Lezakuje

na osadzie
drozdzowym

przez 5 miesigcy.
Wino biate
wytrawne.

Barwa zotta
stomkowa.

Bukiet owocowy

z delikatnymi nutami
ananasa i bananow.
W smaku wytrawne,
petne, harmonijne,
eleganckie,

ujmuje Swiezoscig

i przyjemng
kwasowoscig.
Polecamy

do lekkich
przystawek, dan
zryb i owocow
morza oraz

do lekkich
miekkich serow.
Podawac w temp.:
8-9°C.

Producent:

Tenuta di Angoris
Pojemnosé: 375 ml

CENA TYGODNIA

A

BB roskania

Chianti
Classico DOCG
Campopazzo
Szczep:
Sangiovese 90%,
Canaiolo 10%

Wino czerwone
wytrawne.

Barwa rubinowej
czerwieni. Bukiet
aromatyczny,

z nutami dojrzatych
owocow lesnych -
poziomek, borowek,
oraz wisni. W smaku
wyraziste, soczyste,
z wyczuwalnymi
dojrzatymi taninami,
o dobrze zbalansowanej
kwasowosci.
Polecamy do wedlin
sezonowanych

i dojrzatych
twardych serow,

do smazonych

i grillowanych

mies czerwonych

i wieprzowiny.
Potencjat
lezakowania: 5 lat.
Podawac¢ w temp.:
16-18°C.

Producent: Castello
Monterinaldi
Pojemnosé: 750 ml
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La Sauvignole
IGP

Szczep:
Sauvingnon Blanc
100%

Wino biate
wytrawne.

Barwa stomkowa.
Bukiet intensywny,
aromatyczny,

z nutami owocow
tropikalnych

- marakuja,
cytrusow - limonka,
z delikatnymi
akcentami

kwiatéw czarnej
porzeczki. W smaku
lekkie, czyste,
orzezwiajace,

o dobrej
kwasowosci.
Polecamy

do warzyw
swiezych

i gotowanych,

do satatek

oraz smazonych
owocow morza

i ryb.

Podawac¢ w temp.:
12-13°C.
Producent:
Raymond Morin
Pojemnosé: 750 ml

OFERTA WAZNA W DANYM TYGODNIU LUB DO WYCZERPANIA ZAPASOW

200
PRIMITIVO DI MANDURIA
DN BRI
RISERVA

BB rooua

Primitivo di Manduria

DOP Riserva
Szczep: Primitivo
LeZzakuje w matej beczce
debowej barrique przez
12 miesigcy i czesSciowo
w typowych dla regionu
amforach capasuni.

Wino czerwone wytrawne.
Barwa gtebokiej rubinowe;j
czerwieni. Bukiet niezwykle

aromatyczny, z nutami
owocdw wisni, czarnych

porzeczek, jagod, Sliwek oraz
drewna beczki, toffi, przypraw

wanilii i pieprzu.

W smaku wyraziste, mocne,
0 znakomicie zbalansowanej

stodyczy, kwasowosci,
alkoholu i taninach.

Finisz dtugi i ztozony.
Polecamy do sycacych,
dobrze przyprawionych
dan z miesa czerwonego
i baraniny, pieczeni oraz
wszelkich mies dlugo
duszonych z dodatkiem
warzyw i przypraw.
Potencjal lezakowania:
14 lat.

Podawac¢ w temp.:
18-20°C.

Producent: Antica Masseria

Jorche
Pojemnosé: 750 ml

Nasze sklepy w Warszawie:

« ul. Egejska 17, tel. 22 754 01 85, pn-pt: 09.30-20.30, sb: 09.30-17.00
 Al. KEN 85, tel. 22 756 38 55, pn-pt: 09.30-20.00, sb: 09.30-17.00 * pl. Wilsona 4, tel. 22 633 12 51, pn-pt: 09.30-20.00, sb: 9.30-16.00

« ul. Francuska 11, tel. 22 610 93 00, pn-pt: 10.00-20.00, sb: 11.00-18.00 - ul. Putawska 28, tel. 22 646 57 81, pn-pt: 09.00-20.00, sb: 09.00-17.00
« ul. Emilii Plater 47, tel. 22 654 04 47, pn-pt: 09.15-20.00, sb: 11.00-18.00 - ul. Franciszka Klimczaka 1, Wilandw, pn-pt: 09.00-20.00, sb: 09.00-20.00

. . S W niedziele sklepy nieczynne.
ZADZWON, ZAMOW, ODBIERZ W DOGODNYM TERMINIE @ piccola.italia@caterteam.pl

* ul. Hoza 29/31, tel. 22 628 02 99, pn-pt: 09.30-20.00, sb: 09.00-18.00

www.piccolait.pl




