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BB veneTO
Aurea Spumante
Blanc/de Blanc
Brut

Szczepy: rézne odmiany
biatych winogron

Wino biate wytrawne
musujace. Barwa blado-
stomkowa

z zielonymi refleksami

i delikatnymi-trwatymi
babelkami. Bukiet
owocowy i kwiatowy,

z wyraznymi nutami
Swiezych jabtek. W smaku
wytrawne, orzezwiajace,
o delikatnym, ziotowym
finiszu.

Polecamy jako aperitif
o kazdej porze dnia,

do lekkich satatek i dan
z surowych owocow
morza oraz przystawek,
np. z melona i'szynki
parmenskie;j.

Podawac w temp.:

6-8°C

Producent:

Villa Sandi
Polemnosc 750 ml
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Dolce Sandi
Szczepy: Moscato
Bianco, Moscato
Giallo

Lange DOC
Chardonnay
Szczep: Chardonnay
Wino biate wytrawne.

Wino biate stodkie Barwa intensywna,

musujace. Barwa
stomkowa, drobne
trwate bgbelki.

stomkowozoétta z zielonymi
refleksami. Bukiet mocno
mineralny z nutami zéttych

Bukiet aromatyczny kwiatéw, miodu,

z intensywnymi
nutami owocow
egzotycznych

i kwiatow
pomaranczy.

--W smaku stodkie

i orzezwiajace,
0 przyjemnym .

owocowym finiszu.

Polecamy jako
aperitif o kazdej

-z wyczuwalnymi aromatami

typowymi dla beczki - lekko
dymnymi, z delikatnym
akcentem wanilii. :
W smaku bogate, kremowe,

o wyrazistym lekko pikantnym,

mineralnym finiszu.

. Polecamy do przystawek

Fakich jak kremowe sery
(zwtaszcza typu "blue °
cheese") oraz do dan

porze dnia, a takze -ze smazonych ryb

do satatek
owocowych

i lekkich deserow.

Podawac w temp.:
6:8°C it
Producent: "'-"r»k.
Villa Sandi

iowocoéw morza, a takze

do makaronow z kremowyml
i serowymi.sosami.
Podawac w temp.:

40:42°C: - -

Producent:

Enzo Boglietti

POJemnosc 750 ml Polemnosc 750 ml

CENA TYGODNIA
47 0=k

TON\S v

C ‘12 90 ZC

H

BB venvETO
Valpolicella
Classico DOC

il Roverone
Szczepy: Corvina,
Corvinone Veronese,
Rondinella, Molinara.

15 miesiecy lezakowania
w beczce

Wino czerwone wytrawne.

Barwa intensywnej
rubinowej czerwieni. Bukiet
elegancki z wyczuwalnymi
akcentami fiotkdw

i réz. W smaku zywe,
owocowe. Na finiszu
odkryjemy akcenty
dojrzatych wisni i migdatow.
Polecamy do wedlin
sezonowanych,
makaronow z tresciwymi
sosami, bogatych,
tradycyjnych zup oraz

do dan z dodatkiem mies.
Potencjat lezakowania:

4 lata

Podawac¢ w temp.:

18°C

Producent:

Monte Faustino
Pojemnosé: 750 ml
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BB veneTO
Valpolicella Classico
Superiore Ripasso DOC

il Roverone

Nagrody: ocenione na 91 punktéw
przez Wine Spectator

Szczepy: Corvina, Corvinone
Veronese, Rondinella, Croatina,
Oseleta.

15 miesiecy lezakowania w beczce
Wino czerwone wytrawne.
Barwa intensywnej, rubinowe;j
czerwieni. Bukiet elegancki

z wyczuwalnymi akcentami czeresni
i wisni w likierze. W smaku petne,
ciepte i harmonijne, o aksamitnej
strukturze. Na dtugim ztozonym
finiszu odkryjemy nuty czerwonych
owocOw i przypraw.

Polecamy do dan migsnych:
wotowiny, pieczonej kaczki,
wedlin sezonowanych (poledwica
bresaola, salami, szynka) oraz
dojrzatych, tagodnych seréw.
Potencjat lezakowania: 10 lat
Podawac w temp.:

18-20°C

Producent:

Monte Faustino

Pojemnos¢: 750 ml

Caterteam sp. z 0. 0. Plccola Italla & Mediterraneo we wspotpracy z wioskim Consorzm

% del Prosciutto di Parma (Wioskie Konsorcjum Szynki Parmeriskiej z siedzbg w Parmie), maja przyjemno$é zaprosic
Panstwa, naszych klientow i restauratoréw na bezptatng degustacje szynki parmeniskiej, kiéra odbedzie sie w Warszawie

« w10 sklepach "Piccola Italia & Mediterraneo” w dniach 25, 26, 28, 29 wrzes$nia 2015 r. od godz. 15:00 do godz. 19:00.
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Blauburgunder

KURTATSCH
CORTACCIA

BB oouve BB ALTO

LOARY ADIGE
Rosé d’Anjou Pinot Nero -
AC Blauburgunder
Szczep: Grolleau DOC
100% Szczep: Pinot Noir
Wino rézowe Wino czerwone
pétwytrawne. wytrawne. Barwa
Barwa blado $rednio intensywnej
tososiowa. Bukiet rubinowej czerwieni.
przyjemnie Bukiet aromatyczny,
owocowy, dojrzate owoce
z nutami truskawek z lekko
truskawek dzikimi, ziemistymi
i malin. nutami. W smaku
W smaku ciepte, eleganckie

lekkie, Swieze,
0 znakomicie
zbalansowane;j

o aksamitnej
strukturze
i finezyjnym finiszu.

stodyczy Polecamy do
i kwasowosci. migs czerwonych
Polecamy jako  pieczonych
aperitif, do i grillowanych,
przystawek dziczyzny oraz
i przekasek pikantnych,
oraz lekkich twardych,
dan z ryzem dojrzatych serow.
z lekka nutg Potencjat
egozotyczna. lezakowania:
Podawac 2-5 lat
w temp.: Podawac w temp.:
10-12°C 16-17°C
Producent: Producent:
Raymond Morin Kurtatsch
Pojemnosé: Cortaccia
750 ml Pojemnosc¢:

750 ml

CENA TYGODNIA
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CALEIDO

HH rocLn

Negramaro del
Salento Caleido
IGP

Szczep: Negramaro

15 miesiecy lezakowania
w matych beczkach
barriques i duzych
beczkach botti.

Wino czerwone
wytrawne. Barwa
intensywnej, rubinowe;j
czerwieni z fioletowymi
refleksami. Bukiet na
poczatku intensywny,
aromatyczny, lekko
dziki, lecz po chwili
wyczuwalne sg nuty
$liwek, wisni, czerwonej
i czarnej porzeczki oraz
kwiatow fiotkow i roz,
ale réwniez pieprzu.

W smaku wyraziste,
aksamitne taniny,
przyjemny owocowy
finisz. Polecamy

do sycacych dan
miesnych, mies
pieczonych: jagniecina,
wotowina, do potrawek
duszonych (gulasz,
bigos, strogonow)

i tresciwych dan
makaronowych.
Potencjatl lezakowania:
9 lat

Podawac w temp.:
18-20°C

Producent: Jorche
Antica Masseria
Pojemnosé: 750 ml

SO LT E MAS

CENA TYGODNIA

BE rocLn

Primitivo del
Salento Soltema
IGP

Nagrody:
Miedzynarodowy
Festiwal Merano
Szczep: Primitivo

9 miesiecy lezakowania
w duzych debowych
beczkach botti.

Wino czerwone
wytrawne. Barwa
gtebokiej, rubinowej
czerwieni. Bukiet
aromatyczny,

z nutami dojrzatych
owocow wisni, a takze
czerwonej i czarnej
porzeczki. W smaku
petne, wyraziste,

o aksamitnych taninach
i przyjemnej, soczystej
owocowej, kwasowosci.
Polecamy

do sycacych dan
miesnych, mies
pieczonych, potrawek
duszonych z miegsem
i tresciwych dan
makaronowych.
Potencjat
lezakowania: 8 lat
Podawac w temp.:
18-20°C

Producent: Antica
Masseria Jorche
Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA

)

MURCIA

Trapio

La Purisima
Szczep: Monastrell ze
starych krzewdw winnych
Lezakuje w beczkach
debowych.

Wino czerwone
wytrawne. Barwa
rubinowa. Bukiet
intensywny, ztozony

i elegancki, dojrzate
owoce $liwek, czarnej
porzeczki, jagod,
suszonych owocéw
czeresni, akcenty
aromatéw beczki:
opiekane drewno, kakao,
tyton, pieprz, a takze
nuty miety, lukrec;ji

i ziét gorskich.

W smaku bogate,

o petnej strukturze,

z wyczuwalnymi nutami
lukreciji, skory, przypraw,
Mocny, taniczny finisz.
Polecamy do dziczyzny
pieczonej i duszonej,
dan z wolowiny, a takze
diugo sezonowanych
twardych seréw takich
jak parmezan, grana
padano, i wedlin -
szynki parmenskiej,
specka.

Potencjal lezakowania:
6 lat

Podawac w temp.:
18-20°C

Producent: La Purisima
Pojemnosé: 750 ml

Hnglému sfq )

Tytut hrabiego pochodzi jeszcze
z czasow rzymskich, gdzie tak na-
zywano wysokich urzednikéw ce-
sarskich. W $redniowieczu hrabiowie
zarzadzali hrabstwami. W pézniej-
szym okresie tytut nadawali mo-
narchowie i wtedy uzyskat arysto-
kratyczny status wyzszej szlachty
i mogt by¢ dziedziczony z ojca na
syna. Hrabia znaczyt wiecej niz ba-
ron i nieco mniej niz ksigze. Oka-
zuje sie, ze hrabiowie zyjg takze
wspotczesnie. Do tego - majg sie
catkiem dobrze. Niektorzy nadal
mieszkajg w zamkach!

Hrabia Ferdinando Guicciardi-
ni to peten klasy jegomos¢ w si-
le wieku, o przenikliwym spojrze-
niu i dobrotliwym usmiechu. Jest
potomkiem jednego z najstarszych
rodéw miasta Florencji. Wzmianki
o politycznej i spotecznej aktywno-
$ci rodziny Guicciardini pochodzg
z Xll wieku. Ferdinando wraz z zong
Titti, mieszkajg w niemal 1000 - let-
nim zamku Castello di Poppiano,
w sercu czarujgcej Toskanii! Przez
setki lat zamek byt nie tylko domem
dla kolejnych pokolen rodu Guic-
ciardinich, ale takze waznym ba-
stionem obronnym Florencji w cza-
sach, gdy trwaty nieustanne bitwy
miedzy zwasnionymi miastami To-
skanii.

Zycie w pigknym starym zam-
ku wcale nie oznacza siedzenia
w ziotych szatach na wygodnym
tronie. Ferdinando i jego matzon-
ka nalezg do ludzi bardzo praco-
witych. Guicciardini jest producen-
tem znanych na catym $wiecie win
Chianti i Morellino. To wina robione
z krolewskiego szczepu Sangiove-
se. Wiemy, ze krélewicze potrafig

-

Castello di Poiano - twierdza wa
otwarta dla mitych gosci!

1. Produkcja wina. Tutaj wszyst-
ko sie zaczyna. Z zebranych wino-
gron pozyskuje sie aromatyczny
sok, z ktérego nastepnie podczas
fermentacji powstaje wino.

2. Podziemia. W $redniowiecz-
nych piwnicach zamku Poppiano,
wino ma idealne warunki do leza-
kowania i dojrzewania - czyli odpo-
wiednig wilgotnos¢ powietrza i tem-
perature ok. 15°C.

3. Tradycyjna ttocznia - opo-
wies¢ o tym, jak powstaje stynna
oliwa Laudemio.

4. Produkcja wina Vinsanto.
W tym miejscu, w przewiewnych
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Uako producent win w Toska-
nii, kazdego dnia spotykam sie
z dziedzictwem wiekow i poste-
pem naszych czasow. Wierze, ze
wartoscig, ktora nas ksztattu-
Je jest mitos¢ do miejsca, winnic
igajow oliwnych przekazywana

z pokolenia na pokolenie.”

Hrabia Ferdinando Guicciardini

by¢ kaprysni i wymagajacy. Takie
jest Sangiovese - trudne w uprawie.
Tylko Ci, co Sangiovese umiejetnie
ujarzmig, oswojg i troskliwie odcho-
wajg, otrzymaja wina soczyste i pet-
ne gtebi, eleganckie i szlachetne,
z ponetng nutg dojrzatych owocéw
wisni i kwiatow fiotkow.

Winnice nalezace do rodzinny
Guicciardini rozciggaja sie na prze-
strzeni 130 ha. W sagsiedztwie win-
nic rosng takze bujne gaje oliwne
(47 ha) z odmianami oliwek Fran-
toio, Moraiolo, Leccino i Pendoli-
no. Hrabia Gucciardini nie tylko zna
sie na produkcji wina, ale jest row-
niez producentem wysokiej jakosci
oliwy. Flagowym produktem jest oli-
wa Laudemio - swoiste Grand Cru
w Swiecie oliw. Laudemio robi sie
tylko z najlepszych oliwek, dodatko-
wo poddanych rygorystycznej selek-
cji. Po kilkukrotnej degustacji oliwa
musi zosta¢ zaakceptowana przez
specjalnie powotany panel eks-
pertow i dopiero wtedy moze byc¢
dopuszczona do sprzedazy. Oli-
wa Laudemio ujmuje intensywnym
owocowym aromatem, zdecydowa-
nym smakiem i aksamitng struktura.
Laudemio jest niewatpliwie amba-
sadorem toskanskich oliw na sto-
fach koneseréw na catym swiecie.

Pamietamy pierwsze spotkanie
z hrabig Ferdinandem. Od razu za-
pragnat, aby jego wino i oliwa zna-
lazly sie na poétkach sieci sklepow
Piccola Italia. Troche wody w Wisle
uptyneto zanim produkty Guicciar-
dini znalazty sie w ofercie naszych
sklepéw Piccola lItalia. Bo czy hra-
biemu mozna byto odmoéwi¢?

,Ptaszki $piewajq”, ze wkrétce
Ferdinando Guicciardini opusci za-
mek, aby wraz z matzonka Titti wy-
bra¢ sie z oficjalng wizyta do Polski.
Poinformujemy naszych klientow
o tym nietuzinkowym wydarzeniu!

Sradii i

3 - 4
rowna pilnie strzezona, ale zawsze

pomieszczeniach odbywa sie su-
szenie winogron Malvasia. Po kil-
ku miesigcach z rodzynek wyciska
sie bardzo gesty i stodki sok, ktéry
przemieni sie w znakomite, stodkie
toskanskie wino.

5. «Vinsantaia» w wiezy. Vin-
santo lubi lezakowa¢ na wysoko-
Sci, najlepiej na strychach i pod-
daszach. Zmienne temperatury
- upalne lata i chtodne zimy, wiatr,
deszcz, burze - wino bedzie tym
lepsze!

6. Malowniczy widok ze szczytu
wiezy na rozciggajace sie po hory-
zont winnice i gaje oliwne.

CENA TYGODNIA
MW venETO BB roskaniA
Prosecco Vermentino Massi

di Mandorlaia IGT
Szczep: Vermentino 100%
Wino biate wytrawne.
Barwa blada, stomkowozétta
z delikatnymi, ztotymi

DOC Treviso
Spumante Brut
Szczep: Glera

Wino biate wytrawne

musujace.
Barwa stomkowa. refleksami. Bukiet intensywny,
Bukiet typowy, z wyczuwalnymi nutami

grejpfruta, owocéw tropikalnych
i dzikich kwiatéw. W smaku
Swieze, 0 przyjemnej
orzezwiajgcej kwasowosci.
Intrygujacy, dhugi finisz
owocow egzotycznych.
Polecamy jako aperitif,

do lekkich przystawek:
satatek ze Swiezych warzyw,
wszelkich ryb i owocow
morza, takze do sushi.

Swiezy i owocowy.

W smaku orzezwiajace,
Z przyjemnymi,

zywymi bgbelkami,

o delikatnym, lecz
wytrawnym finiszu.
Polecamy jako
aperitif, do lekkich
przekasek, prostych
dan z biatych ryb

i mies.

Podawaé w temp.: Podawac w temp.: 10-12°C
7-9°C. Producent:

Producent: Conte Ferdinando
Vinicola Serena srl Guicciardini

Pojemnosé: 750 ml Pojemnosé: 750 ml

7. Nie moze zabrak-
na¢ degustacji. Po zwie-
dzeniu zamku Poppiano,
trzeba koniecznie spro-
bowac catej linii win Ca- 8
stello di Poppiano i Massi
di Mandorlaia.

8. Sklep w zamku Pop-
piano - zakupy tam zrobio-
ne gwarantuja satysfakcje!
Bogata linia win hrabie-
go Gucciardini dostgpna
jest takze w Polsce - tyl-
ko w sieci sklepow Picco-
la Italia!

Zapraszamy!

CENA TYGODNIA
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CENA TYGODNIA

B B 70scAnNA

Morellino

di Scansano DOCG
i Massi

Szczepy: Sangiovese
85%, Alicante, Merlot

i Cabernet Sauvignon 15%
Lezakuje przez 8-10
miesiecy w beczce.
(cze$ciowo w barriques

z francuskiego debu),
nastepnie przez

4-6 miesiecy w butelce.
Wino czerwone
wytrawne. Barwa
intensywna, ciemna,
purpurowa. Bukiet ztozony,
mineralny z lekko pikantng
nutg i owocowymi
akcentami jezyn,

Sliwek i wisni.

W smaku petne i mocne,
0 przyjemnej kwasowosci
i balsamicznym finiszu.
Polecamy do duszonych
potrawek na bazie
wotowiny i dzika,

do pieczonego kurczaka,
makaronéw z migsnymi
sosami oraz wedlin

i twardych seréw
sezonowanych, takich
jak pecorino romano

lub parmezan.

Potencjal lezakowania:
5-10 lat

Podawac w temp.:
16-18°C

Producent:

Conte Ferdinando
Guicciardini
Pojemnosé: 750 ml

CENA TYGODNIA

LAHISTORIA

M FRANCESCO

GUICCTARDINE
PRl

B B 70scAnNIA

La Historia d’ltalia IGT
Toscana

Szczepy: Merlot 70%,
Sangiovese 30%

Lezakuje min. 12 miesiecy we
francuskiej beczce barriques

z laséw debowych Allier,
nastepnie przez min. 4 miesigce
w butelce.

Wino czerwone wytrawne.
Barwa purpurowa. Bukiet
ztozony, elegancki.

Nuty owocdéw suszonych sliwek
i wisni, stodkiej wanilii, gorzkiej
czekolady i przypraw.

W smaku petne,

o harmonijnej strukturze,
zaskakuje intensywnoscig

i Swiezoscig owocu,

a jednoczes$nie dojrzatoscia
aksamitnych tanin. Finisz dtugi,
peten stodyczy dojrzatych
sliwek, z balsamicznymi nutami.
Polecamy do wyrazistych
seréw dojrzewajacych, dan
makaronowych z sosami
serowymi, soséw z dodatkiem
trufli, do zup grzybowych,

a takze dan na bazie mies
czerwonych i biatych, duszonej
jagnieciny, grillowanej
wotlowiny, pieczonego
kurczaka.

Potencjat lezakowania:

10-15 lat

Podawac¢ w temp.:

16-18°C

Producent:

Conte Ferdinando
Guicciardini

Pojemnosé: 750 ml
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W N roskania W roskavie W TosKanIA BB R W N roskania
Bianco Rosso Vino Nobile Cabernet Franc Chianti Classico
Quotidiano Quotidiano di Montepulciano DOCG Friuli Grave DOC Campopazzo DOCG
Wino biate Wino czerwone Szczepy: Prugnolo Gentile Szczep: Cabernet Franc Szczepy: Sangiovese 90%,
wytrawne. Barwa wytrawne. Barwa ° (Sangiovese) 95%, Canaiolo Nero 5% Wino czerwone wytrawne. Canaiolo 10%
stomkowa ze rubinowej czerwieni Wino czerwone wytrawne. Barwa gtebokiej, rubinowej Wino czerwone wytrawne.
ztotymi refleksami.  z fioletowymi Barwa rubinowej czerwieni czerwieni. Bukiet przyjemny, Barwa rubinowa. Bukiet Swiezych,
Bukiet intensywny  refleksami. Bukiet z fioletowymi refleksami. Bukiet z akcentami owocow czerwonych owocow z wyraznymi
i owocowy. - niezwykle intensywny, aromatyczny, z wyrazistymi nutami czerwonych: malin, jagéd,  nutami ciemnej wisni. W smaku
W smaku owocowy. W smaku czerwonych owocow: wisni, . atakze papryki-.czerwonej . owocowe, o sredniej strukturze,
orzezwiajace, ‘ przyjemne, harmonijne. czerwonych porzeczek, malin, i kwiatow fiotkow. ) z przyjemnymi aksamitnymi
przyjemne, dobrze Wino codzienne. ~atakze kwiatow réz i fiotkkbw oraz - W smaku soczyste, o petnej taninami oraz dobrze
wywazone. . Polecamy do przypraw - czarnego pieprzu.. strukturze, z wyraznymi zbalansowanej kwasowosci
Idealne jako®  ° przystawek takich W smaku zaskakuje soczystym taninami, o delikatnie i alkoholu.
aperitif, do lekkich jak antipasti, wedliny owocemi mineralnoscia. ) . ziotowym finiszu. Polecamy do wedlin
przekasek, . sezonowane, - Finisz lekko taniczny. "~ Polecamy do deski wedlin sezonowanych takich jak salami,
prostych dan swieze lub lekko p Polecamy do wedlin sezonowanych i seré6w sezonowanych, szynka parmenska, a takze
z ryb i bialych dojrzate sery oraz " (szynek i salami), dojrzatych a takze mies czerwonych serow dojrzewajacych twardych
migs oraz do do makaronéw, pizzy, = serow twardych (parmezan, grana i.dziczyzny. ; i miekkich oraz do lekkich dan
swiezych seréw. mies pieczonych :padano); a takze do potrawek Podawa¢ w temp.: z mies czerwonych i makaronéw
Podawa¢ w temp.: i grillowanych. migsnych duszon ch (léczo, blgos) 16-18°C. - z sosami miesnymi.
12°C Podawa¢ w temp.: " i stekow wolowy Potencjat lezakowania: = Podawac w temp.:
Producent: 16°C. Podawac w temp 4-5 lat - 16-18°C
Gatta Vecchi Producent: 18-20°C» - " - % Producent: Potencjat lezakowania: 5 lat
Pojemnos¢: 750 ml Gatta Vecchi =~ Potencjat Iezakowania 15 Iat * _ Tenuta Bosco Albano Producent:

Pojemnosé: 7»504:11" ‘Producent: Pojemnosé: 750 ml Castello Monterinaldi

Gatta Vecchi T : Pojemnosé: 750 ml

Pojemnosé: 750 ml

OFERTA WAZNA W DANYM TYGODNIU LUB DO WYCZERPANIA ZAPASOW

Nasze sklepy w Warszawie:

* ul. Egejska 17, tel. 22 754 01 85, pn-pt: 09.30-20.30, sb: 09.30-17.00 « ul. Hoza 29/31, tel. 22 628 02 99, pn-pt: 09.30-20.00, sb: 09.00-18.00

+ Al. KEN 85, tel. 22 756 38 55, pn-pt: 09.30-20.00, sb: 09.30-17.00 * pl. Wilsona 4, tel. 22 633 12 51, pn-pt: 09.30-20.00, sb: 9.30-16.00

« ul. Francuska 11, tel. 22 610 93 00, pn-pt: 10.00-20.00, sb: 11.00-18.00 - ul. Putawska 28, tel. 22 646 57 81, pn-pt: 09.00-20.00, sb: 09.00-17.00
« ul. Emilii Plater 47, tel. 22 654 04 47, pn-pt: 09.15-20.00, sb: 11.00-18.00 - ul. Franciszka Klimczaka 1, Wilanéw, pn-pt: 09.00-20.00, sb: 09.00-17.00

. i S . o W niedziele sklepy nieczynne.
ZADZWON, ZAMOW, ODBIERZ W DOGODNYM TERMINIE @ piccola.italia@caterteam.pl
e




